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Operating instruction &
Perfect Juicer PJ400

GENERAL DESCRIPTION

. Pusher

Lid

. Extracting bolt
Filter

. Filter base

. Juicer collector
. Pulp spout

. Juice spout

. Microswitch

10. Main body
11. Spindle drive
12. Control knob (On, Off, R)
13. Pulp container
14. Juice jug
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TECHNICAL DATA

- power: 400W
- mains voltage: 230V ~ 50Hz
- maximum time
of continuous operation: 10 minutes
- break before continuation
of operation: 1 minute

HOW TO USE THE APPLIANCE

PERFECT JUICER is designed for processing most of fruits and vegetables in a more efficient way than traditional
juicer.

Before using the appliance

- Read these instructions for use carefully before using the appliance
- make sure that none of elements are demaged

- wash all detachable parts,

- assemble the appliance

Montage

- Place the juice collector (6) intfo main body (10) and turn right (pic. 1).

- Injuicer collector (6) set: filter base (5), filter (4) (pic. 4) and extracting bolt(3) (pic. 3),

- set the containers (13,14) under the spouts (7.,8) (pic. 4)

- on the juicer collector (6) put the lid (2) according with the indicators. (pic. 5) and turn it right (pic. 6)
- Slide the pusher into the feeding tube in the lid (2) (pic. 7).



USING THE APPLIANCE

The appliance willonly functionif allpartshave been properly assembled and only than the microswitch
will be unlocked.
- always operate the product on a flat, stable surface
- put the plug in the wall socket
- slice products into pieces which fit into the feeding tube that is in the lid (2).
Do not cut products info too small pieces.
- make sure the juice jug (14) has been placed under the juice spout (8).
- make sure that pulp contfainer (13) has been placed under the pulp spout (7)
- switch the appliance on by furning the control knob (12)to the position ,,ON”
- put prepared fruits/vegetables in the feeding fube and gently press them down towards
the rotating bolt by means of the pusher. Do not exert too much pressure on the pusher, as that could
affect the quality of the end result or evean blocked the appliance.

Never insert your fingers or an object into the feeding tube.

—(Tg)e juice will flow directly in the juice jug (14), and the pulp will be collectedin the pulp container
13).

- If the Extracting bolt is locked, you need to set the switch (12) to "R" for 3 to 5 seconds. Repeat the
process two o three times, then turn off, and disassemble items of PERFECT JUICER (see CLEANING
section) fo remove the blcking element.

- After you have processed all ingredients and the juice flow has stopped, switch the appliance off
and wait until the filter has stopped rotating

- Make sure you observe the maximum time of continuous operation of the appliance. Exceeding
the time limit and failing to provide appropriate breaks during the operation of the appliance may
cause ireparable damage to the engine.



- Clean fruits and vegetables, before juicing

- Use fresh fruit and vegetables, as they contain more juice.

- Thick peels, e.g. those of oranges, pineapples and uncooked beetroots need to be removed.
- products should be sliced into pieces which fit intfo the feeding tube that is in the lid (2). Do not
cut the food into too small pieces.

- do not process the ice or frozen fruits

- If juicing herbs or leafy vegetables, wrap them together to form a bundle before placing in the
juicer or combine them with other ingredients

- Apple juice turns brown very quickly. You can slow down this process by adding

a few drops of lemon juice.

- Soft fruits can be difficult to juice, if using e.g. banana add it as the first or second ingredient,
the nectar of the banana will flow through into the juice created from the other fruits

- The juicer is not suitable for juicing very hard and starchy fruits or vegetables such as sugar cane
- When juicing fruit and vegetables of different consistency it may help to juice first soft products,
and than hard.

CLEANING

When device is not used or before cleaning, disconnect it from the network.

The appliance is easier to clean if you do so immediately after use.

Do not use abrasive cleaning agents, scourers, acetone, alcohol etc. to clean the appliance.
Place the detachable plastic parts on the top tray of the dishwasher. Make sure they are placed
well away from the heating element.

Switch the appliance off, remove the plug from the wall socket. Next dissassemble the appliance
in the following order:

- Remove the pushe (1)

- unlock (turn to the left) and remove the lid (2),

- unlock (turn to the left)and remove the juice collector (6) together with the base filter (5), filter
(4) and extracting bolt (3) and disassemble the appliance.

-Clean these parts with a cleaning brush in warm water with some washing-up liquid and

rinse them under the tap.

-Clean the motor unit with a damp cloth

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

WARRANTY

- only infended for household use,
- it cannot be used for commercial purposes
- the warranty loses validity in case of inappropriate use



SAFTY INSTRUCTIONS

% please acquaint precisely with whole of this instruction before using the blender for the
irst fime,

- the power cable must be plugged in the socket with parameters the same as those given
in that instruction manual,

- do not immerse the cable or the appliance in water,

- only intended for household use,

- do not use the appliance outdoors,

- do not leave children unattended in the vicinity of the appliance,

- before switching the appliance on, make sure that all of its elements are
appropriately assembled,

-Do not leave your device without supervision

- always unplug the appliance after operation,

- the device is notf intended for use by people (including children) with limited physical,
se?s?riol or mental capabilities unless they are supervised by person responsible for their
safety,

- do not touch the appliance with wet hands,

- always pull the plug of the socket before cleaning,

- do not use the juicer when the filter is damaged,

-do not exceed the maximum fime of continuous operation of the appliance,

-do not move during use

- Never reach into the feeding tube with your fingers or an object while the appliance is
running.Only the pusher is to be used for this purpose.

- do not operate the juicer for more than 40 seconds at a time when juicing heavy loads
and let it cool down sufficiently afterwards

- nevelr use the appliance if the supply cord is damaged. If found damaged in any way,
consult

the producer’s authorized service centre. The list of service centres is to be found in the
appendix and on www.eldom.eu,

-the appliance can be used only with the originally included accessories

- refer servicing to an authorized service centre. Modifying the appliance or using spare parts
or elements other than the original ones is forbidden and can expose the user to hazard

ENVIRONMENTAL PROTECTION

- the device is made of materials that can be reused or recycled
- it should be handed to the special collection point,
that deals with collection and recycling of electronic and electric devices,



Gebrauchsanweisung €@
Perfect Juicer PJ400

Allgemeine Beschreibung

. Drocker

. Deckel

. Schnecke

Filter

. Filterunterbau

. Saftschale

. Fruchtfleischauslauf

. Saftauslauf

. Mikroausschalter

10. Gehduse

11. Antriebsschaft

12. Ein- / Ausschalter (On, Off, R)
13. Fruchtfleischbehdlter
14. Saftbehdlter
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Technische Daten

- Leistung: 400 W

- Speisespannung: 230 V - 50 Hz

- zul@ssige ununterbrochene Betriebsdauer:
10 Min.

- ermeuter Gebrauch nach: 1 Min.

Nutzung des Gerdts

Der PERFECT JUICER ist zum Entsaften der Mehrheit von Obst und GemuUse vorgesehen. Der Enfsafterist
leistungsfahiger als herkdmmliche Entsafter.

Vor dem ersten Gebrauch:

- Lesen Sie bitte diese Gebrauchsanleitung sorgfaltig durch.

- Versichern Sie sich bitte, dass kein der Bestandteile besch&digt ist.

- Alle Elemente, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen, sind genau zu reinigen.
- Setzen Sie das Gerat zusammen.

MONTAGE

- Die Saftschale (6) auf das Gehduse (10) einsetzen und nach rechts drehen (Abb. 1),

- In die Saftschale (6) folgende Elemente platzieren: Filterunterbau (5), Filter (4) (Abb. 2) und Schnecke (3) (Abb.
3),

- Die Behdlter (13, 14) unter die Ausldufe (7, 8) (Abb. 4) stellen,

- Auf die Saftschale (6) den Deckel (2) nach Anweisung (Abb. 5) aufsetzen und nach rechts drehen (Abb. 6),
- Den DrUcker (1) in den FUllschacht (2) einfGhren (Abb. 7).



Der PERFECT JUICER hat eine eingebaute Sicherheitsverriegelung. Diese Verriegelung stellt
sicher, dass das Gerdt nur dann eingeschaltet werden kann, wenn es ordnungsgemdaB
zusammengesetzt wird. Nach einerrichtigen Zusammensetzung wird der eingebaute
Mikroausschalter (9) freigegeben.

- Das zusammengesetzte Gerdt ist auf einem stabilen und ebenen Untergrund aufzustellen,

- Das Gerdt ist an den Netzstrom anzuschlieBen, . o .

- Obst und GemuUse waschen und nach Bedarf zerkleinern, so dass sie in den Fillschacht (2)
passen. Man darf nicht das Obst zu stark zu zerkleinern. ) )

- Versichern Sie sich, dass der Saftbehdlter (14) unter dem Auslauf (8) platziert wird, .

- Versichern Sie sich, dass der Fruchtfleischbehditer (13) unter dem Auslauf (7) platfziert wird,

- Schalten Sie das Gerdt ein, indem Sie den Schalter (12) auf die Position "On" einstellen, .
-Die zerkleinerten Obst-und GemUseteile allmdhlichin den Fillschacht (2) eingeben und dabei
mit dem DrUcker (1) die Produkte nach unten zur rotierenden Schnecke (3] schieben. Man
darf nicht zu stark dricken, weil es sich dadurch die Qualitét des Endproduktes verschlechtern
kann oder das Gerd&t blockieren kann.

Man darf nicht die Finger oder irgendwelche Fremdkorper in den Fillschacht einfihren.

- Der Saft |leieBt in den Saftbehdlter (14) ab, der Fruchtfleisch wird im Tresterbehdlter (13)
esammelt,

—gFolls die Schnecke blockiert wurde, ist der Einschalter (12) auf die Position "R" von 3 bis 5 Sek.

einzustellen. Esist 2 bis 3malzu wiederholen, dannist das Gerat auszuschalten und alle Elemente

%ie.ls PERFE#:T JUICER (siehe Kapitel REINIGUNG) auseinanderzu nehmen, um den blockierenden
eil zu enffernen.

Nachdem das gesamte Obst oder GemuUse verarbeitet wurde und der gesamte Saft abfliet,
ist das Ger&t auszuschalten und es ist abzuwarten, bis der Entsafter zum Stillstand kommt.

Esist die maximale ununterbrochene Betriebsdauer des Gerdts zu beachten. Die Uberschreitung
der maximalen ununterbrochenen Betriebsdauer und nicht ausreichende Betriebspausen
kénnen zur dauerhaften Beschddigung des Motors fUhren.



Zum Entsaften sind nur frisches Obst und GemUse zu verwenden, denn es mehr Saft enthdlt.

- Das Obst und GemUse, das zum Entsaften bestimmt ist, soll man genau waschen.

- Die zu entsaftenden Produkte dUrfen keine harten, nicht essbaren Schalen (z.B. Schalen von
Melonen, Wassermelonen, Mangos) sowie keine Kerne und harten Samen haben.

- Die zu entsaftenden Produkte sind zu zerkleinern, so dass sie in den FUllschacht (2) passen. Man
darf nicht das Obst zu stark zerkleinern.

- Zum Entsaften der Kr&uter und des Blattgemuses sind sie, um optimale Ergebnisse zu erzielen, in
Pakete zu bUndeln oder mit harten Produkten zu verbinden.

- Der Apfelsaft verfarbt sich schnell braun. Sie kdnnen diesen Prozess durch Zugabe eines kleinen
Schusses Zitronensaft verlangsamen.

- Die Verarbeitung der sehr weichen Produkte ist schwierig. Bei Bananen sind sie beispielsweise
als erstes oder zweites Produkt hinzuzugeben. Der Nektar aus Bananenmark flieBt mit dem Saft
aus anderen Frichten ab.

- Der Entsafter ist zur Verarbeitung von sehr hartem und starkereichem Obst und Gemise, wie z.B.
Zuckerrohr nicht geeignet.

- FUr die beste Leistungsfahigkeit des Gerdts sind beim Entsaften von Obst und GemuUse mit
verschiedener Konsistenz zuerst weiche und erst dann harte Produkte zu verarbeiten.

REINIGUNG

Wenn das Gerdt nicht in Betrieb ist oder vor der Reinigung steht, ist es vom Strom zu trennen.

Das Gerdt ist am leichtesten sofort nach dem Gebrauch zu reinigen.

Zum Reinigen sind keine Scheuermittel, scharfen Reinigungsmittel, kein Aceton, kein Alkohol o. A.
zu verwenden.

Samftliche abnehmbaren Elemente kdnnen in dem oberen Geschirrkorb der Spilmaschine
gewaschen werden. Sie sind vom Erwdrmer fern zu halten. Die hdchste Temperatur betrégt 50°C.

Das Gerdt ist vor dem Reinigen auszuschalten und der Netzstecker ist aus der Steckdose zu ziehen
AnschlieBend bauen Sie die einzelnen Bauteile des Entsafters in der folgenden Reihenfolge ab:

- Den Dricker (1) entfernen,

- Die Sicherheitsverriegelung (nach links drehen) freigeben und den Deckel (2) abnehmen,
-DieSicherheitsverriegelung (nachlinksdrehen) freigeben, die Saftschale (6) mitdemFilterunterbau
(5), Filter (4) und der Schnecke (3) abnehmen und zerlegen.

Die Bestandteile sind in warmem Wasser mit ein bisschen Reinigungsmittel zu reinigen. Benutzen
Sie dabei eine BUrste. AnschlieBend spUlen Sie die Bauteile unter fliesendem Wasser ab.

Der Filter ist aus feinem Material hergestellt. Daher gehen Sie damit bei der Reinigung vorsichtig
um.

Das Gehduse des Entsafters ist mit einem feuchten Tuch zu reinigen.

Das Gehduse darf man niemals ins Wasser einfauchen oder unter laufendem Wasser abwaschen.

GARANTIE

Das Gerd&t ist nur fUr die Privatnutzung im Haushalt bestimmt und darf nicht kommerziell oder
gewerblich genutzt werden.

Das Gerdat ist ausschlieBlich bestimmungsgemdaB zu verwenden.

Die Garantie erlischt, wenndas GerdtnichtordnungsgemdBbehandeltwird. Die
Garantiebedingungen kdnnen Sie dem Anhang entnehmen.



SICHERHEITSANWEISUNGEN

- Vor dem erstem Gebrauch des Gerdats ist diese Gebrauchsanweisung vollsténdig durchzule-
sen.

- Das Gerdt ist an eine Steckdose anzuschlieBen, deren Parameter den in der Betriebsanlei-
fung angegebenen entsprechen.

- Das Anschlusskabel oder das Geréat durfen nicht ins Wasser eingetaucht werden.

- Das Gerdat ist ausschlieBlich fUr den privaten Gebrauch bestimmt.

- Das Gerdat darf man nicht im Freien benutzen.

- Kinder niemals unbeaufsichtigt in der Ger&tendhe lassen.

- Vor dem Einschalten des Gerdts muss man sicherstellen, dass alle Elemente des Gerats
ordnungsgemadR zusammengesetfzt wurden.

- Man darf nicht das Ger&t unbeaufsichtigt lassen, wenn es in Betrieb ist.

- Das Gerdt ist nach Arbeitsende immer vom Stromnetz zu trennen.

- Das Gerdt sollte nicht von physisch, sensorisch oder geistig behinderten Personen (auch
Kindern) benutzt werden, es sei denn, dass diese von fUr ihre Sicherheit verantwortlichen
Perslonen beaufsichtigt werden. Man muss darauf achten, dass Kinder mit dem Gerdét nicht
spielen.

- Das Gerdt nicht mit den nassen Fingern fassen.

- Vor der Reinigung ist das Gerdt vom Stromnetz zu trennen.

- Falls der Filter beschadigt ist, darf man das Gerat nicht benutzen.

- Die maximale ununterbrochene Betriebsdauer darf nicht Gberschritten werden.

- Wenn das Gerdt in Betrieb ist, darf man es nicht verlegen oder verschieben.

- Wahrend Ger&tebetriebs niemals Finger oder irgendwelche anderen Gegenstédnde in den
FUllschacht einfUhren. Zum DrUcken der Produkte nach unten dient der Stempel.

- Beim Entfsaften von hartem Obst oder GemUse darf die ununterbrochene Betriebsdauer 40
Sekunden nicht UGberschreiten. Es ist darauf zu achten, dass das Gerdt entsprechend abkUhlt.
- Das Gerdt darf nicht mit einem beschadigten Anschlusskabel, nach Sturz oder einer
anderen Beschddigung betrieben werden. Bei einer Besch&digung wenden Sie sich bitte an
eine zugelassene Servicestelle des Herstellers; die Servicestellen finden Sie am Ende der
Gebrauchsanleitung oder auf der Website: www.eldom.eu.

- Das Gerat darf ausschlieBlich mit originalem Zubehér benutzt werden.

- Reparaturen k&dnnen ausschlieBlich von einer zugelassenen Servicestelle durchgefGhrt
werden. Jegliche Modernisierung oder jeglicher Einsatz nicht originaler Ersatzteile oder
Bestandteile des Gerdats ist verboten und es ist fUr die Nutzungssicherheit gefdhrlich.

- Die Firma Eldom Sp. z 0.0. haftet nicht fUr eventuelle Schdden, die infolge einer nicht
ordnungsgemdBen Nufzung des Gerdts enfstanden sind.

UMWELTSCHUTZ

- Stoffe, aus denen das Gerdt hergestellt wurde, sind wiederverwertbar und recycelbar.
- Das Gerdt soll an entsprechende Stellen, die sich mit Sammlung und Recycling von
elektrischen und elektronischen Gerdten beschdaftigen, Gbergeben werden.



MANUAL DE INSTRUCCIONES €@
Perfect Juicer PJ400

DESCRIPCION GENERAL

1. Empujador
2. Tapa

3. Tornillo sin fin
4. Filtro

5. Base de filtro
6. Colector de zumo

7. Tubo de salida de pulpa
8. Tubo de salida de zumo
9. Microinterruptor

10. Carcasa

11. Eje de accionamiento
12. Interruptor (On, Off, R)
13. Recipienta para pulpa
14. Recipiente para zumo

DATOS TECICOS

- potencia: 400 W

- tensién de alimentacién: 230V, ~50 Hz

- tiempo maximo de trabajo continuo:
10 minutos

- pausa antes de volver a iniciar el frabajo:
1 minuto

INSTALACION

PERFECT JUICER estd disefado para el procesamiento de la mayoria de las frutas y verduras de una manera
mas eficiente que los exprimidores tradicionales.

Antes del primer uso del exprimidor hay que:

- familiarizarse bien con el contenido de este manual,

- asegurarse de que ninguno de los elementos esté danado,

- lavar los elementos que tendrdn contacto con los alimentos,

montar el aparato.

MONTAJE

colocar el colector de zumo (6) en la carcasa (10) y girarlo hacia la derecha (fig. 1),

colocar en el colector de zumo (6) sucesivamente: base de filtro (5), filtro (4) (fig. 2) y tornillo sin fin (3) (fig. 3),
colocar los recipientes (13, 14) debajo de los tubos de salida (7, 8) (fig. 4)

poner la tapa (2) encima del colector de zumo (6) segun las indicaciones (fig. 5) girarla hacia la derecha (fig.
6)

introducir el empujador (1) al tubo de alimentacién en la tapa (2) (fig. 7).



MODO DE EMPLEO

PERFECT JUICER estd equipado con un mecanismo de seguridad. Esta funcion se asegura de
que la unidad se puede activar sdlo si estd instalada correctamente. Después de montarla
adecuadamente, el microinterruptor incorporado (9) se desbloquea.

- colocar el aparato montado encima de una superficie nivelada y estable,

- conectar el aparato alared,

-lavarlas verduras o frutas, dividirlas en trozos que entfren en el tubo de alimentacion ubicado
en la fapa (2). No se deben triturar demasiado los alimentos,

- asegurarse de que el recipiente para el zumo (14) esté ubicado debajo del tubo (8),

- asegurarse de que el recipiente para la pulpa (13) esté ubicado deboJo del tubo (7),

- encender el aparato deslizando el interruptor (12) a la posicién "On",

- colocar poco a poco los alimentos preparados en el tubo de alimentacién ubicado en la
tapa (2) y usando el empujador (1) empujarlos hacia abajo en la direccion del tornillo sin fin
(3). No hacer demasiada presidn sobre el pulsador, ya que esto puede afectar a la calidad
del resultado final o bloquear el aparato.

No meter los dedos ni ofros objetos en el tubo de alimentacién.

- el zumo fluird directamente al recipiente para zumo (14) y la pulpa serd recogida en el
recipiente para restos (13)

- si se bloquea el tornillo sin fin, es necesario poner el interruptor (12) a la posicién "R" durante
3-5 segundos. Este proceso se repite 2 0 3 veces y luego se apaga el aparato y se desmontan
los elementos de PERFECT JUICER (ver el capitulo LIMPIEZA) para eliminar el elemento de
seguridad.

Después de que se procesen todoslos alimentos y termine de fluir el zumo, se apaga el aparato
y se espera hasta que se detenga.

Es necesario cumplir el fiempo determinado de trabajo continuo del aparato. Superarlo y no
hacer las pausas suficientes de funcionamiento pueden danar para siempre el motor.



CONSEJOS

Usar las frutas y verduras frescas, ya que contienen mds zumo.

- limpiar bien las frutas y verduras de las que se quiere exprimir el zumo,

- eliminar de los alimentos la piel dura y no comestible (p.gj. la piel de meldn, pifad, mango), asi
como las semillas duras y los huesos,

- cortar los alimentos en trozos que entren en el tubo de alimentacién ubicado en la tapa (2).
No friturar demasiado los alimentos.

- no procesar el hielo ni frutas congeladas,

- en caso de exprimir hierbas o verduras de hoja, para conseguir los mejores resulfados deben
estar envueltas o juntas con los productos duros,

- el zumo de manzana se oscurece rdpidamente. Afadir unas gotas de zumo delimdn para
ralentizar esta decoloracion,

- el procesamiento de las frutas blandas es muy dificil. Por ejemplo, los pldtanos se usan como
primer o segundo producto. El néctar de pldtano fluird junto con el zumo exprimido de otras
frutas,

- el aparato no sirve para exprimir el zumo de frutas y verduras muy duras y ricas en almidén,
como la cana de azdcar,

- para conseguir el mejor rendimiento al exprimir las frutas y verduras de consistencia variable,
primero se deben procesar los productos blandos, y luego duros.

El aparato debe estar desconectado de la red cuando no es utilizado o antes de limpiarlo. Lo
mas facil es limpiarlo inmediatamente después de su uso.

Para limpiar no se deben utilizar productos abrasivos, polvos de limpieza, acetona, alcohol, etc.
Todas las piezas desmontables se pueden lavar en el lavavdijillas colocdndolas en la bandeja
superior. Es necesario asegurarse de que estén situados lejos del calentador. La temperatura
maxima es de 50°C. Antes de limpiar se debe apagar el aparato y desenchufarlo. Luego se
desmontan las piezas de PERFECT JUICER segun el siguiente orden:

- retirar el empujador (1)

- desbloquear (girando hacia la izquierda) y retirar la tapa (2),

- desbloquear (girando hacia la izquierda) y retirar el colector de zumo (6), junto con la base del
filtro (5), el filtro (4) y el tornillo sin fin (3) y desmontar.

Lavar las piezas en agua tibia con un poco de lavavaijillas y con un cepillo, al final enjuagar bajo
agua corriente.

El filtro es de un material muy suave. Por esta razén, durante el lavado debe ser manipulado con
mucho cuidado.

La carcasa del aparato se limpia con un pafo hiumedo.

Estd prohibido sumergir la carcasa en agua y enjuagarla bajo agua corriente.

GARANTIA

El aparato sirve sdlo para el uso doméstico y no es adecuado para el uso comercial ni industrial.
No se debe utilizarlo para fines distintos de su uso previsto.

La garantia carecerd de validez en caso de uso incorrecto. Las condiciones de garantia estdn
en el anexo.



MEDIDAS DE SEGURIDAD

- leer atentamente todo el contenido de estas instrucciones antes del primer uso,

- conectar el cable de alimentacién al enchufe compatible con los pardmetros especifica-
dos en estas instrucciones,

- no sumergir el cable ni el aparato en agua,

- el aparato sirve sélo para uso doméstico,

- no utilizarlo al aire libre,

- no dejar a los ninos sin vigilancia cerca del aparato,

- antes de encender el aparato hay que asegurarse de que todos sus elementos estén
instalados correctamente,

- no dejar desatendido el aparato en funcionamiento,

- desconectar siempre el aparato de la red eléctrica después de terminar el trabajo,

- el aparato no estd disenado para ser utilizado por personas (incluidos ninos) con las
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, excepto que estén supervisadas por
una persona responsable de su seguridad. Se debe prestar atencion que los ninos no
jueguen con el aparato.

- no tocar el aparato con las manos mojadas,

- antes de limpiar el aparato desconectarlo de la red eléctrica,

- no utilizar el aparato si el filtro estd dahado,

- no exceder el fiempo permitido del frabajo continuo del aparato,

- no desplazar ni mover durante su funcionamiento,

- no meter los dedos ni herramientas en el tubo de alimentacion mientras el aparato estd en
funcionamiento, para empuijar los alimentos sirve exclusivamente el empujador,

- dla hora de hacer el zumo de los alimentos mds duros, no dejar que el exprimidor trabaje
continuamente mds de 40 segundos, después de este periodo el aparato debe enfriarse
suficienfemente,

- no utilizarlo si el cable de alimentacién estd dafado, si el aparato se ha caido y ha sido
daniado de otra forma. La reparacion del aparato debe ser encargada a un centro de
servicio técnico autorizado; la lista de los centros autorizados estd en el anexo y en la pdgina
www.eldom.eu,

- el aparato sélo podrd utilizarse con los accesorios originales suministrados,

- la reparacion del aparato sélo puede realizarla el centro de servicio técnico autorizado.
Cualquier modificacion o uso de piezas de repuesto o elementos distintos de los originales
estdn prohibidas y son peligrosas para el usuario.

- La empresa Eldom Sp. z 0.0. no se hace responsable de los danos como consecuencia del
uso inadecuado del aparato.

PROTECCION DE MEDIO AMBIENTE

- el dispositivo estd hecho de materiales que pueden ser recuperados o reciclados,
- el dispositivo debe ser entregado al punto de recogida, que se encarga de la
ecoleccién y el reciclaje de equipos eléctricos y electrénicos,



ISTRUZIONI PER L'USO €D
Perfect Juicer PJ400

DESCRIZIONE GENERALE

. Pressore

. Coperchio

. Coclea

Filtro

. Alloggiamento del filtro

. Collettore del succo

. Foro di uscita della polpa
. Foro di uscita del succo

. Microinterruttore

10. Corpo esterno

11. Perno rotante

12. Interruttore (On, Off, R)
13. Contenitore per la polpa
14. Contenitore per il succo

VDN UTAWN —

DATI TECNICI

- Potenza: 400W

- Potenza dell’alimentazione: 230V, ~50 Hz

- Tempo massimo di funzionamento
ininterrotto: 10 minuti

- Periodo di pausa prima di riavviare
I'apparecchiatura: 1 minuto

UTILIZZO DELL'APPARECCHIATURA

PERFECT JUICER € un prodotto destinato alla lavorazione di una grande varietd di frutta e verdura. Garantisce
una maggiore efficienza rispetto alle centrifughe tradizionali.

Prima del primo utilizzo della centrifuga sard necessario:
-leggere attentamente le presenti istruzioni,

-controllare che non vi siano elementi danneggiati,
-lavare gli elementi a contatto con gli alimenti,
-montare I'apparecchiatura,

MONTAGGIO

-collocare la ciotola del succo (6) sul corpo esterno (10) e ruotarla verso destra (fig.1),

-collocare i seguenti elementi all'interno del collettore del succo: alloggiamento del filiro (5), filtro (4) (fig.2) e
coclea (3) (fig. 3),

-posizionare i contenitori (13, 14) sotto ai fori di scarico (7.,8) (fig. 4)

-posizionare il coperchio (2) sopra al collettore del succo (6) secondo le indicazioni (fig. 5) e ruotare verso destra
(fig. 6)

-inserire il pressore (1) all’interno del tunnel dosatore presente nel coperchio (2) (fig. 7).



La centrifuga PERFECT JUICER € provvista di un meccanismo di blocco incorporato. Questa
funzione consente I'accensione dell'apparecchiatura soltanto in caso di corretto montaggio.
Quando I"apparecchiatura sard correttamente montata, il microinterruttore (9) verrd sbloccato.

-collocare I'apparecchiatura montata su una superficie stabile e piana,

-collegare I'apparecchiatura alla rete elettrica,

-lavare la verdura o la frutta e tagliarla in pezzi di dimensioni adatte al tunnel dosatore presente
nel coperchio (2). Non sminuzzare i prodotti,

-accertarsi che il contenitore per il succo (14) sia collocato sotto al foro (8),

-accertarsi che il contenitore per la polpa (13) sia collocato sotto al foro (7),

-accendere I'apparecchiatura spostando I'interruttore (12) in posizione “On”,

-inserire porzioni del prodotto all’interno del tunnel dosatore presente nel coperchio (2) e,
servendosi del pressore (1), spingerle verso il basso in direzione della coclea (3). Non esercitare
una pressione eccessiva sul pressore, poiché cido potrebbe comportare un peggioramento
dell'effetto finale o un blocco dell’apparecchiatura.

Non inserire mai le dita né altri oggetti all'interno del tunnel dosatore.

-il succo scorrerd direttamente all'interno dell’ apposito contenitore (14), mentre la polpa sard
raccolta nel contenitore periresidui (13).

-qualora la coclea rimanga bloccata, sard necessario portare I'interruttore (12) in posizione
“R" per un periodo compreso tra 3 e 5 secondi. Ripetere il processo per 2-3 volte. Fatto cio,
spegnere e smontare gli elementi di PERFECT JUICER (vedasi sezione PULIZIA) per eliminare il
prodotto bloccato.

Al termine della lavorazione dei prodotti, quando il succo smetterd di defluire, spegnere
I'apparecchiatura ed attendere che si fermi.

Rispettare le indicazionirelative al periodo difunzionamento ininterrotto dell’ apparecchiatura.
Il suo superamento e la mancanza di un numero di pause sufficienti potranno comportare
danneggiamenti irreversibili al motore.



INDICAZIONI

Utilizzare frutta e verdure fresche, poiché contengono una maggiore quantita di succo.

-pulire accuratamente la frutta e le verdure da cui andremo ad estrarre il succo,

-eliminare le bucce dure e non commestibili (ad es. bucce di melone, ananas, mango), nonché
i noccioli ed i semi duri,

-tagliare i prodotti in pezzi di dimensioni adatte a quelle del funnel dosatore, presente all’inferno
del coperchio (2). Non sminuzzare eccessivamente i prodotti.

-non inserire ghiaccio o prodotti congelati,

-qualora si spremano erbe o verdure in foglie, i migliori risultati saranno ottenuti legando assieme
questi prodotti o unendoli ad altri prodotti piu duri.

-il succo di mela si annerisce rapidamente. Per fermare questo processo potremo aggiungere
qualche goccia dilimone,

-la lavorazione di frutti molto morbidi € difficile. Qualora si utilizzino prodotti di questo tipo (ad es.
banane), dovremo inserirli come primo o secondo ingrediente. Il nettare dibanana scorrerd verso
I'esterno insieme ai succhi di altri frutti.

-I'apparecchiatura non € adatta all'estrazione di succo da verdure o frutti molto duri e ricchi di
amido (ad es. canna da zucchero),

-per ottenere il miglior rendimento durante la spremitura di frutti o verdure caratterizzati da

consistenze diverse, dovremo lavorare prima i prodotti piu morbidi e successivamente quelli piu
duri.

PULIZIA

Quando I'apparecchiatura non € utilizzata (o prima della pulizia), dovrd essere staccata
dall’alimentazione.

Consigliamo di pulire I'apparecchiatura subito dopo I'uso.

Per la pulizia non potranno essere utilizzati detergenti abrasivi, polveri, acetone, alcool ecc.
Tuttii pezzi estraibili potranno essere lavatiin lavastoviglie, posizionandoli sulla mensola superiore.
Assicurarsi che siano collocati lontano dalla resistenza. La temperatura massima & di 50°.

Prima di passare alla pulizia, estrarre la spina dalla presa.

Successivamente, smontare gli elementi di PERFECT JUICER nel seguente ordine:

-estrarre il pressore (1)

-sbloccare (ruotare verso sinistra) e togliere il coperchio (2),

-sbloccare (ruotare verso sinistra) e imuovere il collettore del succo (6) insieme all’alloggiomento
del filtro (5), al filtro (4), alla coclea (3). Smontare il tutto.

Lavare glielementiin acqua calda con I'aggiunta di una piccola quantita di detergente,
aiutandosi con una spazzola. Sciacquare il futto sotto acqua corrente.

Il filtro & realizzato con un materiale molto delicato. Per questo motivo, durante il lavaggio, sard
necessario maneggiarlo con cautela.

I corpo esterno dell’apparecchiatura dovrd essere pulito con un panno umido.
Non immergere il corpo esterno in acqua e non sciacquare sotto un getto di acqua corrente.

GARANZIA

L'apparecchiatura & destinata unicamente all’'uso privato in ambiente domestico (non € adatta
all'uso commerciale o industriale). Non utilizzare I'apparecchiatura con finalita diverse da quelle
indicate.

La garanzia perderd di validitd in caso di utilizzo non appropriato dell’oggetto. Le condizioni di
garanzia sono fornite in allegato.



INDICAZIONI DI SICUREZZA

-prima del primo ufilizzo, leggere attentamente il contenuto delle presenti istruzioni,

-il cavo di alimentazione dovrd essere collegato ad una presa caratterizzata da parametri
conformi a quelli indicati nelle istruzioni,

-non immergere il cavo o I'apparecchiatura in acqua,

-I'apparecchiatura & destinata unicamente all’'uso domestico,

-non utilizzare all’aperto,

-i bambini che si troveranno nelle vicinanze dell’apparecchiatura dovranno essere sotto la
supervisione di un adulto,

-prima di accendere |'apparecchiatura sard necessario accertarsi che tuttii suoi elementi
siano adeguafamente montafi

-non lasciare I'apparecchiatura usata senza supervisione

-una volta terminato il lavoro, staccare I'apparecchiatura dalla rete elettrica
-I'apparecchiatura non potrda essere utilizzata da persone con capacitd motoria, sensoriale o
mentale limitata (bambini compresi) senza la supervisione di una persona responsabile della
sicurezza. Fare attenzione affinché i bambini non giochino con I'apparecchiatura

-non afferrare I'apparecchiatura con le mani bagnate

-prima di effettuare la pulizia, staccare I'apparecchiatura dalla rete elettrica

-non utilizzare I'apparecchiatura qualora il filtro sia danneggiato

-non trasferire e non spostare I'apparecchiatura durante I'utilizzo

-durante il funzionamento dell’apparecchiatura non & consentito inserire le dita o altri utensili
oII'infem)o del tunnel dosatore (per spingere i prodotti dovrd essere utilizzato unicamente il
pressore

-durante I'estrazione dei succhi da prodotti piU duri, non utilizzare ininterrottamente la
TcemrifLTJgo per piu di 40 secondi e fare in modo che I'apparecchiatura si raffreddi sufficien-
emente

-non utilizzare in caso di danneggiamento del cavo di alimentazione, di caduta della
centrifuga o di altri incidenti. La riparazione dovrd essere commissionata ad un’officina
autorizzata (I'elenco delle officine € riportato in allegato e sul sito www.eldom.eu)
-I'apparecchiatura potrd essere utilizzata unicamente con gli accessori originali

-le riparazioni dell’apparecchiatura potranno essere effettuate solo presso un'officina
autorizzata. Qualsiasi imodernamento o applicazione di pezzi di ricambio o elementi non
originali € proibito e mette a rischio la sicurezza d'uso.

-la ditta Eldom Sp. z 0.0. non sard ritenuta responsabile di eventuali danni comparsi in seguito
all'utilizzo non appropriato dell’apparecchiatura.

PROTEZIONE AMBIENTALE

I'apparecchiatura & realizzata con materiali che potranno essere riutilizzati o riciclati,
- la centrifuga dovrd essere consegnata ad un punto autorizzato alla raccolta ed al
riciclaggio delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.



WHCTPYKLUA NO SKCNAYATALUK €D
Perfect Juicer PJ400

OBLLAA XAPAKTEPUCTUKA

. ToAkaTeAb

. Kpbiwka

. YAautka

. PUABTD

. OCHOBO oUAbTPA

. EMKOCTb AAs coKa

. Hocuk AAS XXMbIXO

. Hocuk ctoka coka

. KHOMKO MUKPOBKA.

10. Kopnyc

11. MpuBoa

12. KHonka BrkAtodeHus (On, Off, R)
13. KOHTEMHED AAS XXMbIXA
14. KoHTEMHEP AAS COKA

NV ONONT A WN —

TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTUKA

- MoLLHOCTb 400 Bt

- HanpskeHue B cetn: 230 B ~ 50 ',

- AOMYCTUMOE HEMPEPLIBHOM PABOThI: 10 MMH
- MHTEPBAA MEXAY LIMKAGMM PABOTHI -1 MKH

MCNOAb3OBAHUE YCTPOWUCTBA

PERFECTJUICERNpEAHO3HAYEHAAANPUTOTOBAEHUACOKAM3OOABLLIMHCTBAOBOLLLEMMADPYKTOBOOAEEMPOAYKTUBHbBIAM
CNocoBOM, YEM NPEAAAraOT CTAHACPTHBIE COKOBBPKMMAAKM.

MNMepea NepBbIM MCMNOAb3OBAHMEM HEODXOAMMO:

- BHUMATEABHO MPOYUTAT AQHHYIO MHCTPYKLLMIO,

- MPOBEPUTL MCMPABHOCTb BCEX DIAEMEHTOB,

- BbIMbITb 4HOCTM KOTOPbIE BYAYT COMPUKACATLCS C NMPOAYKTAMM,

- coBpaTh YCTPOMCTBO.

CBOPKA

- YCTAHOBUTE EMKOCTb AAS COKA (6) HO OCHOBAHWMe (10) 1 NoBEpPHYTL BNPABO (pUc.1),

- B @MKOCTU AAS COKA YCTAHOBMTb MOOYEPEAHO: OCHOBY COUALTPA (5), domAbTP (4) (prc. 2) 1 yauTky (3) (pmc.3),
- YCTAHOBUTE KOHTeMHepsI (13, 14) noa otBepctuamm (7,8) (puc.4)

- YCTOHOBMTE KPBbILLIKY (2) HO @MKOCTb AAS COKQ (6) COrAQCHO MAPKUPOBKE (PUC.5) 1 MOBEPHUTE BMPABO
(pric.6)

-3adOUKCHPOBATE OAOKMPOBKY (9) HOKPbILLKE (3) (AOAXKEH MPO3BYHATH LLLEAYOK). Y OE AMTECH BTOM, 4TO OAOKMPOBKA
30CPUKCUPOBAHA C ABYX CTOPOH KPbILLIKM.

- BCTABbTE TOAKATEAb (1) B 3arpy3oyHoe oteepctue (2) (puc.7).



MCNOAb3OBAHUE YCTPOUCTBA

PERFECT JUICER 060pyAOBOH BCTPOEHHOM OAOKMPOBKOM. AQHHAS AOYHKLMS TAPAHTUPYET, HTO
yCTpOMCTBO ByAeT paBoTATb TOABKO B CUTYALLMKW MPABMABHOTO MOHTAXKA. [TOCAE MPABUABHOM
YCTAHOBKM, BCTPOEHHbIM MUKPOBBIKAIOYATEAD (9) ByAeT pa3BAOKMPOBAH.

- COBPAHHbIN NPUOOP YCTAHOBMTL HO POBHOM YCTOMHYMBOM MOBEPXHOCTH,

- MOAKAIOYMTb MPUOOP K CETH,

- BbIMbITb OBOLLLM MAM AOPYKTbl MOPE3ATb HO KYCO4KM, KOTOPbIE AETKO Obl MPOXOAMAM B 3ArPy304HOE
OTBEPCTHE, KOTOPOE HAXOAMTCS B KPbILLIKE (2). He caeAyeT pe3aTb HO OYEHb MOAEHBKME KYCOUKM,
- yOEeAUTECH, YTO KOHTEMHEP AAS COKA (14) HOXOAMTCA MOA HOCUMKOM CTOKO COKa (8),

- yBEAUTECH, 4TO KOHTEMHEP AAS XMbIXA (13) HOXOAMTCH NOA oTBepCTrem (7),

- BKAIOYUTb MPMOOP, YCTAHABAMBAS KHOMKY BKA. (12) B MOA. «Ony,

-NOPE3AHHbIE KyCO4YKM OBOLLLEW M DPYKTOB MOMECTUTL MAPTUIMM B3ArPY304HOE OTBEPCTME, KOTOPOE
HOXOAMTCS B KPbILLKE (2) M MCMOAb3YS TOAKATEAD (1) NEPEMELLLAT MPOAYKTbI BHM3 K BPALLLAIOLLLENCS
yAnTKE. NMPUHAACBANMBAHUM MPUKACABIBATE PABHOMEPHOE YCUANE, HEPTABHOMEPHOE YCUAUE MOXKET
MPUBECTM K YXYALLEHMIO OKOHYATEABHOTO 3dPAPEKTA MAM K BAOKMPOBKE COMABTPRA.

3anpelwiaeTca onyckaTb NAAbLLbI AU KOKME AMGO ApYyrMe NpeAMETbI B 3arpy3o4Hoe oTBepCTHe.

- COK ByAeT CTekaTb MPAMO B KOHTEMHEP AAS COKA (14), A XXMbIX OYAET HOXOAMUTLCS B KOHTEMHEPA
AAS KMBbIXa (13).

- ECAM YAUTKA 30OAOKMPYETCH, CAEAYET BKAIOYATEAD (12) YCTAHOBUTbL B MOA. ,R” Ha 3-5 CEKyHABI.
MpoLuecc caeayeT MOBTOPUTL OT 2 A0 3 PA3, O 3ATEM BbIKAIOYMTL M MPOM3BECTUM AEMOHTOX PERFECT
JUICER (cm. paszaea YACTKA) C LEeAbIO AEMOHTAXKA SAEMEHTA, DAOKUPYIOLLLETO YCTPOMCTBO.
locAeToro, KakBCE MHIPEANEHTbINEPEPABOTAHbI, TOCTYMAEHWE COKAMPEKPATUAOCH, HEOBXOAMMO
BbIKAIOYMTb MPMOOP M MOAOXAQTb, MOKA AOMALTD HE NePEeCTaHeT BPALLLATLCA.

He aonyckaeTcs NpesbilLieHe BDeMEHM HEMPEPbIBHOM PABOTLI. [TPEBbILLEHNE BPEMEHM, O TAKKE
pa6oTta 6e3 NepepbiBa MOTYT BbiTb MPUYNMHOM HEMCIPABMMbIX MOBPEXAEHMM MOTOPA.



MOAE3HbIE COBEThI

Mcnoab3ymTe ceexxme dopyKTbl M OBOLLLM, TAK KOK OHW COAEPXXAT OOAbLLIE BCETO COKA.

- TLLLATEABHO OYMUCTUTb OBOLLIM WM CPPYKTbI, KOTOPbIE BYAYT MCMOAB30OBATLCS AA MPUTOTOBAEHMS COKA
- YAQAUTb TOACTYIO KOXYPY (HQ MPUM. AbIHU, OHOHACA, MOHTO), O TAKXKE CEMEYKM 1 TBEPAbIE CEMEHA
- nope3aTtb 06pabaTbiBAEMbIE OBOLLIM HAO KYCOYKM, PA3MEP KOTOPbIX COOTBETCTBYET 3ArPYy304HOMY
OTBEPCTUIO, KOTOPOE HAXOAMTCS HA KPbILLIKE (2). He CAeAyeT CUABHO M3MEABYATL MPOAYKTbI,

- 3aNpeLLaeTCs U3MEABYATb AEA UAM MPUTOTABAMBATE COK M3 3AMOPOXKEHHBIX MPOAYKTOB,
-NPUNPUrOTOBAEHMM COKAM3ITPABUAU AMCTOBBIX OBOLLLEM CAEAYET, C LLEABIO MOAYHYEHUSA ONTUMAABHOTO
PE3YABTATA, AUCTbS CBEPHYTh PYAETOM MAM XKE COEAMHUTD C TBEPABIMU MPOAYKTAMM,

- 1B AOUHbIN COK O4EHb ObICTPO OKMCASETCH. [TPOLLECC MOXKHO 3AMEAAUTL, AODABAAS B HEFO HECKOABKO
KAMEeAb AMMOHHOIO COKQ,

-NPUrOTOBAEHME COKA M3 MATKMX OBOLLLEWN MPEACTABASET COOOMHEAETKMM NpoLLEecC. TaKkNpr OAHAHAX
, PPYKTbl CAEAYET MCMOAB30OBATL B KAYECTBE MEPBOrO MAM BTOPOTO MPOAYKTA. BAHAHOBLIM COK ByAeT
BbITEKATb C COKOM APYIUX COPYKTOB,

-COKOBBDKMMOAAKQO HE MOAXOAMT AAS MPUTOTOBAEHMS COKA M3 CAULLIKOM TBEPABIX MAM BOAOKHUCTbIX
OBOLLLEM M CDPYKTOB, TAKMX KOK CAXAPHbIM TROCTHMK,

- AAS MOAYHYEHMS ONTUMOABHOTO PE3YALTATA BO BPEMS MPUTOTOBAEHMS COKA M3 OBOLLLEM PA3HOM
KOHCUCTEHLLMM, B MEPBYIO O4EPEAb CAEAYET OTXKMMATH COK M3 MATKMX MPOAYKTOB, 3ATEM TBEPAbIX.

Mepea OYUCTKOM UAM XXE ECAM MPUBOP HE PABOTAET, COKOBBPKMMAAKY CAEAYET OTCOEANHUTD OT
cen.

Aerye BCEro O4YMCTUTb YCTPOMCTBO CPA3Y MOCAE UCMOAb3OBAHMS.

3anpeLuaeTcs UCMOAb30BATb AAS YUCTKM IyOKU, ABPA3MBHbIE YUCTALLME CPEACTBA, OEH3MH, ALLETOH
MT.M.

Bce cbeMHble SAEMEHTBI MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MALLIMHE. [TOMECTUTE AETAAM B BEPXHMM
MOAAOH.

HeobXx0AMMO yOEAMTBCA B TOM, YTO AETAAM PACMOAOXEHbBI HO AOCTATOYHOM PACCTOSFHUM OT
HArPEBATEABHOIO SAEMEHTA. MAKCMMAAbHAS TemnepaTtypa- 50 0 C.

MNepeA 04YUCTKOM BbIKAIOYMTL MPUOOP, OTCOEAMHUTL OT CETU.

3atem paszobpartb npubop PERFECT JUICER HO 4OCTH B CAEAYIOLLLEM MOPSAKE:

- M3BAEYb TOAKATEAD (1)

- YAQAUTb BAOKMPOBKY (ABMXKEHWE BAEBO) M CHHATb KPBILLIKY (2)

- YAQAUTb OAOKMPOBKY (ABMXXEHME BAEBO), M3BAEYD EMKOCTb AAS COKA (6) M OCHOBY coUALTPA (5),
DUALTP (4) 1 YAUTKY (3), NPOM3BECTM AEMOHTOX.

BbiMmoWTE BCE AETAAM C MOMOLLIBIO LLLETKM B TEMAOM BOAE C AODOBAEHUEM MOIOLLLETO CPEACTBA U
OMOAOCHMTE MOA KPOHOM.

ByAbTe OCTOPOXHbI MPU YUCTKE OUABTPA, KOTOPbIN M3rOTOBAEH M3 HyBCTBMTEABHOTO MATEPUAAQ.
AAS O4UCTKM KOPMYCA MOAb3YMTECH BACXKHOM TKAHbIO. 3AMNpeLLaeTcs Norpy>KaTb KOPMyC B BOAY
MAM MPOMBIBATL MOA CTPYEW BOAbI.

TAPAHTUA

YCTPOMCTBO NPEAHA3HAYEHO TOABKO AAS AOMOLLHETO MUCMOAB3OBAHMS, 3aNPeELLaEeTCH
NMPOMbILUAEHHOE MAM KOMMEPHECKOE MCMOAb3OBAHME YCTPOMCTBA.

MprBOoP HE MOXET BbiTb UCMOAB3OBAH AAS APYTUX LLEAEH, AAS KOTOPbIX HE MPEAHA3HAYEH.

B cAy4ae HEMPABMABHOM SKCMIAYATALLUM, TAPAHTUA HE SBASETCS AEMCTBUTEABHOM.

[OPAHTUMHBIE YCAOBMS HOX. B MOUAOXKEHMM.



MEPbI BE3ONMACHOCTU

- NepeA NePBbIM MCMOAb3OBAHUEM BHUMATEABHO MPOYUTAMTE MHCTPYKLLMIO MO SKCMAYATALMM,
- NepeA NMOAKAIOYEHUEM K CETU, YAOCTOBEPLTECH, YTO HAMPKEHWE NPUOOPA COOTBETCTRYET
HaNPSXXeHUIo Cetm

- 3aMpeLLaeTcs Norpy>KeHe OCHOBAHUA MAM CETEBOTO LLIHYPA B BOAY

- TOABKO AAl AOMALLIHETO MCMOAb3OBAHMS

- HE MCMOAb30BATb HO OTKPLITOM BO3AYXE,

- HE OCTABASMTE MPMOOP BE3 MPUCMOTPA BO3AE AETEM,

- NepeA NOAKAIOYEHUEM YOEANTECH, YTO BCE HYACTM YCTAHOBAEHbBI MPABUABHO

- 3aMpeLLaeTcs OCTABAITb YCTPOWCTBO B PABOTAIOLLLEM COCTOSHMM BE3 KOHTPOAS

- OTCOEAMHUTL MPUBOP OT MCTOYHWKA MUTAHMUSA MOCAE OKOHYOHMS PABOTHI.

-AULLO (B TOM YUCAE AETH) C OTPAHUYEHHBIMM COUBMHECKUMU, HYBCTBUTEABHBIMM MAM
YMCTBEHHbIMM CMOCOBOHOCTAMM HE MOTYT MCMOAb30BATb AQHHbIM MPUOOP, 30 UCKAKOYEHUEM
CUTYALLMK, KOTAQ BYAYT MOA KOHTPOAEM AMLLA, OTBETCTBEHHOTO 30 MX 6e30MacHOCTb. CaeamTe
3a TEM, YTOObI AETU HE UIPAAM C NPUOOPOM.

- HE MPUKACATLCH K MPUOOPY MOKPBIMM PYKAMM,

- MEPEA YMCTKOM OTCOEAMHUTE LLIHYP MUTAHMS OT CETH,

- 3aMNpeLLaeTcs MCMOAb3OBAHME NMPUOOPA ECAM COUALTPD MOBPEXAEH

- HenpepblBHAS PaboTa NPUOOPA HE AOAXKHA MPEBBILLIATE BOEMEHM, YKA3ZAHHOTO B
PYKOBOACTBE

- 3anpeLaeTcs nepemeLLaTb YCTPOMCTBO BO BPEMS PABOThI

- 3anpeLLaeTcd NPOTAAKMBATL MPOAYKTbI B 3ArPY304HOE OTBEPCTUE MAABLLOMM MAM ARYTUMM
NPEAMETAMM BO BPEMA PABOTbI YCTPONCTBA- AAR MOOTAAKMBAHMS MCMOAB3OBATb TOABKO
TOAKQTEAD.

- @CAM COK MPUIrOTABAMBAETCH M3 TBEPAbIX MPOAYKTOB, 3AMPELLAETCH OAHOKPATHAS
HENPEPbIBHAS PABOTA COKOBLIKMMAAKM BoAee 40 cek. HEOBXOAMMO MO3aBOTUTLCS, YTOObI
3aTEM MPUBOP AOCTATOYHO OCTbIA

- 3aMpeLLaeTCs UCMOAb3OBAHME NMPUOOPA, ECAM CETEBOM LLIHYP MOBPEXAEH, ECAM NPUOOP
YNGA MAM MOBPEXAEH MHAYE. B CAyHae NOBPEXAEHMS HEOOXOAMMO OBPATUTLCH B CEPBMC
LLeHTP Npowu3BoamTeAs. CEPBUC LLEHTPbI MOAQHbBI B MPUAOXEHMM M HO www.eldom.eu

- NPUBOP MOXET ObITb MCMOAB3OBAH TOABKO C OPUMMHOABHBIMI AETAAAMM, BXOAALLLUMM B
KOMMAEKT

- PEMOHT MOXET BbITb MPOM3BEAEH TOABKO OBTOPM3OBAHHbBIM CEPBUC LLEHTPOM.
3anpeLLaoTcy Kakme AMBO MOMPABKM MAM MCMOAb3OBAHME APYTUX (HE OPUMMHAABHBIX)
30MACHBIX YOCTEM MAM DAEMEHTOB YCTPOMCTBA, HTO MOXET OMACHbIM.

- PUPMA DAbAOM HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 30 BO3MOXKHBIE MOBPEXAEHMUS B PE3YALTATE
HEMNPABUAbHOM IKCMAYATALLMM NPUBOoPA.

3ALLUTA OKPYXXAIOLLLEA CPEAbI

- NPUOOP M3FOTOBAEH M3 MATEPUAAOB, KOTOPBIE MOTYT MCMOAb3OBAHbBI BTOPUYHO,
- nepeaamnte NPUOOP B CNELMAAUIMPOBAHHBIM MYHKT AAS AQABHEMLLIEN YTUAMIALLMM.



INSTRUKCJA OBSLUGI @D
Perfect Juicer PJ400

OPIS OGOLNY

. Popychacz

Pokrywa

Slimak

Filtr

. Podstawa filtra

. Kolektor soku

. Otwér wylotowy migzszu
. Otwoér wylotowy soku
. Mikrowytgcznik

10. Korpus

11. Trzpien napedu

12. Wigcznik (On, Off, R)
13. Pojemnik na migzsz
14. Pojemnik na sok

VONOUTAWN —

DANE TECHNICZNE

—moc: 400W

- napiecie zasilania: 230V, ~50 Hz

— dopuszczalny czas
nieprzerwanej pracy: 10 minut

- przerwa przed ponownym
rozpoczeciem pracy: 1 minuta

UZYTKOWANIE URZADZENIA

PERFECT JUICER przeznaczony jest do przetwarzania wiekszosci owocdw i warzyw w sposdb bardziej wydajny
niz w tradycyjnych sokowirdwkach.

Przed pierwszym uzyciem sokowiréwki nalezy:

— doktadnie zapoznac sie z tresciq niniejszej instrukcii,

— upewnic sie czy zaden z elementdw nie jest uszkodzony,
—umy¢ elementy, ktére majqg kontakt z zywnosciq,

- ztozy¢ urzgdzenie,

MONTAZ

— umiescic¢ kolektor soku (6) na korpusie (10) i przekreci¢ w prawo (rys. 1),

—w kolektorze soku (6) umiesci¢ kolejno: podstawe filtra (5), filtr (4) (rys. 2) i dlimak (3) (rys 3),

— ustawi¢ pojemniki (13, 14) pod otworami wylotowymi (7, 8) (rys. 4)

- na kolektor soku (6) natozy¢ pokrywe (2) zgodnie z oznaczeniami (rys. 5) i przekreci¢ w prawo (rys. 6)
—wsungc¢ popychacz (1) do tunelu dozujgcego w pokrywie (2) (rys. 7).



OBSLUGA

PERFECT JUICER posiada wbudowang blokade. Funkcja ta zapewnia, ze urzgdzenie mozna
wtgczy¢ tylko jedlijest zmontowane poprawnie. Po prawidtowym ztozeniu wbudowany
mikrowytgcznik (9) zostaje odblokowany.

- zmontowane urzgdzenie umiescic na stabilnej i ptaskiej powierzchni,

- w’rqczyc urzgdzenie do sieci,

—umy¢ warzywa lub owoce ipodzieli¢ je na kawatki pasujgce rozmiarem do tunelu dozujgcego
znajdujacego sie w pokrywie (2). Nie nalezy za bardzo rozdrabniac produktéw,

- upewnic sie, ze pojemnik na sok (14) zostat umieszczony pod otworem (8),

- upewnic sie, ze pojemnik na miqzsz (13) zostat umieszczony pod otworem (7),

—wtqczy¢ urzgdzenie przesuwajqc wigeznik (12) w pozycje ,,On”,

—przygotowane produkty wktadac partiami dotuneludozujgcego znonUchego siewpokrywie
(2) fuzywajac popychacza (1) przesuwac je w dot do obracajgcego sie slimaka (3). Nie
wywierac zbyt duzego nacisku na dociskacz, gdyz moze to pogorszy¢ jakos¢ kohcowego
efektu lub zablokowad urzgdzenie.

Nigdy nie wktadaé palcéw lub jakichkolwiek przedmiotéw do tunelu dozujgcego.

- sok bedzie sptywat bezpoérednio do pojemnika na sok (14), a migzsz bedzie gromadzony

sekund Powtdérzy¢ proces2do 3 rozy a nosfepnle Wy’rqczyc irozmontowacd eIemenTy PERFECT
JUICER (patrz dziat CZYSZCZENIE) w celu usuniecia blokujgcego elementu.

Po przetworzeniu catosci produktdw i ustaniu strumienia soku, wytgczy¢ urzgdzenie i poczekac
az sie zafrzyma.

Nalezy przestrzegac czasu pracy ciggtej urzgdzenia. Przekroczenie czasu pracy oraz brak
wystarczajgcych przerw w pracy urzadzenia mogg doprowadzi¢ do nieodwracalnego
uszkodzenia silnika.



Uzywac $wiezych owocdw i warzyw poniewaz zawierajg one wiecej soku.

— doktadnie oczysci¢ owoce i warzywa, z ktérych ma by< wyciskany sok,

—usunqc z przetwarzanych produktéw twarde, niejadalne skéry (np. skorki melona, ananasa,
mango) oraz pestki i twarde nasiona,

- przetwarzane produkty podzieli¢ na kawatki pasujgce rozmiarem do tunelu dozujgcego
znajdujgcego sie w pokrywie (2). Nie nalezy za bardzo rozdrabniac produktéw,

- nie przetwarzac lodu ani mrozonych owocow,

—w przypadku wyciskania ziét lub warzyw lisciastych nalezy, w celu uzyskania optymalnych
rezultatdw, zawingc je ze sobg tworzgc pakiet lub tqgczy¢ z twardymi produktami,

- sok jabtkowy bardzo szybko ciemnieje. Proces ten moze by¢ spowolniony poprzez dodanie
kilku kropli soku z cytryny,

- przetwarzanie bardzo miekkich owocow jest trudne. W przypadku uzycia np. banandw nalezy
dodac je jako pierwszy lub drugi sktadnik. Nektar zbanana poptynie z sokiem wycisnietym zinnych
owocow,

—urzqdzenie nie nadaje sie do wyciskania soku z bardzo twardych i bogatych w skrobie owocow
lub warzyw, np. trzciny cukrowe;j,

—w celu osiggniecia najlepszej wydajnosci podczas wyciskania owocodw i warzyw o réznej
konsystenciji w pierwszej kolejnosci nalezy przetwarza¢ miekkie produkty, a nastepnie twarde.

CZYSICIZENIE

Kiedy urzgdzenie nie jest uzywane lub przed czyszczeniem nalezy odtgczy¢ je od sieci.
Najtatwiej czysci¢ urzgdzenie tuz po uzyciu.

Nie nalezy uzywac do czyszczenia urzgdzenia srodkdw Sciernych, proszkdw czyszczqgcych,
acetonu, alkoholu itp.

Wszystkie zdejmowalne czesci mozna my<¢ w zmywarce, umieszczajgc je na gérnej poétce.
Nalezy upewni¢ sie, ze sq one umieszczone z dala od grzatki. Maksymalna temperatura to 50°C.
Przed czyszczeniem wytgczy¢ urzgdzenie, wyciggnac wtyczke z gniazdka.

Nastepnie rozmontowac elementy PERFECT JUICER w nastepujgcej kolejnosci:

- wyjac¢ popychacz (1)

- odblokowac (przekreci¢ w lewo) i zdjg¢ pokrywe (2),

- odblokowa¢ (przekreci¢ w lewo), zdjg¢ kolektor soku (6) razem z podstawq filtra (5), filtrem (4)
i Slimakiem (3) i rozmontowac.

Elementy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem odrobiny ptynu do mycia przy uzyciu

szczoteczki i wyptukac pod strumieniem biezgcej wody.

Filtr wykonany jest z bardzo delikatnego materiatu. Z tego wzgledu, podczas mycia nalezy
obchodfzi¢ sie z nim bardzo ostroznie.

Korpus urzgdzenia czysci¢ przy pomocy wilgotnej sciereczki.
Nigdy nie zanurza¢ korpusu w wodzie ani nie ptukac¢ pod strumieniem biezgcej wody.

GWARANCJA

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym i nie
naddaije sie do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Nie wolno uzywac urzgdzenia do innych
celdéw niz jest przeznaczony.

Gwarancja traci waznosé w przypadku nieprawidtowej obstugi. Warunki gwarancji podane sq
w zatgczniku.



WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

- przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie z catosciq tre$ci niniejszej instrukcii,

- przewod przytgczeniowy nalezy podtgczy¢ do gniazdka o parametrach
zgodnych z podanymi w instrukciji,

- nie zanurzac przewodu lub urzgdzenia w wodzie,

- urzqdzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego,

- nie uzywac na wolnym powietrzu

- nie pozostawiac¢ dzieci bez opieki w poblizu urzgdzenia,

- przed wtgczeniem urzgdzenia nalezy sie upewnic czy wszystkie jego elementy sq
odpowiednio zamontowane

- nie nalezy pozostawia¢ uzywanego urzqdzenia bez nadzoru

- po zakonczeniu pracy zawsze nalezy wytgczy¢ urzgdenie z zasilania.

- urzqdzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci)

z ograniczonymi zdolno$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, chyba
ze bedq one nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
Nalezy zwracac uwage aby dzieci nie bawity sie sprzetem

- nie chwytac urzgdzenia mokrymi rekami,

- przed czyszczeniem odtgczy¢ urzgdzenie od sieci,

- nie uzywac urzgdzenia, jezeli filtr jest uszkodzony

- nie przekraczac dopuszczalnego czasu pracy ciqgtej urzgdzenia

- nie przenosi¢ ani nie przesuwac w frakcie uzyﬂ(owomo

- w trakcie pracy urzgdzenia nie wolno wktadac palcdw lub narzedzi do tunelu
dozownika - do upychania produktow stuzy wytgcznie dociskacz.

- w trakcie robienia sokdw z twardszych produktdw, nie nalezy dopuszczaé do pracy
sokowirdwki dtuzszej niz 40 sekund za jednym razem oraz nalezy zadbac o to, aby potem
urzqdzenie ostygto wystarczajgco.

- nie uzywac w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, gdy urzadzenie spadto
lub zostato uszkodzone w inny sposéb. Naprawe urzqdzenia nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisowi; wykaz serwisow w zatqczniku oraz na sironie www.eldom.eu,

- urzgdzenie moze byc uzywane tylko z oryginalnie dotgczonymi akcesoriami,

- napraw sprzetu moze dokonac jedynie autoryzowany punkt serwisowy.

Wszelkie modernizacje lub stosowanie innych niz oryginalne czesci zamiennych lub
elementdéw urzgdzenia jest zabronione i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania.

- Firma Eldom Sp. z 0. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody powstate
w wyniku niewtasciwego uzywania urzgdzenia.

OCHRONA $RODOWISKA

- urzgdzenie jest zbudowane z materiatdw, ktére mogqg by¢ poddane
ponownemu przetwarzaniu lub recyklingowi,

- nalezy je przekazac¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie
zbieraniem i recyklingiem urzgdzen elektrycznych i elektronicznych,



INSTRUKCE OBSLUHY &>
Perfect Juicer PJ400

OBECNY POPIS

1. Stlacovac

. Viko

. Snek

. Filtr

. Z&kladna filtru

. Sbérac stavy

. Otvor pro odvadeéni duziny

N0 0 NON O A WN

. Mikrovypinac

10. Téleso

11.Trn pohonu

12. Vypina¢ (On, Off, R)
13. Nddoba na duzinu
14. N&doba na stavu

TECHNICKE UDAJE

- vykon: 400W
- napdjeci napéti: 230V, ~50 Hz
—dovoleny cas prace
bez preruseni prace: 10 minut
- prestavka pred opétovnym
pocatkem prace: 1 minuta

POUZiIVANI ZARIZENI

PERFECT JUICER je uréen pro zpracovavani vétsiny ovoce a zeleniny zpUsobem, ktery je vykonné&jsi nez v pripadé
fradi¢nich odstavriovacu.

Pfed prvnim pouzitim odsfavriovace je nutné:

- dUkladné se sezndmit s obsahem této instrukce,

— Ujistit se, ze zadnd z ¢d&sti zafizeni neni poskozena,

- umyt jednotlivé elementy, které maji kontakt s potravinami,

- slozit zafizen,

MONTAZ

— umistit sbérac stavy (6) na téleso (10) a otodlit vpravo (obr. 1),

—do sbérace §tavy (6) postupné umistit: zakladnu filtru (5), filtr (4) (obr. 2) a Snek (3) (obr. 3),
—na sbérac stavy (6) umistit viko (2) v souladu s oznacenim (obr. 5) a otocCit vpravo (obr. 6)
- vsunout stlacovac (1) do davkovaciho tunelu ve viku (2) (obr. 7).



OBSLUHA

PERFECT JUICER je vybaven vestavénou blokddou. Tato funkce zqjistuje, Ze zafizeni neni mozné
zapnout, jestlize neni sprdvné smontovdno. Po spravném slozeni bude vestavény mikrovypinac (9)
odblokovdn.

— smontované zarizeni umistit na stabilnim a plochém povrchu,

— zapnout zafizeni do elektrické sité,

—umyt zeleninu a ovoce a pripravit siz nich kousky, které se svym rozmérem hodi do ddvkovaciho
tunelu, ktery se nachdzi ve viku (2). Produkty nemaiji byt rozdrobeny na pfilis malé kousky,

— Ujistit se, Ze nddoba na stavu (14) byla umisténa pod otvor (8),

- ujistit se, ze nddoba na duzinu (13) byla umisténa pod otvor (7),

- zapnout zafizeni pomoci posunuti vypinace (12) do pozice ,On”,

- pripravené produkty vkladat po skupindch do davkovaciho tunely, ktery se nachdzi ve viku (2)
as pomocipouzivanistlacovace (1) produkty pfesouvat dold do otdcejiciho se $neku (3). Nevyvijet
piilis velky tlak na stlacovag, protoze to by mohlo zpUsobit zhorseni kvality kone&ného efektu nebo
by mohlo zpUsobit zablokovani zafizeni.

Nikdy nevkladat prsty nebo jakékoliv piedméty do tunelu davkovace.

- stdva bude vytékat pfimo do nddoby na stdvu (14) a duzina bude shromazdovdna v nddobé
na odpadky (13).

- Jestlize dojde k zablokovani Sneku, pak je nutné prepnout vypinac (12) na pozici ,,R" na 3 az 5
sekund. Opakovat tento postup 2 az 3 krdt a ndsledné vypnout arozmontovat jednotlivé elementy
zafizeni PERFECT JUICER (viz kapitola CISTENI) za G&elem odstranéni blokujicich &d&sti.

zastavi.

Jenutné neprekracovat cas neprefrzne proce zarfizeni. Prekrocenitohoto ¢asu préce a nedostatek
dostacujicich prestdvek v prdci zafizeni mize zpUsobit nevratné poskozeni motoru.



DOPORUCENI

Pouzivat Cerstvé ovoce a zeleninu, protoze v takové podobé obsahuiji vice §tdvy.

- dUkladné ocistit ovoce a zeleninu, ze kterych ma byt vytlacovéana stéva,

- odstranit ze zpracovavanych produktd tvrdé, nejed|é karky (napf. kiru melounu, ananasu,
mango) a také pecky a tvrdd semena,

—zpracovavané produkty nachystat na kousky, které se rozmérové hodi do ddvkovaciho tunelu,
ktery se nachdzi ve viku (2). Nedoporucuje se produkty pirilis rozdrobovat,

— nezpracovdavat led ani mrazené ovoce,

- v pfipadé vymackavdni bylin nebo listnaté zeleniny je nutné je pro ziskdni optimdiniho vysledku
zavinout a vytvorit z nich balicek nebo je spojit s tvrdymi produkty,

- jablecnd $tdva velmirychle tmavne. Tento proces je mozné zpomalit pomoci pfiddni nékolika
kapek citronu,

- zpracovavdani mékkého ovoce je komplikované. V pripadé pouziti napfiklad bandnl je nutné
je vlozit jako prvni nebo druhou ingredienci. Stava z bandnu pak vytece spole&né se stdvou z
jiného ovoce,

obsahem skrobu, napf. cukrové trtiny,

- pro UCely dosazeni nejlepsi efektivity béhem vytlacovdni stavy z ovoce a zeleniny s rdznou
konzistenci, je nutné nejdrive zpracovdvat produkty mékké a teprve po nich produkty tvrdé.

CISTENI
Kdyz zafizeni neni pouzivéno nebo pred Cisténim, je nutné je odpojit od elektrické sité.
Nejjednodussi je Cistit zafizeni ihned po pouziti.
Neni dovoleno pouzivat k cisténi prostredky k drhnuti, Cistici pr&sky, aceton, alkohol atd.
Viechny snimatelné dily je mozné umyvat v mycce na nddobi, kde je umistujeme na horni policce.
Je nutné se ujistit, Ze jsou umistény daleko od spirdly ohfevu. Maximdini teplota je 50°C.
Pfed cisténim zafizeni vypnout, vytdhnout zdstréku ze zasuvky.
Ndsledné rozmontovat elementy PERFECT JUICER v ndsledujicim pofadi:
- vyjmout stlacovac (1)
- odblokovat (otocit vievo) a sundat viko (2),
— odblokovat (otocit vpravo), sundat sbérac stavy () spolecné se zakladnou filtru (5), s filtrem (4)
a Snekem (3) a rozmontovat.

Elementy umyt v teplé vodé s prisadou malého mnozstvi tekutého pripravku pro myti naddobi,
pouzit kartdcek a vypldchnout pod proudem tekouci vody.

Filtr je vyroben z velmi jemného materidlu. Proto je v prbéhu myti nutné s nim zachdzet velmi
opatrné.

Téleso zafizeni Cistit s pouzitim vihkého hadfiku.
Nikdy neponorovat téleso do vody ani neproplachovat pod proudem tekouci vody.

Zafizenije urceno k soukromému uzivaniv domdcnostech a nenimoiné jej pouzivat ke komercnim
nebo primyslovym Ucelim. Neni dovoleno pouzivat zafizeni pro jiné Ucely, nez je uréeno.

V pfipadé nesprdvného pouzivdni tohoto zafizeni trati z&ruka svou platnost. Zarucni podminky
jsou specifikovdny v pfiloze.



DOPORUCENIi PRO OBLAST BEZPECNOSTI

- pred prvnim pouzitim je nutné se podrobné sezndmit s celym obsahem této instrukce,

- privadéci kabel napdjeni je nutne pripojit k zastréce, jejiz parametry jsou shodné s Udaji
uvedenymi v instrukci,

- neponorovat kabely nebo zafizeni do vody,

- zonzenlje urceno pouze pro domdci poufiti,

- nepouzivat na venkovnim vzduchu,

- neponechdvat déti bez dozoru pobliz zafizeni,

- pred zapnutim zafizeni je nutné se ujistit, zda jsou viechny jeho Casti smonfovany odpovi-
dajicim zpUsobem,

- neponechdvat pracujici zafizeni bez dozoru,

- po ukonceni prace je nutné vzdy zaiizeni odpojit od napdjen,

- tfoto zafizeni neni urceno pro pouZivani osobami (patfi sem i déti) s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi, ledaze budou tyto osoby dozorovdny osobou,
kterd je odpovédnd za jejich bezpe&nost,

Je nutné vénovat pozornost tomu, aby si déti nehrdly s timto zarizenim,

- neuchopovat zarizeni mokrymi dlanémi,

- pred cisténim odpojit zarizeni z elektrické site,

- nepouzivat zafizeni, jestlize je filtr poskozeny,

- nepfekracovat dovoleny Cas prace zafizeni bez preruseni,

- nepfendset ani nepfesouvat v pribéhu pouzivani,

-V prubehu Jrace neni dovoleno vkladat prsty nebo ndradi do tunelu davkovace - pro Ucely

sekund v Jednom z&tahu a ndsledné je nutné se postorof o to, oby zarfizeni dostatecné
vychladlo.

- nepouzivat zafizeni, v pfipadé poskozeni privodniho kabelu, v piipadeé, pokud zafizeni spadio
na zem nebo bylo poskozeno jinym zpusobem Opravu zafizeni je nutné sveéfit autorizované-
mu servisnimu mistu. Seznam servisU je umistén v pfiloze a také na strankdch www.eldom.eu,
- zafizeni je mozné pouzivat pouze s origindiné dodonym pfislusenstvim,

- opravu zafizeni je nutné svefit autorizovanému servisnimu mistu.

Veskeré modernizovdani nebo pouzivani neorigindinich ndhradnich dild nebo &dasti zafizeni je
zakdzdno a predstavuje nebezpedi pii ndsledném uzivani.

- Firma Eldom Sp. z 0. 0. nenese odpovédnost za pripadné Skody, které vznikly v dusledku
nesprdvného pouzivdni tohoto zafizeni.

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

- zafizeni je vyrobeno z materidlU, které mohou podiéhat opétovnému zpracovdani nebo
recyklaci,

- zafizeni je po ukonceni Zivotnosti nutné dorucit na odpovidajici misto, které se vénuje sbéru
a recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni,



