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Never turn on the empty device
without any ingredients inside the baking tray (6).
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SAFETY CONDITIONS
IMPORTANT INSTRUCTIONS ON SAFETY OF USE

PLEASE READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE
The warranty conditions are different, if the device is used for commercial purpose.

1. Before usm% the product please read carefully and always comply with the following
instructions. The manufacturer is not responsible for any damages due to any misuse.
2.The product is only to be used indoors. Do not use the product for any purpose that is not
compatible with its application.
3. The appliacable voltage is 230V, ~50Hz. For safety reasons it is not appropriate to
connect multiple devices to one power outlet.
4. Please be cautious when using around children. Do not let the children to play with the
product. Do not let children or people who do not know the device to use it without
suwrvision. . . . .
5. WARNING: This device may be used b)éghlldren over 8 years of age and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or persons without experience or
knowledge of the device, onI?/ under the suPervision of a person responsible for their safety,
or if they were instructed on the safe use of the device and are aware of the dangers
associated with its operation. Children should not play with the device. Cleaning and
maintenance of the device should not be carried out by children, unless they are over 8
%ears of age and these activities are carried out under supervision.

. After you are finished using the product always remember to gently remove the plug from
the power outlet holding the outlet with your hand. Never pull the power cable!!!
7. Never leave the product connected to the power source without supervision. Even when
use is interrupted for a short time, turn it off from the network, unplug the power.
8. Never put the power cable, the plug or the whole device into the water. Never expose the
product to the atmospheric conditions such as direct sun light or rain, etc.. Never use the
product in humid conditions. 3 _
9. Periodically check the power cable condition. If the power cable is damaged the product
should be turned to a professional service location to be replaced in order fo avoid
hazardous situations. _ o .
10. Never use the product with a damaged power cable or if it was dropped or damaged in
any other way or if it does not work properly. Do not try to repair the defected produc
yourself because it can lead to electric shock. Alwaﬁ/s turn the damaged device to a
professional service location in order to repair it. All the repairs can be done only by
authorized service professionals. The repair that was done incorrectly can cause
hazardous situations for the user.
11. Never put the product on or close to the hot or warm surfaces or the kitchen appliances
like the electric oven or gas burner.
12. Never use the product close to combustibles.
13. Do not let cord hang over edge of counter.
14 Parts and accessory devices should not be washed in the dishwasher
15 Do not place the unit directly under the electrical outlet.
16 Do not cover the ventilation openings
17 The unit heats up during operation.
18. Never turn on the device without the ingredients inside.

Description of products Fig.
A1. bod A2. Handle mold for baking A3. vents

Ad. inspection window A5. cover AB. Form for baking
é]. l\gixers A8. Spoon with measuring tape A9. measure
ig.
B1g. SELECT button, the program selection baking B2. SIZE button, declaring the size of a loaf of bread
B3. TIME buttons, set the time B4. START / STOP button.

B5. COLOR button, set the browning of bread crust



Before first use:

1 Wipe the inside of the machine with a damp cloth. Do not use any detergent.

2 Put the half liter of water inside the baking tray.

3 Start the progiram 12 using the burning - "Extra bake" for 10 minutes to burn preservatives.
6 gR(()Ergughly clean the machine as described in the "Cleaning and Maintenance"

1 Open the cover (A5} and take the form of (A6) by lifting the handle.

2 Attach the mixer (A7).

3 Measure the ingredients you need and put all the forms.

4 The mold insert back into the slot (A1) and close the cover (A5).

5 Connect the device to the mains.

6 Select the baking% Erogram b&/ Eressin%the SELECT button (B1).

7 Select the size of bread SIZE button (B2).

8 Select the degree of browning of bread crust COLOR button (B5).

9 If you want to delay the execution of bread, set the time by pressing the TIME (B3).

10 Press the START button (B4) to the device.

11tWheP y?u start the machine will perform additional steps to inform us also at which point you can pour additional ingredients such as

nuts or fruit.

ATTENTION. It is possible that durin% cooking through the outlet openings will get out steam. This is normal.

12 When the machine has finished, the display shows 0:00 and you will hear a beep.

13 After completion of the work function is activated to keep warm. It takes 60 minutes, the time will end 10 of beeps.

14 To remove the baking, press STOP (B4).

WARNING: When removing the mold, use oven gloves.

15 The bread should cool for 15 minutes in the form, and then turning it into a tray, remove it.

The best results are achieved by placing the bread in half an hour on the Agrid to be able to evaporate.

The mold 16 (A6) filled with warm water to prevent sticking of the stirrer (A7).

17 When gou are finished, always disconnect the unit from the power supply.

TIME PROGRAMMER:

The maximum time F;qou can set a delay baking is 13h. ' )

NOTE: Do not use the delayed start if you use perishable products like eggs, milk, etc.

1 set the delayed start use the TIME.

2 To accept, press the START / STOP button. To change the hold time of the START / STOP button for 2 sec.

CLEANING AND MAINTENANCE:

1 Before cleaning, wait to cool down the unit and disconnect the power.

2 outer and inner surface wipe with a slightly damp cloth.

;Ihhird mﬁld wash with hot water, without using detergent. Avoid scratching the surface of the anti-adhesion. Before the next use
oroughly.

4 Partsg of the device should not be washed in the dishwasher.

51fthe a%itator mis form, pour hot water and wait 30min.

COOKING PROGRAMS:

1"Basic White" (3:00 and 3:40) - basic white, the preparation of the basic white and dark chelba. Also, with the addition of herbs or

raisins

2 "French" (3:50 and 3:40) - French, for making light bread, and french bread with a crisp?/] crust and light texture

3 "Whole-wheat" (3:40 and 3:32) - wholemeal bread preparation is largely made Tup of wholemeal flour.

NOTE: It is not recommended to use the delayed start for this prOé;ram.

4 "Quick" (1:40) - quick, white bread for baking, and in less time. Bread is smaller and denser with a texture.

5"Sweet" (2:55 and 2:50L- Baking bread kind of sweet, with a more crispy crust (higher temperature baking)

6 "Fastbake I" - Quick baking and preparing bread 2Ibs 30.9 kg)

7 "Fastbake II" - Fast burning I, the preparation of bread 2.5 Ibs (1.13 kg)

8 "Dough" 9:30) - Prepare cake without baking. The total weight of the ingredients should not exceed 1k?

9"Jam" (1:20) - Jam,H'lams and marmalades preparation. Do not let the transfer to / boil out of the mold. If they did that, immediately turn

off the device. Carefully remove the mold. Wait until cool and clear.

10 "Cake" (2:50%- cake, baking cakes, all the ingredients should be added at the beginning

11 "Sandwich" (3:00 and 2:55) - Baking bread light but with a thinner, less toasty crust

12 "Extra bake" (1:00) - Additional bake. Device is made in class | of insulation and has to be connected only to power outlet
Specificat with ground circuit. Device is compliant with EU directives:

pecitications: - Low voltage directive (LVD
Power supply: 220-240V ~ 50/60Hz 9 (LVD)

- Electromagnetic compatibility (EMC
Fower. 300W Device markged CE mar‘l)< on ra)t/irgg Iabt)al
To protect your environment: please separate carton boxes and plastic bags and dispose them in corresponding waste
bins. Used appliance should be delivered to the dedicated collecting points due to hazarsous components, which may
s ©ffect the environment. Do not dispose this appliance in the common waste bin.

DEUTSCH

ALLGEMEINE SICHERHEITSVORSCHRI|FTEN
LESEN SIE AUFMERKSAM WICHTIGE ANWEISUNGEN.BEZUGLICH DER SICHERHEIT
DER BENUTZUNG BEWAHREN SIE DIESE FUR DIE ZUKUNFT AUF
Bei Vgrwrtendung des Gerates zu gewerblichen Zwecken werden die Garantiebedingungen
eandert.

. Vor dem ersten Gebrauch, die Bedienungsanleitung lesen und die dort angegebenen
Hinweise beachten. Der Produzent tragt keine Verantwortung fiir Schaden, die aufgrund
von bestimmungswidriger Nutzung oder unsachgeméf&er Bedienung entstanden sind.

2. Das Gerat ausschlieBBlich an die Steckdose 230 V - 50 Hz anschlieRen. Es darf nicht zu



anderen, bestimmungswidrigen Zwecken benutzt werden.

3. Wegen Vorsichtsmalinahmen, sollten keine weiteren Gerate an den gleichen Stromkreis

angeschlossen werden.

4. Falls sich Kinder in der Nahe befinden, sollte bei der Nutzung des Gerates spezielle

Vorsicht bewahrt werden. Dieses Gerat ist nicht zum Spielen fur Kinder, sowie fir

Erwachsene, die sich mit der Bedienungsanleitung nicht vertraut gemacht haben, geeignet.

5. WARNHINWEIS: Dieses Gerat kann von Kindern im Alter von uber 8 Jahren sowie von

Personen von einer beschrankten korperlichen, sensorischen, psychischen Fahigkeit oder

von Personen, die keine Erfahrung oder kein Kenntnisse von dem Gerat haben, nur dann

genutzt werden, wenn die Nutzung unter Aufsicht einer Person, welche die Verantwortung flir
eren Sicherheit tragt, stattfindet oder diesen Personen Ratschlage beziiglich der sicheren

Benutzung des Gerats erteilt wurden und sie sich den mit seiner Benutzung verbundenen

Gefahren bewusst sind. Kinder drfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und die

Unterhaltung des Gerats diirfen nicht von Kindern durchgeflihrt werden, es sei denn, dass

diese Kinder im Alter von Uber 8 Jahren sind und diese Tatigkeiten unter Aufsicht

durchgefiihrt werden.

6. Nach der Benutzung, den Stecker aus der Steckdose ziehen und dabei die Steckdose mit

der Hand festhalten. NIEMALS am Kabel ziehen.

7. Das Gerat nicht unbeaufsichtigt an der Steckdose angeschlossen lassen.

8. Das Kabel, die Buchse, sowie das ganze Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten

tauchen. Das Gerét vor Regen, Sonne usw. und vor Feuchtigkeit (z.B. im Badezimmer oder

Campingwagen) schiitzen. }

9. Regelmallig das Kabel priifen. Falls das Kabel beschadigt ist, sollte es in einem

spezialisierten Service ausgetauscht werden, um ev. Gefahrdung zu vermeiden. Das Gerat

vorr] B{egen, Sonne usw. und vor Feuchtigkeit (z.B. im Badezimmer oder Campingwagen)

schutzen.

10. Falls das Kabel oder ein anderer Teil des Geréates beschadigt oder das Gerét fallen

%ela__ssen wurde oder nicht ordnungsgemaR arbeitet, sollte es nicht benutzt werden. Das
erat darf nicht durch unbefugte Personen repariert werden, da die Gefahr eines

Stromstofes besteht. Ein beschédigtes Gerat in einem spezialisierten Service zur Kontrolle

oder Reparatur abgeben. Jegliche Reparaturen diirfen nur durch einen spezialisierten

Service vorgenommen werden. Eine nicht korrekt ausgeflihrte Reparatur kann das Leben

des Benutzers gefahrden.

11. Das Gerat auf eine kiihle, gerade Flache, entfernt von warmeausstrahlenden Geraten,

wie: Elektroherd, Gasherd, usw. stellen.

12. Das Gerat nicht in der Nahe von leicht entzlindlichen Materialien benutzen.

13. Wenn der Wasserkocher tberflllt ist, kann kochend heil3es Wasser aus ihm spritzen.

1. Die Teile und das Zubehor dirfen in der Waschmaschine nicht gewaschen werden.

2. Das Gerat darf direkt unter die Steckdose nicht gestellt werden.

3. Die Liftungsoffnungen durfen nicht zugedeckt werden.

4. Das Gerat wird beim Betrieb heild.

Produktbeschreibung: Zchg. A

A1. Gehéuse A2. Griff an der Backform A3. Luftungsoffnungen

A4. Kontrollfenster Ab. Deckel AB. Backform

/i\(Y)]-I FngE\;nNerke A8. Loffel mit MaRstab A9. MaRstab

B1. Taste SELECT, Backprogramm wahlen B2. Taste SIZE, Bestimmung der BrotgréRe

B3. Tasten TIME, Zeiteinstel ung
B5. Taste COLOR, Einstellung der Stufe der Krustenrdstung

VERWENDUNG:

1. Den Deckel (A5) dffnen und die Form (A6) durch Anheben des Griffs herausziehen.
2. Die Riihrwerke (A7) anbringen.

3. Notige Bestandteile abmessen und die Form fillen.

4. Die Form wieder in den Automat (A1) hinlegen und den Deckel (A5) schlieRen.

5. Das Gerat einschalten.

6. Das Backprogramm durch Driicken der SELECT-Taste (B1) wéhlen

B4. Taste START/STOP
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7. Die BrotgroRe SIZE (B2) wahlen.

8. Die Stufe der Krustenrostung mit der COLOR-Taste (B5) wahlen.

9. Um das Backprogramm mit der Verzégerter-Start-Funktion zu starten, stellen Sie die Zeit mit den Tasten TIME (B3) ein.

10. Driicken Sie die START-Taste (B4), um das Gerét einzuschalten.

11. Nach der Inbetriebnahme fahrt das Geréat weitere Schritte fort und zeigt an, wann zusatzliche Bestandteile wie Nisse oder Obst
einzuschiitten sind.

ACHTUNG: Es ist mdglich, dass Dampf beim Backen Uber die Einlaufoffnungen herauskommt. Das ist eine Normalerscheinung.
12. Beendet das Gerat sein Betrieb, so wird 00:00 auf dem Display angezeigt und es ertént ein Signal.

13. Nach Betriebsende schaltet die Warmehaltefunktion ein. Das dauert ca. 60 min., danach ertonen 10 Signale.

14. Um das Gebéack herauszunehmen, ist die STOP-Taste (B4) zu driicken.

WARNUNG: Beim Herausnehmen der Form sind Kiichenhandschuhe zu benutzen.

15. Das Brot sollte 15 min. in der Form abkUhlen; Danach das Brot umkehren und auf ein Tablett herausnehmen.

Die besten Ergebnisse erlangt man, wenn das Brot eine halbe Stunde am Rost angebracht bleibt, um abdampfen zu kénnen.

16. Die Form ?A6) mit Warmwasser fiillen, um der Anhaftung des Rihrwerkes (A7) vorzubeugen.

17. Nach Betriebsende den Automat abschalten.

ZEITEINSTELLUNG:

Max. einstellbare Verzogerungszeit betragt 13h.

ACHTUNG: Die Verzogerter-Start-Funktion ist bei schnell verderbenden Produkten wie Eier, Milch, usw. nicht zu verwenden.

1. Um die Verzdgerter-Start-Funktion einzustellen, sind die TIME-Tasten zu drlicken.

2. Um freizugeben, die START/STOP-Taste zu drlicken. Um die Zeit zu &ndern, die START/STOP-Taste 2 Sek. lang halten.
REINIGUNG UND WARTUNG:

1. Vor Beginn mit der Reinigung abwarten, bis der Automat kiihl ist, abschalten.

2. AuBere und innere Flache mit einem feuchteten Lappen abwischen. )

3. Die Backform unter lauem Wasser ohne Scheuermittel spiilen. Kratzer auf der Flache vermeiden. Vor Wiedergebrauch genau trocknen.
4. Die Teile des Automaten nicht in der Waschmaschine waschen.

5. Werden die Rihrwerke an der Form angehaftet, ist die Form mit warmem Wasser zu fiillen und 30 min. abzuwarten.
BACKPROGRAMME:

1 i:"'Baigic white” (3:00 und 3:40) — Grund-WeiRbrot, zur Zubereitung des Grund-Weil3- und Dunkelbrotes. Auch mit Zugabe von Kréutern
oder Rosinen.

F.I,,l;{en%_h” t(3:50 und 3:40) — franzosisches Brot, zur Zubereitung leichten Gebécks wie: franzésisches Geback mit knuspriger Kruste und
eichter Textur.

3. ,Whole-wheat” (3:40 und 3:32?] - Vollkornbrot, zur Zubereitun% des Gebéacks vor allem aus Vollkornmehl.

ACHTUNG: Es wird nicht empfohlen, die Verzogerter-Start-Funktion fir das Programm zu verwenden.

4. ,Quick” (1:40) — schnell, zum Backen von Weilbrot in kiirzerer Zeit. Das Brot ist kleiner und mit etwas dicker Textur.

5. ,Sweet” (2:55 und 2:50) — zum Backen von SiiRgebéck, mit knusprigerer Kruste (hohere Backtemperatur).

6. ,Fastbake |” — schnelles Backen |, Zubereitung von Brot 2Ibs (0,9k ?

7. Fastbake II” - schnelles Backen II, Zubereitung von Brot 2,5bs (1,13kg)

8. "Dough” (1:30) — Zubereitung von Teig, ohne Backen. Die Gesamtmasse der Bestandteile sollte 1 kg nicht iberschreiten.

9. ,Jam’ (1:20) — Jam, Zubereitung von Jams und Marmeladen. UbergieRen/Sieden nicht zulassen; im Gegenfall das Gerét sofort
abschalten. Die Form vorsichtig herausnehmen, abwarten, bis die Form khl ist und reinigen.

10. ,Cake” (2:50%- Teig, Backen von Kuchen, alle Bestandteile am Anfang zugeben.

11. ,Sandwich” ( :00 und 2:55) - Backen leichten Brots, aber mit diinnerer und nicht so knuspriger Kruste.

12. ,Extra bake” (1:00) - zusétzliches Hinzubacken.

Technische Daten:
Versorgung: 220-240V~50/60Hz Das Gerat wurde in der ersten Isolationsklasse angefertigt und erfordert Erdung.
Leistung: 900W Das Gerat ist mit den Voraussetzungen folgender Richtlinien {ibereinstimmend:
Elektrische Niedrigspannungsgeréte (LVD)
Elektromagnetische Kompatibilitat (EMC)
Das Produkt ist mit CE auf dem Leistungsschild bezeichnet.

Den Pappkarton im Altpapier entsorgen. Polyathylenbeutel (PE) in dem Behalter fiir Kunststoff entsorgen. Das abgenutzte Gerét zum
Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle bringen, da es gefahrliche Substanzen enthalt, die die Umwelt gefédhrden kénnen. Das
Gerat sollte in einer Form abgegeben werden, die eine weitere Nutzung unmdglich macht. Wenn es Batterien enthalt, sollten diese

I ausgenommen und separat an einer Sammelstelle abgegeben werden. Das Gerét darf nicht in den Hausmiill rausgeworfen werden!!
FRANCAIS

CONSIGNES DE SECURITE
INSTRUCTIONS IMPORTANTES CONCERNANT LA SECURITE D'UTILISATION
LISEZ-LES ATTENTIVEMENT ET CONSERVEZ-LES POUR L'AVENIR
En cas d'utilisation dans des buts commerciaux, les conditions de garantie changent.
1. Lisez ce mode d'emploi avant la premiére utilisation et suivez les conseils d'utilisation.
Le fabriquant n'est pas responsable des dégats occasionneés par toute utilisation pour
lc?qtjle”et ‘appareil n'est pas destiné ou en cas d'usage non conforme aux regles
'utilisation.

2. L'appareil est destiné a un usage domestique. Ne pas ['utiliser a d'autres fins que
celles pour lesquelles il a été prévu.
3. L'appareil se branche uniqguement a une prise 230 V ~ 50 Hz. Afin d'augmenter la
securité de l'utilisation, il ne faut pas brancher plusieurs appareils électriques sur le méme
circuit électrique.
4. Lors de l'utilisation de I'appareil, il faut étresparticuliérement prudent s'il y a des enfants



a proximité. Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil. N'autoriser ['utilisation de

I'appareil ni aux enfants ni aux personnes ne connaissant pas ce produit.

5. AVERTISSEMENT : Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par

des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou par

des personnes n'ayant pas d'expérience ou de connaissance de cet appareil Sl cela

s'effectue sous surveillance d'une personne responsable de la sécurite ou qu'ils ont regu des

instructions concernant une utilisation sire de I'appareil et qu'ils sont conscients des risques

afférents a son utilisation. Les enfants de doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et

I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effectués par les enfants sauf s'ils ont plus de 8

ans et que ces activités sont surveillées.

6. Aprées chaque utilisation, débrancher la fiche d'alimentation de la prise de courant, en

maintenant la prise avec la main. Ne pas tirer sur le cordon d'alimentation.

7. Ne pas laisser I'appareil branche a la prise sans surveillance.

8. Ne pas tremper le cordon, la fiche ou I'appareil entier dans I'eau ou dans tout autre

liquide. Ne pas exposer I'appareil a des conditions atmosphériques (pluie, soleil etc.). Ne

pas I'utiliser non plus dans des conditions d'humidité élevée (salle de bain, mobile-homes

humides).

9. Vérifier périodiquement I'état du cordon d'alimentation. Si le cordon d'alimentation est

gndommagé, il devra étre changé par un service de réparation spécialisé afin d'éviter le
anger.

10. Ne pas utiliser I'appareil si le cordon d'alimentation est endommage, si l'appareil est

tombé ou qu'il a été endommagé de quelqu'autre maniére ou au cas ou il ne fonctionne pas

correctement. Ne pas réparer I'appareil soi-méme car cela présente un risque

d'électrocution. Un appareil endomma?é doit étre remis chez un professionnel pour

vérification ou réparation. Toute réparation doit étre effectuée par un service de réparation

agréé. Une réparation mal effectuee peut constituer un danger non négligeable pour

I'utilisateur.

11. L'appareil doit étre posé sur une surface fraiche, stable et lisse, loin des appareils

électroménagers dégageant de la chaleur (cuisiniére électrique, brileur a gaz etc.).

12. Ne pas utiliser 'appareil a proximité de matériaux inflammables.

1. Ne pas laver les pieces et accessoires au lave-vaisselle.

2. Ne pas placer I'appareil directement au-dessous la prise électrique.

3. Ne pas couvrir les ouvertures de ventilation de I'appareil.

4. L'appareil se réchauffe pendant le fonctionnement.

Description de la machine :

Fig. A

A1g . Corps A2. Poignée du moule A3. Ouvertures de ventilation
A4. Hublot A5. Couvercle AB. Moule

A7. Mélangeurs A8. Cuillére mesure A9. Mesure

Fi1g. B

B1. Bouton SELECT, sélection du mode de cuisson B2. Bouton SIZE, ré Iage de la taille du pain

B3. Boutons TIME, réglage du temps de cuisson B4. Bouton START/STOP

B5. Bouton COLOR, reglage du brunissement de la crodte de pain

UTILISATION DE LA MACHINE :

1. Ouvrir le couvercle (A5) et sortir le moule (A6) en soulevant la poignée.

2. Fixer les mélangeurs (A7).

3. Mesurer les in?rédients nécessaires et les mettre tous les dans le moule.

4. Insérer le moule dans le corps (A1) et fermer le couvercle (A5).

5. Brancher I'appareil a I'alimentation.

6. Sélectionner le mode de cuisson en appuyant sur le bouton SELECT (B1).

7. Sélectionner la taille du pain a l'aide du bouton SIZE (B2).

8. Sélectionner le degré du brunissement de la crodte du pain a I'aide du bouton COLOR %B5).
9. Afin de retarder l'exécution du_lpain, régler I'heure en appuyant sur les boutons TIME (B3).
10. Appuyer sur le bouton START (B4) pour démarrer I'appareil.

11. Aprés le démarrage, la machine effectue les étapes particuliéres et informe a quel moment il est possible de verser des ingrédients
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SL_IlprpIémentaires tels que des noix ou des fruits. ) ) )

ATTENTION : Il est possible que la vapeur d'eau sorte a travers les ouvertures de sortie lors de la cuisson. Ceci est normal.

12. Lorsque la machine termine le travail, I'écran affiche 00:00 et un bip sonore est émis.

13. Une fois le travail terminé, la fonction de maintien de la chaleur s'active. Cela dure 60 minutes et finit par 10 bips sonores.

14. Pour sortir le pain, appuyer sur le bouton STOP (B4).

ATTENTION : Lors de la sortie du moule, il faut mettre des gants de cuisine.

15. Il faut faire refroidir le pain pendant 15 minutes dans le moule, puis retourner le moule et sortir le pain sur un plateau.

On E{eut obtenir les meilleurs resultats en plagant le pain pour une demi-heure sur la girllle pour qu'il puisse évaporer.

16. Remplir le moule (A6) d'eau chaude pour empécher I'adhérence du mélangeur (A7).

17. Lorsque le travail est terminé, il faut toujours débrancher I'alimentation électrique.

PROGRAMMEUR DU TEMPS :

Le tenlzf)s maximum qu'on peut définir pour le départ différé de cuisson est de 13h.

ATTENTION : Ne pas utiliser la fonction départ différé en cas d'utilisation des produits périssables comme les ceufs, le lait, etc.

1. Régler le temps de départ différé en utilisant les boutons TIME.

2. Pour confirmer, ap[f_téyer sur le bouton START/STOP. Afin de modifier le temps, maintenir le bouton START/STOP pendant 2 secondes.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN :

1. Avant le nettoyage, il faut faire refroidir la machine et débrancher I'alimentation.

2. Essuyer les surfaces extérieures et intérieures avec un chiffon Iégérement humide.

3. Laver le moule avec de I'eau chaude, sans utiliser de détergent. Eviter de rayer la surface anti-adhérence. Avant la prochaine utilisation,

essuyer soigneusement la machine. )

4. Les pieces de la machine ne passent pas au lave-vaisselle.

5. Si les mélangeurs sont bloques dans le moule, il faut verser de I'eau chaude et attendre 30 minutes.

MODES DE CUISSON :

(11 . « Basic white » (3:00 et 3:40) — Mode de base destiné a la préparation du pain blanc et noir de base, également, avec des herbes ou
es raisins.

2. « French » (3:50 et 3:40) — Mode « frangais » destiné a la préparation du pain Iéger comme du pain francais avec une cro(ite

croustillante et une texture légére.

3. « Whole-wheat » S3:40 et 3:32) — Mode destiné a la préparation du pain composé en grande partie de la farine compléte.

ATTENTION : Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction départ differé pour ce mode de cuisson.

4. « Quick » (1:40) — Mode ragide, pour la cuisson du pain blanc, en temps raccourci. Le f)ain est plus petit et sa texture est plus dense.

. « Sweet » (2:55 et 2:50) — Cuisson du pain de type doux, avec une cro(ite plus croustillante (température de cuisson plus élevée).

. « Fastbake ET » — Cuisson rapide |, préparation du pain 2 Ibs (0,9k &

. « Fastbake Il » - Cuisson rapide II, préparation du pain 2,5 Ibs 31 N ?)

. « Dough » (1:30) — Préparation de la pate sans cuisson. Le poids total des ingrédients ne doit pas dépasser 1 kg.

9. « Jam » (1:20) - Préparation de confitures et marmelades. Eviter un déversement ou une fuite de la préparation hors du moule. Si c'est

le c‘as,I il fal%tt éteindre immédiatement I'appareil et retirer prudemment le moule. Il faut attendre jusqu'a ce que le moule se refroidisse et

apres la nettoyer.

10. « Cake » 2:50%— Cuisson de gateaux, tous les ingrédients doivent étre ajoutés au début.

11. « Sandwich » (3:00 et 2:55) — Cuisson d'un pain léger mais avec une crolte plus mince, moins grillée.

12. « Extra bake » (1:00) — Cuisson supplémentaire.

O~NoOO

Spécifications techniques :
Alimentation : 220-240V~50/60Hz
Puissance : 900W
L'appareil de la premiere classe d'isolation électrique demande une prise a la terre.
L'appareil est conforme aux exigences des directives :
Appareil électrique basse tension (LVD)
Compatibilité électromagnétique (EMC)
Produit marqué CE sur la plaquette signalétique.

Respect de I'environnement. Nous vous prions de bien vouloir trier les emballages en carton ainsi que les sachets plastiques (en
polyéthylene). L'appareil usagé ne doit pas étre jeté a la poubelle mais remis au point de collecte prévu a cet effet car il contient des
]

éléments pouvant étre nocifs pour I'environnement. L'appareil électrique doit étre remis de maniére a limiter au maximum une éventuelle
utilisation ultérieure. Si I'appareil contient des piles, il faut les retirer et les remettre & un autre point de collecte.
Ne pas jeter 'appareil dans une poubelle de déchets ménagers !!!

ESPANOL
CONDICIONES GENERALES DE SEGURIDAD
INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD PARA EL USUARIO

POR FAVOR LEAATENTAMENTE Y GUARDELAS PARA CONSULTAR EN EL FUTURO
Si usa el aparato con fines comerciales, las condiciones de la garantia cambiaran.
1. Antes de usar el equipo, lee las instrucciones del manual de uso y sigue las
indicaciones que figuran en él. El fabricante no es responsable de los dafios causados
por el uso indebido del equipo 0 su manejo inadecuado.
2. El equipo sirve Unica y exclusivamente para el uso doméstico. No lo uses para otros
fines que los indicados.
3. El dispositivo debe estar conectado unicamente a la toma de 230 V ~ 50 Hz. Para
aumentar la seguridad del uso, no se recomienda conectar varios equipos electronicos a
un mismo circuito.

4. Hay que actuar con especial precaucion durante el uso del equipo, si los nifios estan a
8




su alcance. No dejar que los nifios jueguen con el equipo ni que los nifios o personas no
familiarizadas usen el equipo.

5. ADVERTENCIA: Este dispositivo puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentaleslimitadas, sin experiencia y
conocimiento, si lo hacen bajo la supervision de una persona responsable de su seguridad y
que tenga informacion sobre el uso seguro del dispositivo y sea consciente de los Feligros
asociados con su uso. Los nifios no deben jugar con el dispositivo. La limpieza y e
mantenimiento no deben ser realizados por los nifios, a menos que sean mayores de 8 afios
y lo hagan bajo supervision.

6. Siempre, después de cada uso, saca la clavija de la toma de corriente sujetando la toma
con la mano. NO tires del cable de alimentacion.

7. No dejes el equipo encendido a la toma de corriente sin supervision.

8. No sumerjas el cable, la clavija ni el equipo entero en el agua ni otro liquido. No lo
expongas a los efectos de las condiciones atmosféricas (lluvia, sol, etc.) ni tampoco los
uses en condiciones de alta humedad (cuartos de bafio, casas de camping).

9. Controla periédicamente el estado del cable de alimentacién. Si el cable de alimentacion
esta dafado, deberia ser reemplazado por un taller especializado para evitar el peligro.
10. No use el equipo con el cable de alimentacion dafiado o si el equipo se ha caido o dafiado
de cualquier otra forma o no funciona correctamente. No repares el equipo sin ayuda, porque
hay riesgo de paralisis. El equiPo dafado debe ser llevado a un taller de reparaciones
adecuado para comprobar su funcionamiento o reparar los dafios. Todas las reparaciones se
pueden realizar Unicamente en los talleres de reparaciones autorizados. La reparacion
realizada incorrectamente puede causar un grave peligro para el usuario.

11.Coloca el equipo en una superficie fria, estable y plana, lejos de los equipos de cocina que
se calientan, como cocina eléctrica, cocina de gas etc.

12. No uses el equipo cerca de los materiales inflamables.

13. El cable de alimentacion no puede estar colgando del borde de la mesa o tocar las
superficies calientes.

1. Las partes y accesorios del dispositivo no pueden lavarse en lavavajillas.

2. No colocar el dispositivo directamente debajo de la toma de corriente.

3. No tapar los orificios de ventilacion del dispositivo.

4. El dispositivo se calienta durante el trabajo.

Descripcion del producto: fig. A

A1. Armazon A2. Mango del molde para coccion A3. Orificios de ventilacion
A4. Visor A5. Cubierta AB. Molde para coccion
éI7G MBechadores A8. Cuchilla de medida A9. Medida

B1. Boton SELECT para seleccionar el programa de coccion B2. Boton SIZE para declarar el tamafio de la barra

B3. Botones TIME para ajustar la hora B4. Boton START/STOP

B5. Boton COLOR para ajustar el grado de tostado

Uso:

1. Abra la cubierta (A5) y retire el molde (AG) levantando el mango.

2. Fije los mezcladores {A

3. Mida ingredientes necesarios y métalos en el molde.

4. Vuelva a meter el molde en la'maquina (A1) y cierre la cubierta (A5).

5. Conecte el dispositivo a la corriente.

6. Seleccione el programa de coccion presionando el boton SELECT (B1).
7. Seleccione el tamafio del pan con el boton SIZE (B2).

8. Seleccione el grado de tostado de la corteza con el botén COLOR fB5 .
9. Si quiere retardar la coccion del pan, ajuste el tiempo presionando los botones TIME (B3).

10. Presione el botdon START (B4) para arrancar el dispositivo.

11. Una vez iniciado el trabajo, la maquina realizara los pasos siguientes, nos informara también cuando se puede echar ingredientes
adicionales, tales como nueces o fruta.

ATENCION. Es posible que durante la coccion se emita el vapor por los orificios de escape. Es un fenémeno normal.

12. Cuando el dispositivo termine su trabajo, en el displag/ aparecera 00:00 y se oird una sefial acustica.

13. Una vez terminado el trabajo, se activara la funcion de mantenimiento del calor, lo que dura aprox. 60 min — la terminacién se
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sefializara con 10 sefiales acusticas.
14. Para remover el pan presione el boton START $B4).
ADVERTENCIA: Al remover el molde use los ?uan es de cocina.
15. El pan debe enfriarse por 15 min en el molde, luego al darle una vuelta debe extraerse en una bandeja.
Se obtienen los mejores efectos colocando el pan en una parrilla por media hora para q]ue pueda evaporar.
16. Rellene el molde (AGR con agua caliente para evitar la adherencia del mezclador (A7).
17. Una vez terminado el trabajo, siempre desconecte el dispositivo de la corriente.
PROGRAMADOR DE TIEMPO:
El tiené)o maximo de ajuste del retardo de la coccion es de 13 h.
ATENCION: No se debe usar la funcién de inicio retardado en el caso de productos de estropeo rapido, tales como huevos, leche, etc.
1. Para ajustar el tiempo de inicio retardado use los botones TIME.
2. Para aceptar eresione el boton START/STOP. Para cambiar el tiempo presione el botén START/STOP por 2 segundos.
LIMPIEZA'YY MANTENIMIENTO:
1. Antes de empezar la limpieza espere hasta que el dispositivo se enfrie y desconéctelo de la corriente.
2. Limpie las superficies externas e internas con un trapo ligeramente himedo.
3. Lave el molde con el agua caliente sin usar detergentes. Evite rascar la superficie antiadherente. Antes del uso siguiente seque bien.
4. Las partes del dispositivo no deben lavarse en lavavajillas.
5. Silos mezcladores se blpquean en el molde, vierta el agua caliente y espere 30 min.
PROGRAMAS DE COCCION:
1. “Basic white” (3:00 y 3:40) — basico blanco, para preparar el pan basico blanco o moreno, también con hierbas o pasas.
2. “French” (3:50 y 3:40) — francés, para preparar el pan ligero, tal como pan francés con corteza crujiente y textura ligera.
3. “Whole-wheat” (3:40 y 3:32) — integral, para preparar pan hecho en gran medida de harina de trigo integral.
ATENCION: No se recomienda usar [a funcién de Inicio retardado para este programa.
4. “Quick” (1:40) - rapido, gara preparar el pan blanco en tiempo breve. El pan es menor y de textura mas densa.
“Sweet” (2:55 y 2:50) — Coccidn del pan dulce, con una corteza méas crujlente (temperatura de coccion més alta).
“Fastbake I" - Coccion répida |, preparacion del pan 2lbs g),Q k%).
“Fastbake II” — Coccion rapida II, preparacion del pan 2,5lbs (1,13 k%).
“Dough” g:30) — Preparacion de la pasta, sin coccion, peso total de los ingredientes no debe exceder 1 kg.
9. “Jam’ (1:20) - Mermelada, preparacion de mermeladas. No deja que el molde se sobrellene / derrame. S es asi, desconecte el
dispositivo inmediatamente. Retire el molde con cuidado. Espere hasta gue se enfrie y limpielo.
10. “Cake” (2:50%— Pasta, greparacién de pastas, afiada todos los ingredientes al inicio.
11. “Sandwich” (3:00 y 2:55) — Coccion de pan ligero, pero con una corteza mas fina, menos tostada.
12. “Extra bake” (1:00) — Coccién adicional.

5.
6.
7.
8.

Datos técnicos:
Alimentacion: 220-240V~50/60Hz
Potencia: 900W
Este aparato esta fabricado con aislamiento de la clase 1y requiere puesta a tierra.
El aparato cumple requisitos de las directivas:
Equipo eléctrico de baja tension (LVD)
Compatibilidad electromagnética (EMC)
Posee la marca CE en la placa nominal.

Preocupacion por el medio ambiente. Por favor, lleva las cajas de carton a un sitio de reciclaje. Las bolsas de polietileno se deben tirar al
cubo de la basura amarillo (para envases). El equipo gastado debe ser entregado en el punto de almacenamiento adecuado, porque
las piezas que constituyen el equipo pueden suponer un peligro para el medio ambiente. Debes entregar el equipo Hay que devolver el
equipo eléctrico con el fin de evitar su reutilizacion. Si en el equipo se encuentran pilas, hay que sacarlas y entregar por separado, en

un punto de aimacenamiento adecuado. No tires el equipo al contenedor para residuos urbanos!!
PORTUGUES

3 CONDIGCOES GERAIS DE SEGURANCA 3

AS INSTRUGOES IMPORTANTES RELATIVAS A SEGURANGA DE UTILIZACAO DEVEM

SER LIDAS COM ATENCAO E GUARDADAS PARA A POSTERIOR UTILIZACAO
Em caso da sua utilizagao para os fins comerciais, as condi¢des de garantia séo sujeitas
as alteragdes.
1. Antes de comegar a utilizagéo do dispositivo deve-se ler o0 manual de servigo e as
instrucdes nele incluidas. O fabricante ndo é responsavel pelos danos causados pela
utilizagdo nao conforme a sua aplicagao ou pelo manejo inadequado do mesmo.
2. O dispositivo serve somente para uso doméstico. Nao utilizar para outros fins, ndo

conformes a sua aplicagao.

3. O dispositivo deve-se ligar exclusivamente a tomada de 230 V ~ 50 Hz. Para aumentar a

segurancga de utiIiza%éo, a um circuito de corrente néo se devem ligar varios dispositivos

elétricos a0 mesmo tempo.

4. Devem-se tomar precaugdes especiais durante a utilizagdo do dispositivo quando ha

criangas nas proximidades. Nao se deve permitir brincar as criangas com o dispositivo.

y_éo setdeve permitir utilizar o dispositivo as criangas e pessoas ndo familiarizadas com o
ispositivo. ,

5. KDVERTENCIA: O presente dispositivo pode ser utilizado pelas criangas com idade

superior a 8 anos e pelas pessoas com cap%;idade fisica ou psiquica limitadas ou pelas




pessoas %ue. nao foram instruidas com as regras de utilizagéo, desde que tal utilizagéo se
realize sob vigilancia de pessoa responsavel pela seguranca ou desde que estas pessoas
tenham sido instruidas sobre as regras de utilizagdo do aparelho e advertidas sobre o perigo
relacionado com tal utilizagdo. As criangas ndo devem brincar com o presente aparelho. A
limpeza e conservagéo do aparelho ndo devem ser realizadas por criangas, a nao ser que
cumpram 8 anos de idade e desde que efetuadas sob vigilancia de adultos.

6. Sempre depois de finalizar o uso, tirar o pino de tomada da tomada de alimentagéo
agarrando com a méo a tomada de alimentagao. NAO tirar para si o cabo de alimentacao.
7. N&o deixar sem supervisao o dispositivo ligado a tomada.

8. Nao submergir o cabo, pino de tomada nem todo o dispositivo em agua ou outro liquido.
N&o expdr o dispositivo a agdo das condi¢des atmosféricas (chuva, sol, etc.) nem utilizar
em condi¢bes de umidade aumentada (banheiros, casas de camping Umidas).

9. Verificar periodicamente o estado de cabo de alimentagdo. Se o cabo de alimentagao
esta deteriorado, entéo deve ser substituido por uma oficina de reparos especializada para
evitar o perigo.

10. Nao utilizar o dispositivo com o cabo de alimentacdo deteriorado ou se foi deixado cair
ou foi deteriorado de qualquer outra maneira ou funciona de maneira incorreta. Nao

o dispositivo por conta propria porque existe perigo de choque eléctrico. O dispositivo
deteriorado deve-se levar ao ponto de servigo técnico adequado para levar a cabo a
verificag&o ou reparagéo. Todo tipo de reparagdes podem ser levadas a cabo somente
pelos pontos de servigo técnico autorizados. A reparagao realizada de maneira incorreta
pode ser causa de grave perigo para 0 usuario.

11. O dispositivo deve-se colocar numa superficie fria, estavel, plana, longe de aparelhos de
cozinha que se esquentam como: cozinha elétrica, queimador a gas, etc.

12. Néo utilizar o dispositivo perto de materiais inflamaveis.

13. O cabo de alimentacdo néo pode pender da borda da mesa ou tocar superficies quentes
1. As partes e acessorios do dispositivo ndo podem ser lavados na
lavalouga. _ N _ .

2. N&o colocar o dispositivo diretamente debaixo de uma toma de corrente.
3. Nao obturar os orificios de ventilagao do dispositivo.

4. O dispositivo é aquecido durante o trabalho.

Descrisao do produto: fig. A

A1. Corpo A2. Mango do molde para cozimento A3. Orificios de ventilagéo

A4. Visor 5. Tampa L AB. Molde para cozimento
é|7G I\/Ilalsturadores A8. Colher de medigcéao A9. Medigao

B1. Botdo SELECT para selecionar o programa de cozimento

B2. Botédo SIZE para declarar o tamanho do pao B3. Botdoes TIME para ajustar a hora
B4. Botdo START/STOP B5. Botdo COLOR para ajustar o grau de torragem
USO:

1. Abra a tampa (A5) e retire o molde (A6) levantando o mango.

Fixe os misturadores (A7).

Meca os ingredientes necessarios e meta-os no molde.

Volte a meter o molde na maquina (A1) e feche a tampa (A5).

Conecte o dispositivo a corrente.

Selecione o programa de cozimento premendo o botdo SELECT (B1).

Selecione o tamanho do pdo com o botédo SIZE (B2).

Selecione o grau de torragem da cédea com o botdo COLOR (B5).

Se pretender retardar o cozimento do p&o, ajuste o tempo premendo os botdes TIME (B3).

10. Prema o botdo START (B4) para arrancar o dispositivo. ) )

11. Depois de iniciado o trabalho, a maquina realizara os passos seguintes, informara também quando podem ser
adicionados jngredientes adicionais, tais como nozes ou frutas. i
ATENCAO. E possivel que durante o cozimento seja emitido o vapor por meio dos orificios de escape. E um
fenémeno normal.

12. Quando o dispositivo terminar o seu trabalho, no displagl aparecera 00:00 e ouvir-se-a um sinal acustico.
13. Ap0s o trabalho sera ativada a fungéo de manutencgéo do calor de duragéo aproximada de 60 min —a
terminacéo sera assinalada com 10 sinais acusticos.

14. Para remover o pao prema o botdo START (B4).

©ENOGTRWN
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ADVERTENCIA: Ao remover o molde utilize as luvas de cozinha.

15. O péo deve ser enfriado por 15 min no molde, de seguida ao virar o pao, deve ser extraido em uma bandeja.
Os melhores efeitos sdo obtidos colocando o pdo em uma grelha por uma meia hora para que possa evaporar.
16. Enche o molde -(A%) com agua quente para evitar a aderéncia do misturador (A7).

17. Depois de terminado o trabalho, sempre desconecte o dispositivo da corrente.

PROGRAMADOR DE TEMPO:

O tempg maximo de ajuste do retardo de cozimento é de 13 h.

iATtEN tAO: Nao se deve utilizar a fungdo de inicio retardado no caso de produtos pereciveis, tais como ovos,
eite, etc.

1. Para ajustar o tempo de inicio retardado utilize os botdes TIME. B

2. Para aceitar prema o botdo START/STOP. Para mudar o tempo prema o botdo START/STOP por 2 segundos.
LIMPEZA E MANUTENCAO:

1. Antes de comegar a limpeza espere até o dispositivo se enfriar e desconecte-o da corrente.

2. Limpe as superficies externas e internas com um pano ligeiramente humido. . .

3. Lave o molde com a agua quente sem utilizar detergentes. Evite rascar a superficie antiaderente. Antes da
utilizagdo seguinte seque bem o dispositivo.

4. As partes do dispositivo ndo devem ser lavadas na lavalouga.

5. Se os misturadores forem bloqueados, deite agua quente e espere 30 min.

PROGRAMAS DE COZIMENTO: ) )

1. “Basic white” (3:00 e 3:40) — basico branco, para preparar o pao basico branco ou integral, também com ervas
ou passas.

t2. t renlph"_(3:50 e 3:40) — francés, para preparar o pao ligeiro, tal como pao francés com cddea crocante e
extura ligeira.

3. “Whole-wheat” (3:40 e 3:32) — integral, para preparar o p&o feito, em grande parte, de farinha integral.
ATENCAO: N&o é recomendavel utilizar a fungao de inicio retardado para este programa.

4. “_Qlélck" (1:40) — rapido, para preparar o pao branco em um tempo breve. O pao € mais pequeno e de textura
mais densa.

5. “Sw<|etet)" (2:55 e 2:50) — Cozimento do pao doce, com uma cddea mais crocante (temperatura de cozimento
mais alta).

6. “Fastbake I" — Cozimento rapido |, preparagéo do pé&o 2lbs E)O,Q kq).

7. “Fastbake II” — Cozimento rapido Il, preparacédo do pao 2,5Ibs (1,13 kg).

8. “Dough” (21:30) — Preparacdo da massa, sem cozimento. Peso total dos ingredientes ndo deve exceder 1 kg.
9. “Jam 51: 0) — Compota, prepara?éo de com{.)ota.s. N&o deixe que o molde seja preenchido demais /
degr.ama I'O' Se for assim, desconecte o dispositivo imediatamente. Retire 0 molde com cuidado. Espere até se
enfriar e limpe-o.

10. “Cake” (2:50%— Massa, preparacéo de massas; adicione todos os ingredientes ao inicio.

11. “Sandwich” (3:00 e 2:55?— Cozimento de pao ligeiro, mas com uma cddea mais fina, menos torrada.

12. “Extra bake” (1:00) — Cozimento adicional.

Dados técnicos:
Alimentacdo: 220-240V~50/60Hz
Poténcia: 900W

Dispositivo fabricado com classe de isolamento | e ndo precisa de ligagéo a terra.
Dispositivo esta conforme com os requisitos das diretivas:
Dispositivo elétrico de baixa voltagem (LVD)
Compatibilidade eletromagnética (EMC)
Produto com simbolo CE na placa de caracteristicas.
Protecgdo do meio ambiente. Rogamos, os embalagens de cartéo destinem-se para papéis velhos. Os sacos de
polietileno (PE) devem-se colocar em contenedores para material plastico. O dispositivo usado deve-se levar a um
ponto de armazenamento adequado porque os componentes perigosos que ficam dentro do dispositivo podem ser
perigosos para 0 meio ambiente. O dispositivo elétrico deve-se entregar de modo que se reduza a sua nova utilizagao e
uso. Se no dispositivo ha pilhas, devem-se tirar e levar a um ponto de armazenamento em separado.
5 ispositi i icipais!!

BENDROSIOS SAUGOS SALYGOS. SVARBIAS SAUGAUS NAUDOJIMO
INSTRUKCIJAS BUTINA ATIDZIAI PERSKAITYTI IR ISSAUGOTI ATEICIAI

1. Prie$ pradedant naudoti prietaisg batina perskaityti naudojimo instrukcijg ir vadovautis
joje pateikiamais nurodymais. Gamintojas neatsako uz Zala, padarytg naudojant prietaisq
ne pagal jo paskirti ar netinkamai jj naudojant.

2. iEitrat’gaisas skirtas naudoti tik namy dkyje. Nenaudoti kitiems tikslams, neatitinkantiems jo
paskirties.

3. Prietaisg galima jungti tik | 230 V ~ 50 Hz. Naudojimo saugai padidinti | vieng sroveés
grandine vienu metu nejungti keliy elektros prietaisu.

. Batina imtis ypatingo atsargumo naudojantis prietaisu, kai Salia yra vaiky. Neleisti
vaikams Zaisti su prietaisu. Neleisti vaikams ar prietaiso neiSmanantiems asmenims juo
naudotis.

5. SPEJIMAS: Sis prietaisas gali bati naudojamas vyresniy nei 8 mety amziaus vaiky, ir
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riboty fiziniy, jutiminiy ar psichiniy gebéjimy ar asmeny, neturinCiy patirties ar nemokanciy
naudotis, jeigu juos prizilri uz jy saugq atsakingas asmuo ar jiems buvo paaiskinta, kaip
saugiai naudoti prietaisa ir jie suvokia su jo naudojimu susijusius pavojus. Neleisti vaikams
zaisti su prietaisu. Neleisti prietaisa valyti ir prizidreti vaikams, nebent jie yra vyresni nei 8
mety amziaus ir juos prizidri.

6. Visada, baigus naudotis, iStraukti kistukq i§ maitinimo lizdo prilaikant lizdg ranka. NETRAUKT!
uz maitinimo laido.

7. Nepalikti | lizdg jjungto prietaiso be prieZilros.

8. Nenardinti laido, kiStuko ar viso prietaiso | vandenj ar kitok skystj. Nepalikti prietaiso, kad
ji veikty aplinkos veiksniai (lietus, saulé ir pan.),

taip pat nenaudoti padidéjusios drégmés salygomis (vonios kambariuose, drégnuose
kempingo nameliuose).

9. Periodidkai patikrinti maitinimo laido bikle. Pazeistas laidas turéty bati pakeistas
specializuotos taisyklos, kad bty iSvengta galimo pavojaus.

10. Nenaudoti prietaiso, jeigu pazeistas maitinimo laidas ar prietaisas buvo numestas,
kitaip sugadintas arba netinkamai veikia. Netaisyti prietaiso savarankiskai, nes gresia
smagis. Sugadintg Prietaisqkatiduoti atitinkamam servisui, kad patikrinty ar pataisyty. Bet
kokius taisymus gali atlikti tik jgaliotieji servisai. Netinkamai atliktas taisymas gali kelti rimtg
pavojy naudotojui.

11. Prietaisg statyti ant vésaus, stabilaus, lygaus pavirSiaus, toliau nuo kaistanciy virtuves
prietaisy: elektrinés viryklés, dujy degikliy ir pan.

12. Nenaudoti prietaiso Salia degiy medziagy.

1. Sastavdalas un piederumus nemazgat trauku mazgajama masina.

2. Nenovietot ierici tieSi zem elektriskas kontaktligzdas.

3. Neaizklat ierices ventilacijas caurumus.

4. lerice darbo$anas laika kHUst karsta.

>

lerices apraksts: zim. A

A1. Korpuss A2. CepSanas formas rokturis A3. Ventilacijas caurumi
A4. Kontroles lodzing A5. Va AB. Forma cepSanai
/i\TYM l\éaisTtéji A8. Karote ar méritaju A9. Meérttajs

B1. Taustin$ SELECT, cep$anas programmas izvéle B2. Taustin$ SIZE, klaipa lieluma izvéle

B3. Taustin$ TIME, laika uzstadi$ana B4. Taustin§ START/STOP

B5. Taustin§ COLOR, maizes garozas krasas izvéle

LIETOSANA:

1. Attaisi vaku (A52 un iznem formu (AG), pacelot rokturi.
2. Nostiprini maisitajus (A7).

3. Sagatavo nepiecie$as sastavdalas un ieliec forma.

4. Formu ieliec automata (A1) un aizver vaku (A5).

5. Pieslédz ierici elektrotiklam.

6. Izvélies cepSanas programmu, piesgieiot taustinu SELECT (B1).

7. |lzvélies klaipa izméru ar taustinu SIZE (B2).

8. Izvélies maizes garozas krasu ar taustinu COLOR (B5).

9. Ja vélies maizi cept valaka laika, uzstadi laiku ar taustinu TIME (B3).

10. Nospied taustinu START (B4), lai ieslégtu ierici.

11 ? Pt{ec darbaI uzsaksanas ierice realizés kartejos solus, tiks padota informacija, kura bridi var pievienot atlikusas sastavdalas, tadas ka
rieksti vai augli.

UZMANIBU. lespéjams, ka cep$anas laika pa ventilacijas caurumiem izdalisies tvaiki. Ta ir normala paradiba.

12. Kad ierice beigs darboties, uz ekrana paradisies 00:00 un noskanés skanas signals.

13. F_’ﬂléc darba beigsanas, ieslégsies siltuma uzturé$anas funkcija. Ta ilgst 60 min., siltuma uzturésanas laiks beidzas ar 10 skanas
signaliem.

14, Lai iznemtu produktu, piespied taustinu STOP (B4).

UZMANIBU: Iznemot formu, lietojiet virtuves cimdus.

15. Atstajiet maizi uz 15 min. forma, lai ta atdziest, péc tam iznemiet maizi no formas un novietojiet uz paplates.

Vislabakos efektus iegusiet, atstajot maizi pusstundu uz rezga, lai varétu iztvaikot.

16. Formu (A6) piepildTt ar siltu Gdeni, lai maisTtaji neEiekaIstu (A7).

17. Péc ierices darboSanas, atslédziet to no elektrotikla.

LAIKA PROGRAMMETAJS:

Maksimalais laiks, uz kadu var uzstadit vélaku maizes cep$anu, ir 13h.

UZMANIBU: Neizmantojiet vélakas maizes cepSanas funkciju, ja lietojiet sastavdalas, kas atri bojajas, tadas ka olas, piens un tml.
1. Lai uzstaditu vélaku startu, izmanto taustinu TIME.
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2.Lg aﬁsti rinatu laiku, giespied taustinu START/STOP. Lai mainitu laiku, piespied taustinu START/STOP uz 2 sek.
TIRISANA UN UZTURESANA:
1. Pirms ierices tirfi$anas, uzgaidiet, [1dz ta atdziest, un atsledziet no elekirotikla.
2. lerices aréjo un iek$gjo virsmu tirit ar mitru lupatu.
3. Formu mazgat ar siltu Gdeni, nelietojot mazgasanas lidzeklus. Izvairities no virsmu saskrapéSanas. Pirms lietoSanas rapigi izzavet.
4. lerices piederumus nemazgat trauku mazgég'amé masina.
5. Ja maisitaji nosgrUst forma, ielejiet forma siltu Gdeni un atstajiet uz 30 min.
CEPSANAS PROGRAMMAS:
1."Basic white” (3:00 un 3:40) - klasiska, balta, baltmaizes un tum$as maizes sagatavo$anai. lespéjama ar garsvielam vai roziném.
2. ,French” (3:50 i 3:40) - franu, vieglas maizes sagatavo$anai, ar kraukskigu garozu.
3. ,Whole-wheat” (3:40'i 3:32) - pilngraudu maize no pilngraudu miltiem.
UZMANIBU: Ja lietojat So programu, neizmantojiet vélakas maizes cep$anas funkciju.
. ,Quick” (1:40) - &tra programma, baltmaizes cep$ana 1sa laika. Maizes klaips ir mazaks, no biezakas miklas.
. Sweet” (2:55 i 2:50) — Saldas maizes cep$anai, ar kraukskigu garozu. (lielaka temperatura cepSanai).
. ,Fastbake I” - Atra cep$ana |, maizes sagatavosana 2lbs (0,9kg)
. [Fastbake II” - Atra cepSana Il, maizes sagatavo$ana 2,5Ibs (1,13kg)
."Dough” 9:30) - Miklas sagatavo$ana, bez cepSanas. Sastavdalu kopéjais svars nedrikst parsniegt 1kg.
. Jam” (1:20) - levarijums, ievarijumu un marmelades pagatavo$ana. Uzmanieties, lai ievarijums nepérlist pari formas malam. Tada
gadeumé nekavéjoties izslédziet ierici. Uzmanigi iznemiet formu. Atdzeséjiet to un iztiriet.
0. ,Cake” (2:50%- kiika, kiku cep$ana, visas sastavdalas pievienot cepSanas sakuma.
11. ,Sandwich” (3:00 i 2:55) - Vieglas maizes cepsana, ar planu, mikstu garozu.
12. ,Extra bake” (1:00) — papildus apcepSana.

Tehniskie dati:
Jaudas s ri\%}ums: 220-240V~50/60Hz
Jauda: 900

Ooo~NoOOT

Prietaisas yra | izoliacijos klasés ir batina jj Zeminti.
Prietaisas atitinka direktyvy reikalavimus:
Elektrinis Zemos jtampos prietaisas (LVD)
Elektromagnetinis suderinamumas (EMC)
Prietaisas turi CE Zenklg vardinéje lenteléje.

Ripinantis aplinka. Kartono pakuotes atiduoti | makulatdrg. Polietileno (PE) maiSelius mesti  plastikui skirtg
konteinerj. Susidéveéjusj prietaisq atiduoti j atitinkama atlieky surinkimo vieta, nes prietaise esancios pavojingos
medziagos gali kelti grésme aplinkai. Elektrinj prietaisg atiduoti tokj, kad nebity galima jo pakartotinai naudoti ir
panaudoti. Jeigu prietaise yra baterijos, batina jas iSimti ir atskirai atiduoti j atlieky surinkimo vieta.

mmmmmm  Nemesti prietaiso | buitiniy atlieky konteinerj!

LATVIESU

VISPARIGI DROSIBAS NOTEIKUMI. SVARIGI DROSAS IZMANTOSANAS
NORADIJUMI. LUDZU, UZMANIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET

1. Pirms ierices lietoSanas, uzmanigi izlasit lietoSanas instrukciju un rikoties saskana ar
tas noradijumiem. Razotajs nenes atbildibu par bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas vai citadi neatbilstoSas lietoSanas rezultata.
2. lerice paredzéta lietoSanai tikai majas apstak|os. Neizmantot ierici mérkiem, kas
neatbilst instrukcija noraditajiem.
3. lerici pieslégt tikai 230 V ~ 50 Hz tikla spriegumam. Ar mérki palielinat lietoSanas
droSibu, nepieslégt elektropadeves tiklam vienlaicigi vairakas elekiriskas ierices.
4. leverot TpaSu piesardzibu ierices lietoSanas laika, ja tuvuma atrodas mazi bérni. Nelaut
bérniem rotalaties ar ierici. Neatlaut ierici lietot bérniem vai ar tas lietoSanu
neiepazistinatam personam.
5. BRIDINAJUMS: So ierici nedrikst izmantot bérni, kuri nav sasniegusi 8 gadu vecumu,
personas ar ierobezotam fiziskam vai garigam spéjam vai personas, kuram nav pieredzes
vai zinaSanas darba ar ierici, ja vien ierices izmantoSana nenotiek atbildigas personas
uzraudziba vai sekojot atbildigas personas noradijumiem par dro$u aprikojuma
ekspluataciju, apzinoties draudus saistiba ar ierices izmantoSanu. Bérniem nevajadzétu
rotalaties ar ierici. lerices tiriSanu un uzglabasanu nedrikst veikt bérni, kuri nav sasniegusi
vismaz 8 gadu vecumu. STs darbibas javeic pieauguso personu uzraudziba.
6. Vienmér atvienojiet stravas vadu no elektropadeves tikla péc ierices lietoSanas
beigam, kontaktligzdu pieturot ar roku. NERAUJIET aiz stravas vada.
7. Neatstajiet ierici pievienotu elektropadeves tiklam bez uzraudzibas.
8. Neiegremdgjiet stravas vadu, kontaktdaksu ka arf pasu ierici Gdent vai arf jebkada cita
veida Skidruma. Nepaklaujiet ierici laika apstaklu iedarbibai (lietus, saule, utml.), ka ar
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nelietojiet ierici parmériga mitruma apstaklos (vannasistabas, mitri kempinga namini).

9. Periodiski parbaudiet stravas vada stavokli. Ja stravas vads ir bojats, tas ir janomaina
pret jaunu kvalificéta remontdarbu darbnica, lai izvairitos no nevélamam sekam.

10. Nelietojiet ierici ar bojatu stravas vadu, ierici, kas sabojata nometot vai kladu citu
apstaklu rezultata ka ar ierici, kas nepareizi darbojas. Neméginiet labot ierici pasrocigi, Sada
darbiba draud ar stravas triecienu. Bojatu ierici nododiet attiecigaja servisa punkta, lai
parbauditu vai remontétu ierici. Visa veida remonta darbus drikst veikt tikai pilnvarota
persona autorizétos servisa centros. Nepareizi remonta darbi var izraisit nopietnus draudus
lietotaja veselibai.

11. lerici novietot uz vésas, stabilas, lidzenas virsmas, prom no silsto§am virtuves iericém,
tadam ka, pieméram: elekiriska plits, gazes deglis, utml.

12. Nelietojiet ierici viegli uzliesmojoSu materialu tuvuma.

13. Stravas vads nedrikst nokaraties pari galda malai vai bt saskarsmé ar karstam
virsmam.

1. |renginio daliy ir aksesuary negalima plauti indaplovéje.

2. Negalima statyti jrenginio betarpiska po elektros lizdu.

3. Negalima uzdengti ventiliaciniy jrenginio angu.

4. |renginys darbo metu [kaista.

Produkto apraSymas: pav. A

A1. Korpusas A2. Kepimo formos rankena A3. Ventiliacinés angos
A4. Kontrolinis langelis A5. Dangtis AB. Kepimo forma
/l-j\z\vl\éaiéytuvai A8. Saukstas — matuoklis A9. Matuoklis
B1. Mygtukas SELECT, kepimo programos pasirinkimas B2. Mygtukas SIZE, norimas kepalo dydis
B3. Mygtukas TIME, laiko nustatymas B4. Mygtukas START/STOP
B5. Mygtukas COLOR, plutos uzkepimo nustatymas
?%BOJ IkMAg: A5) kite f (AB) pakel k
. Atidarykite dangt] ir iSimkite forma, pakeliant rankena.
2. Pritvirﬁnkite ma%éy(luvus (A7).

3. Paimkite atitinkama ingredienty kieki ir jpilkite juosl&formq.
4. Forma jdékite | automatg (A1) ir uzdenkite dangtj (A5)
5. |junkite jrenginy { elektra.
6. Parinkite kepimo programa spaudziant mygtuka SELECT (B1).
7. Parinkite kepalo dydj mygtuku SIZE (B2).
8. Parinkite plutos uZkepimo intensyvuma{ mygtuku COLOR &85%_.
9. Jeigu norite atidéti duonos ke‘?im nustatykite laika mygtuku TIME (B3).
10. Pas(s)auskite mygtukg START (B lznorin paleisti jrenginj.
11. Pradéjus darbg masina atliks pas
tokius kaip rieSutai ar vaisiai.
DEMESIO. Darbo metu i§ masinos gali sklisti garai. Tai normalus reiskinys.
12. Kai jrenginys uzbaigs darbg ekrane pasirodys 00:00 ir ié%irsime garso signala.
13. Po darbo uzbaigimo isijungs temperatiiros palaikymo funkcija. Trunka ji 60min., pasibaigus tam laikui bus 10 garso signaly.
14. Norint iSimti kepalg reikia paspausti mygtuka STOP (B4).
HSPEJIMAS: ISimant kepala5naudoklte virtuvines pirstines.
5. Duona turi atausti per 15 min. formoje, o po to apverciant reikia iSimti ant déklo.
Geriausi rezultatai pasiekiami, kai duona paliekama pusei valandos ant groteliu, kad galéty isigarinti.
16. Forma (A6) uzpildykite Siltu vandeniu, kad iSvengtuméte maiytuvy (A7) suklijavimu.
17. Po darbo uzbaigimo visada ijunkite {renginj i$ elektros.
LAIKO PROGRAMATORIUS:
Maksimalus laikas kokiam galima nustatyti kepimo atidéjima tai 13h.
DEMES|O: Negalima naudoti atidéjimo funkcijos jei kepimui naudojami lengvai gendantys ingredientai tokie kaip kiausiniai, pienas ir
panasiai.
1. Norint nustatyti atidéjimo laikq panaudokite mysqtukq TIME.
2. Norint atvirtlntLﬁagpauskite mygtuka START/STOP. Norint pakeisti laika prilaikykite mygtuka START/STOP per 2 sek.
VALYMAS IR PRIEZIURA:
1. Prie§ pradedant valyma reikia palaukti kol irenginys ataus ir iSjunkite j{ i$ elektros.
2. I8orinius ir vidinius pavirius valyti drégnu skudureliu.
3. Forma iSplauti su $iltu vandeniu, nenaudokite ploviklio. Venkite pavirSiaus subraizymo. Prie$ kita panaudojima gerai iSdziovinti.
4. Erenginio daliy negalima plauti indaplovéje.
5. Jeigu maisytuvai uzsiblokuos formoje reikia jpilti Silto vandens ir palaukti 30 min.
KEPIMO PROGRAMOS:
1. Basic white” (3:00 i 3:40) - pagrindiné balta, norint paruosti baltg ir tamsig duona, taip pat su prieskoniy ir raziny priedu.
2.. French” (3:50 i 3:40) - prancizi$ka, norint paruos lengva duona, kaip pranciziska duona su traskia pluta ir lengva tekstdra.
3. ,Whole-wheat” (3:40 i 3:32) — rupi duona, i$ rupiy miltu.
DEMESIO: Nerekomenduojama naudoti kepimo atidéjimo $iai programai
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4.4, Quick” (1 :40%— greita, baltos duonos kepimui, sutrumpintam laike. Duona yra maZesné ir tirStesnés tekstaros.
5. ,Sweet” (2:55 i 2:50) — saldaus tipo duonai, su traskia pluta (aukstesné kepimo temperatiira).

6. ,Fastbake |” - greitas kepimas I, kepalas 2Ibs (0,9kg).

7. Fastbake II” - “greitas kepimas |, kepalas 2,5bs (1,13kg).

8. "Dough” (1:30) - teslos paruosimas be kepimo. Bendra |r]gredientL% masé ne gali virSyti 1 k

9. ,Jam’” (1:20) — uogiené, uogieniy paruosimas. Neleiskite issilieti i$ formos. Jeigu taip atsitik?q, iSjunkite iSkart jrenginj. Atsargiai iSimkite

forma. Palaukite kol ataus, iSvalykite.

10. ,Cake” (2:50%— Byra%as, pyragy kepimas, visus ingredientus sudékite pradZioje.

11. ,Sandwich” (3:00'i 2:55) - lengvos duonos kepimas, bet su plonesne, maziau uzkepta pluta.
12. ,Extra bake” (1:00) — Papildomas uzkepimas.

Techniniai duomenys:
Maitinimas: 220-240V~50/60Hz
Galia: 900W

lerice ir izstradata | izolacijas klasé un tai ir nepiecieS$ams sazeméjums.
lerice atbilst nepiecieSamajam direktivam:

Zema sprieguma direktiva (LVD);

Elektromagnétiska saderiba (EMC);

Izstradajums ir atziméts ar CE mark&jumu.

Apkartejas vides aizsardziba. Kartona iepakojumu, I0dzu, nododiet otreiz&jai parstradei. Polietiléna maisinus

(PE) izmest plastmasas izstradajumiem paredzétajos konteineros. Lietotas elektropreces nododiet attiecigajos
pienems8anas punktos. lericé satur bistamas sastavdalas, kas var izraisit draudus apkartéjai videi. Elektroierice

janodod t3, lai ierobezotu tas atkartotu izmanto$anu. Ja iericé atrodas baterijas, iznemiet tas un nododiet

- iieneméanas iunkté atseviSki. Produktu neizmest sadzives atkritumu konteinera!

ULDISED OHUTUSJUHISED. LUGEGE SEADME KASUTUSOHUTUST

PUUDUTAVAD JUHISED TAHELEPANELIKULT LABI JA HOIDKE ALLES
Kui seadet kasutatakse arilisel eesmargil, muutuvad garantiitingimused.
1. Enne seadme kasutamist loe kasutusjuhend hoolikalt Iabi ja jargi koiki seal leiduvaid
juhiseid.Tootja ei vastuta nende kahjustuste eest, mis tekivad seadme
mitteotstarbekohase kasutamise ja ebadige kasitsemise tagajarjel.
2. Seade on ettendhtud ainult koduseks kasutamiseks. Ara kasuta seadet
mitteotstarbekohastel eesmarkidel.
3. Seade tuleb lilitada ainult 230 V ~ 50 Hz toitepessa. Selleks, et seadme
kasutusohutus oleks suurem, ara lllita Gheaegselt Gihte vooluringi mitut elektriseadet.
4. Seadme kasutamise ajal ole eriti ettevaatlik ja tahelepanelik siis, kui laheduses viibivad
lapsed. Ara luba lastel mangida seadmega, samuti ra luba lastel ega isikutel, kes ei
tunne seda seadet, et nad kasutaksid seda.
5. ETTEVAATUST: 8-aastased ja vanemad lapsed, fuusilise-, sensoorse- voi vaimse
Euudega_ inimesed, samuti inimesed, kelle pole piisavalt koemusi ega teadmisi seadme

asutamiseks, vdivad seadet kasutada vaid nende ohutuse eest vastutava isiku
Erelevalye all vGi juhul, kui neile on antud piisavad juhtnoorid seadme ohutuks
kasutamiseks ja nad on teadlikud ohtudest, mis vdivad seadme kasutamisega kaasneda.
Arge lubage lastel seadmega mangida. Arge lubage lastel seadet puhastada ega
hooldada, valja arvatud juhul, kui laps on 8-aastane vdi vanem ja tegutseb jarelevalve all.
6. Parast seadme kasutamist vota alati pistik pistikupesast valja, hoides sealjuures
pistikupesast kinni. ARA tdmba kunagi toitejuhtmest.
7. Ara jata pistukepessa sisselllitatud seadet ilma jarelevalveta.
8. Ara pane kaablit, pistikut ega seadet vette vdi mingisse muuse vedelikku. Kaitse
seadet ilmastikutingimuste (vihm, paike, jne) eest ning ara kasuta kdrgendatud
niiskuse tingimustes (vannitoad, niisked kdmpingumajad).
9. Kontrolli aeg-ajalt toitejuhtme seisundit. Juhul kui toitejuhe on vigastatud, siis peab ta
valjavahetama selleks volitatud remonditdokojas, et valtida hadaohtlikku olukorda.
10. Ara kasuta vigastatud toitejuntmega seadet, voi kui seade kukkus maha voi on mingil
muul viisil vigastatud v6i tootab ebadigelt. Ara paranda seadet ise, sest sa void saada
elektriloogi. Vigastatud seade anna selleks volitatud remonditookotta, et ta seal ara
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parandataks. Kdiki parandustid voivad teostada ainult selleks volitatud remonditdokojad.
Valesti teostatud seadme parandus vdib tekitada tdsise ohoolukorra seadme kasutajale.

11. Pérast kasutamist aseta seade jahedale, kindlale ja siledale pinnale ja vaata, et [ahedal
poleks soojusallikaid nagu: elektripliit, gaasipliit, jms.

12. Ara kasuta seadet kergestisUttivate materjalide laheduses.

13. Toitejuhe ei vdi rippuda ule laua aare voi puutuda vastu kuuma pealispinda.

1. Las partes y accesorios del dispositivo no pueden lavarse en lavavajillas.

2. No colocar el dispositivo directamente debajo de la toma de corriente.

3. No tapar los orificios de ventilacion del dispositivo.

4. El dispositivo se calienta durante el trabajo.

Descripcion del producto: fig. A

A1. Armazon A2. Mango del molde para coccion A3. Orificios de ventilacion
A4. Visor A5. Cubierta AB. Molde para coccion
éI7G Méezcladores A8. Cuchilla de medida A9. Medida

B1. Boton SELECT para seleccionar el programa de coccion B2. Boton SIZE para declarar el tamafio de la barra
B3. Botones TIME para ajustar la hora B4. Boton START/STOP

B5. Boton COLOR para ajustar el grado de tostado

Uso:

1. Abra la cubierta (A5) y retire el molde (A6) levantando el mango.

2. Fije los mezcladores {A )

3. Mida ingredientes necesarios y métalos en el molde.

4. Vluelva a meter el molde en la' maquina (A1) y cierre la cubierta (A5).

5. Conecte el dispositivo a la corriente.

6. Seleccione el Frograma de coccion presionando el botén SELECT (B1).

7. Seleccione el tamafio del pan con el boton SIZE (B2).

8. Seleccione el grado de tostado de la corteza con el botén COLOR (B5).

9. Si quiere retardar la coccion del pan, ajuste el tiempo presionando los botones TIME (B3).

10. Presione el boton START (B4) para arrancar el dispositivo.

11. Una vez iniciado el trabajo, la maquina realizara los pasos siguientes, nos informara también cuando se puede echar ingredientes
adicionalges, tales como nueces o fruta. . -

ATENCION. Es posible que durante la coccion se emita el vapor por los orificios de escape. Es un fenémeno normal.

12. Cuando el dispositivo termine su trabajo, en el displeg/ aparecera 00:00 y se oira una sefial acustica.

13. Una vez terminado el trabajo, se activara la funcion de mantenimiento del calor, lo que dura aprox. 60 min — la terminacion se
sefializara con 10 sefiales acusticas.

14. Para remover el pan presione el boton START $B4).

ADVERTENCIA: Al remover el molde use los guantes de cocina.

15. El pan debe enfriarse por 15 min en el molde, luego al darle una vuelta debe extraerse en una bandeja.

Se obtienen los mejores efectos colocando el pan en una parrilla por media hora para q]ue pueda evaporar.

16. Rellene el molde (AGR con agua caliente para evitar la adherencia del mezclador (A7).

17. Una vez terminado el trabajo, siempre desconecte el dispositivo de la corriente.

PROGRAMADOR DE TIEMPO:

El tiempq méaximo de ajuste del retardo de la coccion es de 13 h.

ATENCION: No se debe usar la funcién de inicio retardado en el caso de productos de estropeo rapido, tales como huevos, leche, etc.
1. Para ajustar el tiempo de inicio retardado use los botones TIME.

2. Para aceptar presione el boton START/STOP. Para cambiar el tiempo presione el boton START/STOP por 2 segundos.
LIMPIEZA'YY MANTENIMIENTO:

1. Antes de empezar la limpieza espere hasta que el dispositivo se enfrie y desconéctelo de la corriente.

2. Limpie las superficies externas e internas con un trapo ligeramente humedo.

3. Lave el molde con el agua caliente sin usar detergentes. Evite rascar la superficie antiadherente. Antes del uso siguiente seque bien.
4. Las partes del dispositivo no deben lavarse en lavavajillas.

5. Si los mezcladores se bloquean en el molde, vierta el 'agua caliente y espere 30 min.

PROGRAMAS DE COCCION:

1. “Basic white” (3:00 y 3:40) — basico blanco, para preparar el pan basico blanco o moreno, también con hierbas o pasas.

2. “French” (3:50 y 3:40) - francés, para preparar el pan ligero, tal como pan francés con corteza crujiente y textura ligera.

3. “Whole-wheat” (3:40 y 3:32) - integral, para preparar pan hecho en gran medida de harina de trigo integral.

ATENCION: No se recomienda usar [a funcion de inicio retardado para este programa.

4. “Quick” (1:40) - rapido, gara preparar el pan blanco en tiempo breve. El pan es menor y de textura mas densa.

5. “Sweet” (2:55 y 2:50) — Coccion del pan dulce, con una corteza més crujiente (temperatura de coccion mas alta).

6. “Fastbake I” — Coccion rapida |, preparacion del pan 2lbs E)O,9 k%).

7. “Fastbake II” — Coccion rapida Il, preparacion del pan 2,5lbs (1,13 k%).

8. “Dough” 9:30) — Preparacion de la pasta, sin coccion, peso total de los ingredientes no debe exceder 1 kg.

9. “Jam’ (1:20) - Mermelada, preparacion de mermeladas. No deja que el molde se sobrellene / derrame. Sies asi, desconecte el
dispositivo inmediatamente. Retire el molde con cuidado. Espere hasta 3ue se enfrie y limpielo.

10. “Cake” (2:50%— Pasta, preparacion de pastas, afiada todos los ingredientes al inicio.

11. “Sandwich” (3:00 y 2:55) — Coccion de pan ligero, pero con una corteza mas fina, menos tostada.

12. “Extra bake” (1:00) — Coccién adicional.

Datos técnicos:
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Alimentacion: 220-240V~50/60Hz
Potencia: 900W

Seade on valmistatud | ohutusklassis ja vajab maandamist.
Seade on vastavuses direktiivide ndudmistega:
Madalpinge elektriseade (LVD)
Elektromagneetiline ihilduvus (EMC)

Hoolitse keskkonnakaitse eest.. Toode on margistatud andmeplaadil CE margiga.

Kartongist pakendid vii makulatuuri. Kilekotid (PE) viska kasutatud plastiku jaoks ettenéhtud mahutitesse.
Kasutatud seadmed vii selleks ettenahtud kogumispunktidesse, sest seadmes leiduvad ohtlikud elemendid
vodivad olla kahjulikud keskkonnale. Elektriseadmed tuleb anda nii ara, et seadet ei saaks enam uuesti
kasutada. Kui seadmes on patareid, tuleb need valja vétta ja anda eraldi kogumispunkti.

- Seadet ei tohi visata olmejaatmete konteineritesse!!

BEZPECNOSTNI| PODMINKY
1. Nez zaCnete pfistroj pouzivat, prectéte si peclivé navod k obsluze a postupuijte podle
pokyn( v ném obsazenych. Vyrobce nenese odpovédnost za pfipadné Skody zplisobené
nespravnym pouZzivanim pristroje nebo pouzivanim, které by bylo v rozporu s jeho urcenim.
2. Pristroj je ur€en vyhradné pro pouziti v doméacnosti. Nepouzivejte pfistroj k jinym tceltim,
nez ke kterym je urcen.
3. SpotrebiC zapojujte vyhradné do zasuvky 230 V ~ 50 Hz. Aby se zvySila bezpecnost
pgutzi\(é}ni, do jednoho elektrického obvodu nezapojujte sou¢asné mnoho elektrickych
pristrojul.
4. Zvlastni opatrnost zachovéveﬂ'te pfi pouZivani pfistroje, kdy jsou pobliz déti.
Nenechavejte déti, aby si s pfistrojem hraly, nedovolujte détem ani osobam s pfistrojem
neseznamenym pfistroj pouzivat.
5. Tento pristroj neni urCen k pouzivani osobami se snizenou fyzickou, citovou Ci
psychickou zpUsobilosti (vCetné déti), ani osobami nezkusenymi ¢i neseznamenymi s
fistrojem, pokud by k tomu nedochazelo pod dohledem osoby zodpovédné za jejich
e%}Jecnost a podle navodu k pouziti pfistroje.
6. VZdy, kdyZ prestanete pristro] pouZivat, vytahnéte zastrcku ze zasuvky, pficemz zasuvku
9Fidr2ujte rukou. NEtahejte za privodni Sndru.
. Nenechavejte bez dohledu pfistroj zapojeny do zasuvky. » _
8. PFivodni $fidru, zastréku ani cely pfistroj nenamacejte ve vodé ani jiné kapaliné.
Nevystavujte pﬁstro{ pusobeni povétrnostnich podminek (slunce, dést atd.) ani jej
nepouZivejte v prostorach se zvysenou vihkosti (koupelna, vihké kempinkoveé chatky).
9. Pravidelné kontrolujte stav pfivodni Sridry. PoSkodi-li se pfivodni kabel, mél by byt z
bezpecénostnich divodd vymeénén specializovanym servisem.
10. Nepouzivejte pfistroj s poskozenou pfivodni Sfidirou, byl-li upustén ¢i poskozen jinym
zplsobem nebo nepracuje-li spravné. Neopravuite pfistroj viastnimi silami, hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem. Poskozeny pristroj odevzdejte do prislusného servisniho
stfediska ke kontrole nebo k provedeni opravy. Veskeré opravy mohou provadét vyhradné
oplrévtn?né servisni stfediska. Nespravné provedena oprava mize vést k vaznému ohrozZeni
uzivatele.
11. Pfistroj pokladejte na chladnou stabilni rovnou plochu v bezpeéné vzdalenosti od
horkych kuchynskych spotiebicu jako elektricky sporak, plynovy vafi¢ atp.
12. NepouZivejte pristroj v blizkosti hoflavych latek.
1. Dily a pfislusentvi zafizeni nelze myt v mycce.
2. Neumistuijte zafizeni pfimo pod elektrickou zasuvku.
3. Nezakryvejte ventilaCni otvory zafizeni.
4. Zafizeni se béhem prace zahfiva.

Popis vyrobku: obr. A

A1. Korpus A2. Drzak formy na peceni A3. VentilaCni otvory
A4. Kontrolni okénko A5. Viko AB. Forma na peceni
ééé\/lié:hadla A8. Lzicka s odmérkou A9. Odmérka

B1. TlaGitko SELECT, volba programu peceni
B2. Tlacitko SIZE, deklarovani velikosti bochniku chleba
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B3. Tlacitka TIME, nastaveni ¢asu

B4. Tlagitko START/STOP

B5. Tlacitko COLOR, nastaveni vypeceni kirky peciva
POUZIVANI

1. Otevrete viko (A5) a vyjméte formu (A6) nadzdvihnutim rukojeti.
2. Pripevnéte michadla (A7).

3. Odméfte potfebné ingredience a vlozte je vSechny do formy.
4. Formu vloZte zpét do automatu (A1) a zavfete viko (A5).

5. Zapojte zafizeni do proudu.

6. Vlyberte program peceni stisknutim tlacitka SELECT (B1).
7. Vyberte velikost chleba tlagitkem SIZE %BZ).
8. Vyberte stuper vP/pe(:ené karky peciva tlacitkem COLOR (852.

9. Pokud chcete odlozit vyrobu chleba, nastavte ¢as stisknutim tlacitek TIME (B3).

10. Stisknéte tlacitko START (B4) %ro spusténi tlacitka.

11. Po zahéjeni prace stroje probéhnou dalsi kroky, budou nas také informovat, kdy Ize pfisypat dalsi ingredience, jako jsou ofechy nebo
ovoce.

POZOR: Je mozné, ze béhem peceni bude pres vyvodové otvory unikat para. Je to normalni jev.

12. Kdyz zafizeni ukon€i svou praci, zobrazi se na disFIe'i 00:00°a uslySime zvukovy signal.

13. Po'ukonéeni prace se spusti funkce udrzovani tepla. To trva 60 min, tento ¢as zakonéi 10 zvukovych signald.

14. Pro y}/\j‘muti upeceného peciva stisknéte tlacitko STOP (B4).

VAROVANI: Pii vyjimani formy pouzivejte chfiapky.

15. Chléb by se mél nechat 15 min. vychladnout ve formé, nasledné ji pfevratte a chiéb vyklopte na tac.

Nejlepsich vysledkid se dosahuije, kdyz je chléb na pal hodiny umistén na rost, aby mohl odparovat.

16. Formu (A6) naplrite teplou vodou, abyste zabranili pfilepeni michadla (A7).

17. Po ukongeni prace vzdy odpojte zafizeni od proudu.

PROGRAMATOR CASU:

Maximalni ¢as, na jaky se da nastavit odlozeni peceni, je 13 h.

POZOR: Nepouzivejte funkci odlozeneho startu v pfipadé Nﬁ)ouiiti rychle se kazicich produktd, jako jsou vejce, miéko apod.

1. K nastaveni ¢asu odlozeného startu pouzijte tlacitka TIME.

2.Pro Rlﬁei‘eti stisknéte tlacitko START/STOP. Pro zménu ¢asu podrzte tiacitko START/STOP na 2 sek.

CISTENIA UDRZBA:

1. Pfed pfistoupenim k CiSténi pockejte, nez zafizeni vychladne a odpojte ho od proudu.

2. \Ingj8i a vmitini povrchy lehce otfete navihéenym hadfikem.

3. Formu umyjte pomoci teplé vody, nepouzivejte detergent. Vyvarujte se poskrabani povrchu chréniciho pfed pfipékanim. Pred dalSim
pouzitim dikladné vysuste.

4. DIIK zafizeni nelze myt v mycce.

5. Pokud se michadla zablokuji ve formé, nalijte do ni teplou vodou a pockejte 30 min.

PROGRAMY PECENI:

1.”Basic white” (3:00 i 3:40) - zakladni bily, k pfipravé zakladniho bilého a tmavého chleba. Také s pfidavkem bylinek nebo rozinek.

2. ,French” (3:50 i 3:40) - francouzska, k pripravé lehkého peciva, jako je francouzské pecivo s kfupavou kirkou a lehkou texturou.

3. ,Whole-wheat” #3:40 i 3:32) - celozrnny, k pfipavé J)e(':iva skladajiciho se z velké miry z celozrnné mouky.

POZOR: Pro tuto funkci se nedoporucuje pouzivat odlozeny start.

4. ,Quick’ (1:40) - rychly, k peceni bilého chleba za kratSi dobu. Chléb je mensi a ma hustsi texturu.

5. ,Sweet” (2:55 i 2:50) - Peceni sladkého peciva s kfupavéjsi kirkou (vyssi teplota peceni)

6. ,Fastbake I” - Rychlé peceni |, pfiprava peciva 2lbs EO,ng

7. Fastbake II” - Rychlé peceni Il, pfiprava peciva 2,5Ibs (1, 3k?)

8. "Dough” 9:30) - Priprava tésta bez peceni. Celkova hmotnost ingredienci nesmi pfekrogit 1 kg.

9. ,Jam” (1:20) - Dzem, piiprava dzemU a marmelad. Nenechte ho prelit se/vykypét mimo formu. Pokud by k tomu doslo, zafizeni okamzité
vypnéte. Opatrné vyjmeéte formu. Pockejte aZ vystydne a ocistéte.

10. ,Cake” (2:505- ort, pecetni dortd, vSechny ingredience pfidejte na zacatku

11. ,Sandwich” (3:00 i 2:55) - Peceni lehkého chleba ale s tenci, méné vypecnou krkou

12. ,[Extra bake” (1:00) - Pfidavné dopékani.

Technické udaje:
Napajeni: 220-240V~50/60Hz
Vykon: 900W
Spotiebic je proveden v 1. tfidé izolace a je nutné jej uzemnit.
Spotfebi¢ vyhovuje pozadavkim smérnic:
Elektricka zafizeni nizkého napéti (LVD)
Elektromagneticka kompatibilita (EMC)
Vyrobek je na vyrobnim §titku ozna¢en znakem CE.
Ochrana zivotniho prostfedi. Kartén odevzdejte do sbéru. Polyetylénové sacky (PE) vyhazujte do kontejneru na
plasty. Vyslouzily pfistroj odevzdejte do pfisluSného sbérného dvoru, protoze nékteré ¢asti zafizeni mohou
predstavovat pro Zivotni prostfedi nebezpeci. Elektricky pfistroj odevzdejte tak, aby se omezilo jeho opétovné
pouzivani. Pokud jsou v pfistroji baterie, vyjméte je a odevzdejte do prisluSného sbérného mista zvIast.
Ptistroj nevyhazujte do popelnic ani kontejneru na smésny odpad!!

_ i _ SLOVENCINA
VSEOBECNE BEZPECNOSTNE PODMIENKY
1. Pred pouzitim spotrebi¢a si precitajte ndvod na obsluhu a postupuijte podfa pokynov v
nom uvedenych. Vyrobca nezodpoveda za Skody spésobené pouzivanim spotrebica v
rozpore s jeho urCenim alebo jeho nespravnou obsluhou.

2. Spotrebi¢ je uréeny len na domace pouZitie. Nepouzivajte ho na ucely, ktoré su v
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rozpore s jeho uréenim.

3. Spotrebi¢ pripajajte vyluéne do zasuvky s 230 V ~ 50 Hz. Za ucelom zvySenia bezpecnosti
uzivatela do jedného obvodu pridu nezapéjajte sucasne viacero elektrickych spotrebicov.

4. Ak sa poCas pouZivania spotrebiCa v jeho blizkosti nachadzaju deti budte obzvlast
obozretni. Nedovolte detom aby sa hrali so spotrebicom a nedovolte ho pouzivat detom ani
osobam neoboznamenym so spotrebiCom.

5. Tento pfistroj neni uréen k pouzivani osobami se snizenou fyzickou, citovou ¢&i psychickou
zpusobilosti (véetné déti), ani osobami nezkusenymi &i neseznamenymi s pfistrojem, pokud
by k tomu nedochazelo pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost a podle
navodu k pouZziti pfistroje.

6. Po kazdom pouziti vytiahnite zastrcku z elektrickej zasuvky priCom zasuvku pridrzte rukou.
NETAHAJTE za sietovy kabel.

7. Nenechavajte spotrebiC zapnuty do zasuvky bez dozoru.

8. Neponarajte kabel, zastréku ani cely spotrebi¢ do vody ani inej kvapaliny. Nevystavuijte
spotrebi¢ pdsobeniu poveternostnych podmienok (dazdu, sinku a podobne) a nepouzivajte
ho v podmienkach zvySenej vihkosti (kipelne, vihké kempingové domceky).

9. Pravidelne kontrolujte stav sietového kabla. Ak je sietovy kabel poskodeny, musi byt
vymeneny Specializovanym opravarenskym podnikom kvoli predchadzaniu riziku.

10. Nepouzivajte spotrebi¢ s poSkodenym sietovym kablom ani po pade alebo poskodeni
akymkolvek inym spdsobom alebo ak nefunguje spravne. Spotrebi¢ neopravujte samostatne
kvoli riziku Urazu elektrickym prudom. PoSkodeny spotrebi¢ odovzdajte prisluSnému servisu
za Ucelom kontroly alebo opravy. Akékolvek opravy smu vykonavat len opravnené servisy.
Nespravne vykonana oprava moze vazne ohrozit uZivatela.

11. Spotrebi¢ kladte na chladnom, stabilnom a rovnom povrchu, v bezpeénej vzdialenosti od
nahrievajucich sa kuchynskych spotrebi¢ov ako elektricky alebo plynovy sporak a podobne.
12. Spotrebi¢ nepouzivajte v blizkosti horfavin.

13. Sietovy kabel nesmie previsat mimo hranu stola ani sa dotykat' hortcich povrchov.

1. Deli naprave in dodatna oprema niso primerne za pranje v pomivalnem stroju

2. Naprave ne namescCajte neposredno pod vticnico.

3. PrezraCevalnih odprtin naprave se ne sme pokrivati.

4. Naprava se med delom segreje.

Opis proizvoda: slika A

A1. Ohigje A2. RoCaj posode za pecenje A3. PrezraCevalne odprtine
A4. Kontrolno okenco A5. Pokrov AB. Posoda za pecenje
A7. Metle A8. Merilna Zlica A9. Merilna skodelica
SLIKAB

B1. Gumb SELECT, izbira programa peéenja B2. Gumb SIZE, izbira velikosti hlebca

B3. Gumbovi TIME, nastavitev ¢asa B4. Gumb START/STOP

B5. Gumb COLOR, nastavitev za barvo skorje

UPORABA:

1. Odpri pokrov (A5) in z dvigom ro¢aja odstrani posodo (A6).

2. Namestite metlice (A7).

3. Sestavine odmerite in jih vsujte v posodo za kruh.

4. Posodo za kruh namestite nazaj v aparat za peCenje (A1) in zaprite pokrov (A5).
5. Aparat prikljucite na napajanje.

6. S pritiskom na gumb SELECT (B1) izberite program pecenja.

7. S pritiskom na gumb SIZE (B2) izberite velikost hlebca.

8. S pritiskom na gumb COLOR (B5) izberite stopnjo zapecenosti kruha.

9. Ce Zelite zakasniti pecenje kruha, nastavite ¢as s pomo¢jo gumba TIME (B3).
10. Vklopite napravo s pritiskom na gumb START (4).

11. Ko bo naprava pricela delovanje, nas bo med tem postopkom informirala, kdaj lahko dodamo dodatne sestavine, kot npr. orehe ali
sadje.
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POZOR. Morda bo skozi ventilacijske odprtine med peko uslo nekaj pare. To je obi¢ajen pojav.

12. Po kong&ani peki, na zaslonu se bo prikazalo 00:00 in boste zasliSali zvocni signal.

13. Po kon¢anem delu se bo vklopila funkcija za ohranjanje toplote. Funkcija je aktivna ¢ez 60 minut in se izklopi po 10. zvoénem
signalu.

14. Pritisnite gumb STOP (B4) in vzemite kruh.

OPOZORILO: Za odstranitev pecenice iz aparata uporabite kuhinjske rokavice.

15. Kruh naj se ohladi v posodi 15 minut, potem pa posodo za kruh obrnite navzdol in ga vzemite ven.

Najboljsi rezultati boste dobili, e boste pustili kruh za pol ure na kovinskem Ziénatem podstavku.

16. V posodo (A6) vlijte toplo vodo, s tem boste preprecili prijemanje metlice (A7).

17. Po kon¢anem delu zmeraj izkljucite napravo iz elektri¢ne napeljave.

MERILEC CASA:

Najdalj$i mozen ¢asovni zamik znasa 13 ur.

POZOR: Ne uporabljajte funkcije ¢asovnega zamika v primeru, €e ste uporabili hitro pokvarljive surovine kot jajca, mleko itn.

1. Casovni zamik lahko nastavite s pritiskom na gumb TIME.

2. Za potrditev pritisnite gumb START/STOP. Ce Zelite spremeniti €asovni zamik, pritisnite in pridrzite gumb START/STOP &ez 2
sekunde.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE:

1. Pred ¢is¢enjem aparat |zklop|te iz elektriénega omreZja in ga pustite, da se ohladi.

2. Zunanje in notranje povrsine obriSite z rahlo vlazno krpo.

3. Posodo operete s toplo vodo brez detergentov. Izogibajte se praskam povrSine proti prijemanju. Pred naslednjo uporabo posodo
natan¢no osusite.

4. Deli naprave niso primerni za pranje v pomivalnem stroju.

5.V primeru, ¢e je metlice tezko odstraniti, napolnite posodo z vodo in po¢akajte 30 minut.

PROGRAMI ZA PECENJE:

1."Basic white” (03:00 in 03:40) - osnovni beli, za pripravo osnovnega belega in temnega kruha. Tudi z zelis¢i in rozinami

2. [French” (03:50 in 03:40) - francoski, za pripravo lahkega kruha, kot je francoski kruh s hrustljavo skorjico in lahko strukturo
3. ,Whole-wheat” (03:40 in 03:32) - polnozrnati, za pripravo kruha, ki je v veliki meri specen iz polnozrnate moke.

POZOR: Za ta program ne priporo¢amo uporabe funkcije zakasnitve.

4. ,Quick” (01:40) - hiter, za pecenje belega kruha v krajSem ¢asu. Kruh je manjsi in ima gostejSo teksturo.

5. ,Sweet” (02:55 in 02:50) - Peka sladkega kruha z bolj hrustljavo skorjo (visja temperatura pecenja)

6. ,Fastbake I” - Hitro pecenje |, priprava kruha 2Ibs (0,9kg)

7. ,,Fastbake II” - Hitro pecenie Il priprava kruha 2,5Ibs (1,13kg)

8. "Dough” (01:30) - Priprava testa, brez peke. Skupna masa sestavin naj ne bo visja od 1kg

9. ,Jam’ (01:20) - Marmelada, kuhanje dZemov in marmelad Pazite da se ne bo testo razlilo izven posode. Ce bo prislo do tega,
napravo takoj izklopite. Previdno odstarni posodo za pecenje. Pocakaj, da se ohladi in potem odisti.

10. ,Cake” (02:50) - Torte, peka tort, vse sestavine vsujemo na zacetku

11. ,Sandwich” (03:00 in 02:55) - Za peko kruha z rahlo teksturo in tanj$o, manj zapeceno skorjo

12. ,Extra bake” (01:00) - Konéno pecenije.

Tehnicni podatki:
Napajanje: 220-240V~50/60Hz
Moc: 900W

Spotrebi€ je vyrobeny v 1. triede izolacie a vyZaduje si uzemnenie.

Spotrebi¢ sa zhoduje s poziadavkami smernice:
Elektrické zariadenia uré¢ené na pouzivanie v ramci urcitych limitov napatia (LVD)
Elektromagneticka kompatibilita (EMC)
Vyrobok je na popisnom §titku oznaceny symbolom CE.

Starostlivost o Zivotné prostredie. Kartonovy obal odovzdajte do zbernych surovin. Polyetylénové vrecka (PE)

vyhodte do kontajnera na plast. Opotrebeny spotrebi¢ odovzdajte na prislusny zberny dvor, nebezpecné latky

spotrebi¢a mézu predstavovat riziko pre Zivotné prostredie. Elektrospotrebi¢ odstrarte tak, aby nedochadzalo j

jeho dalSiemu pouzitiu. Ak sa v spotrebici nachadzaju batérie, vyberte ich a odovzdaijte ich na zberné miesto
mmmmmm  OsObitne. Spotrebi¢ nevyhadzujte do kontajnera na komunainy odpad!
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CONDITIl GENERALE DE SIGURANTA

1. Inainte de inceperea utilizarii dispozitivului C|t|t| instructiunea de deservire si procedati in
conformitate cu indicatiile cuprinse in aceasta.

Producatorul nu este raspunzator pentru daunele cauzate datorita utilizarii incorecte sau a
manipularii necorespunzatoare.

2. Dispozitivul este prevazut numai pentru uz casnic. Nu il folositi in scopuri, care nu sunt
in conformitate cu destinatia sa.

3. Dispozitivul trebuie racordat numai la o priza cu 230 V ~ 50 Hz. Cu scopul de a mari
siguranta in timpul utilizarii la un circuit de curent nu se recomanda cuplarea mai multor
dispozitive electrice.

4. Se recomanda pastrarea unei atentii deosebite in timpul utilizarii dispozitivului, atunci
cand in apropiere se afla copii. Nu lasati copiii s& se joace cu dispozitivul, nu permiteti
copiilor sau persoanelor ne familiarizate cu dispozitivul sa il utilizeze.

5. SpotrebiC nie je ureny na pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skisenosti a
vedomosti, pokial im osoba zodpovedna za ich bezpecnost neposkytuje dohlad alebo ich
nepoucila o pouZzivani spotrebica.

6. Intotdeauna dupa ce dispozitivul nu va mai fi folosit, scoateti fisa din priza de alimentare
tindnd priza cu mana. NU trageti de cablul de alimentare.

7. Nu lasati dispozitivul in priza fara supraveghere.

8. Nu scufundati cablul, fisa sau intregul dispozitiv in apa sau orice alt fel de substante
lichide. Nu expuneti dispozitivul la actiunea factorilor atmosferici ( ploaie, soare, etc.) si nici
nu il folositi in conditii de umiditate ridicata (bai, cabane umede).

9. Periodic verificati starea conductorului de alimentare. Daca conductorul este deteriorat
atunci acesta trebuie inlocuit de catre un atelier de reparatii specializat cu scopul de a
evita pericolul.

10. Nu folositi dispozitivul care are deteriorat conductorul de alimentare sau care a fost
scapat din ména sau deteriorat in orice alt fel sau nu functioneaza corect. Nu reparati
dispozitivul personal, deoarece acest lucru poate conduce la electrocutare. Dispozitivul care
este stricat trebuie trimis la un punct de service corespunzator cu scopul ca acesta sa fie
verificat sau reparat. Toate reparatiile pot fi realizate numai de punctele de service autorizate.
Reparatia care nu este realizata corect poate reprezenta pericol pentru beneficiar.

11. Dispozitivul trebuie pus pe o suprafata rece, stabila, egala, le distanta de dispozitivele
din bucatarie care se incalzesc: aragaz electric, aragaz pe gaz, efc..

12. Nu folositi dispozitivul in apropierea materialelor ugor inflamabile.

1. Nu spalati piese si accesorii in masina de spalat vase

2. Nu agezati masina direct sub priza electrica.

3. Nu acoperiti orificiile de ventilare

4. Masina se incalzeste in timpul functionarii.

Descrierea produsului: fig.A

A1. Corp A2. Manerul formei de copt A3, Orificii de ventilare
Ad. Fereastra de vizualizare A5. Capac AB. Forma de copt
A7. Agitatoare A8. Lingura cu masura A9. Masura

FIG.B

B1. Butonul SELECT, selectarea programului de copt B2. Butonul SIZE, setarea marimii painii

B3. Butoanele TIME, setarea timpului B4. Butonul START/STOP

B5. Butonul COLOR, setarea nivelului de rumenire a cojii

MOD DE UTILIZARE:

1. Deschideti capacul (A5) si scoateti tava (A6) prin ridicarea manerului.
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2. Fixati agitatoare (A7).

3. Masurati ingredientele necesare si introduceti-le in forma.

4. Introduceti tava inapoi in automat (A1) si inchideti capacul (A5).

5. Conectati masina la curent.

6. Selectati programul de coacere prin apasarea butonului SELECT (B1).

7. Selectati marimea painii cu ajutorul butonului SIZE (B2).

8. Selectati gradul de rumenire a cojii painii cu ajutorul butonului COLOR (BS).

9. Daca doriti sa intarziati coacerea painii, selectati timpul apasénd butoanele TIME (B3).

10. Apasati butonul START (B4) pentru a porni masina.

f11. Dupa pornire, masina va realiza urmatorii pasi, va va informa cand trebuie adaugate ingrediente suplimentare precum nuci sau
ructe.

ATENTIE. Este posibil ca in timpul coacerii vor iesi aburi prin orificii de evacuare. Acest fenomen este normal.

12. Cand masina va termina sa lucreze, pe ecranul de afisare va aparea 00:00 si veti auzi un semnal sonor.

13. Dupa terminarea lucrului se va activa functia de mentinere a caldurii. Aceasta va dura 60min, scurgerea dupa acestui acestui timp
se vor auzi 10 semnale sonore.

14. Pentru a scoate coptura apasati butonul STOP (B4).

AVERTIZARE: La scoaterea tavei folosm manusi de bucatarie.

15. Painea trebuie sa raceasca in forma timp de 15 min. si apoi intorcand-o, scoateti pe tava.

Cel mai bun rezultat veti obtine agezénd painea pentru o jumatate de ora pe grilaj pentru evaporarea aburilor.

16. Umpleti forma (A6) cu apa pentru a preveni lipirea agitatorului (A7).

17. Dupé terminarea lucrului, intotdeauna deconectati masina de curent.

TIMER:

Intarzierea coacerii poate fi selectatd maxim pentru 13h.

ATENTIE: Nu utilizati functia de intarziere a pornirii in cazul folosirii produselor perisabile precum oua, lapte, etc.

1. Pentru a seta intarzierea pornirii folositi butoanele TIME.

2. Pentru a accepta, apasati butonul START/STOP. Pentru a schimba timpul tineti apasat timp de 2 sec. butonul START/STOP.
CURATARE $I INTRETINERE:

1. Inainte de curatare asteptati ca magina sé raceasca si deconectati-o de sursa de alimentare.

2. Suprafetele exterioare i interioare stergeti cu o carpa ugor umeda.

3. Spalati forma cu apa calda fara detergent. Evitati zgérierea inveligului antiadeziv. Uscati bine inainte de urmatoarea utilizare.
4. Nu spalati piesele masinii in masina de spalat vase.

5. In cazul blocarii agitatoarelor in forma, turnati apa calda si asteptati 30 min.

PROGRAME DE COACERE:

1."Basic white” (3:00 si 3:40) — pentru prepararea painii albe si negre de baza. De asemenea cu un adaos de ierburi si stafide.
2. French” (3:50 si 3:40) - pentru prepararea painii ugoare ca painea frantuzeasca cu coaja crocanta si texturd usoara.

3. ,Whole-wheat" (3:40 si 3:32) — pentru prepararea painii in mare masura din faina integrala.

ATENTIE Nu este recomandata folosirea functiei de intarziere a pornirii maslnu pentru acest ptogram.

4. ,Quick’ (1:40) — pentru prepararea rapidé a painii albe. Painea este mai micé si cu textura mai densa.

5. ,,Sweet (2:55 si 2:50) — Pentru prepararea painii dulci, cu coaja mai crocanta (coacere la o temperatura mai ridicata)

6. ,Fastbake I” - Coacerea rapida |, prepararea painii 2Ibs (0,9kg)

7. Fastbake II”- Coacerea rapida I, prepararea painii 2,5bs (1,13kg)

8. "Dough” (1:30) — Pregatirea aluatului fara coacere. Masa totala a ingredientelor nu poate depasi 1kg

9. Jam” (1:20) — Pregétirea gemurilor si marmeladelor. Nu lasati ca continutul sa dea in clocot si sa iasa din formé. Daca acest lucru se
intdmpla, opriti imediat magina. Scoateti cu atentie forma. Asteptati s& raceasca si curatati.

10. ,Cake” (2:50) — pentru prepararea prajiturilor, toate ingredientele trebuie adaugate la inceput.

11. ,Sandwich” (3:00 si 2:55) — Prepararea painii usoare cu coaja mai subtire si mai putin rumenita.

12. ,Extra bake” (1:00) — Coacere suplimentara.

Date tehnice:
Alimentare: 220-240V~50/60Hz
Putere: 900W

Acest dispozitiv face parte din grupa de dispozitive cu clasa |
n ceea ce priveste izolatia si de aceea necesita legatura la pamant.
Dispozitivul acesta este produs in conformitate cu cerintele directivelor:
Dispozitiv electric de joasa tensiune (LVD)
Compatibilitatea electromagnetica (EMC)
Produs cu marcaj CE pe placuta de fabricatie.
Din grija pentru mediul inconjurator. Ambalajele din carton va rugam sa le transmiteti sa centrele de maculatura.
Sacii din polietilena (PE) trebuie aruncate in recipientele pentru materialele plastice. Dispozitivul uzat trebuie
transmis la punctul corespunzator de depozitare, deoarece componentele periculoase care se gasesc in dispozitiv
pot fi foarte periculoase pentru mediul inconjurator. Dispozitivul electric trebuie transmis in asa fel incat sa se
limiteze utilizarea Iui repetatd. Daca in dispozitiv se gdsesc baterii acestea trebuiesc scoase si transmise catre
unctul de depozitare a acestora, separat.

a
apaHLmCcK1TE YCNOBM Ce pa3nuKyBaaT JOKOMKY ypeaoT ce ynotpebysa 3a koMepLujanHm
uenu. .

1. Mpeg ynoTpeba Ha ypesoT BHUMATENHO NPOYMTAjTE M1 U CeKorall CregeTe r CneaHuTe
ynatcTea. [pon3BoanTENOT He e OLTOBOPEH 3a OLITETYBakba KoM NPOW3nerysaat of
HenpasunHa ynotpeba Ha ypeaorT.
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2. Ypepot Tpeba fa ce ynoTpebysa camo BHaTpe. He ynotpebyBajTte ro ypeaot 3a 6uno
KaKBM LieSIn KoM He ce KoMnaTuOUIHK co HeroBata NpuMeHa.

3. HanoHot e 230V, ~50Hz co 3a3emjyBare. Of 6e3beaHoCHN npuunHK He Tpeba aa ce
NpuKIy4YyBaaT noBeKe ypeau Ha efieH U3BOp Ha eNekTpuyHa eHepruja.

4. bugeTe BHAMaTeNHM kora ro ynotpebysare ypeaoT Bo 6nnsnHa Ha geua. He nm
[03BOJTYBa|Te Ha JelaTta fja Cv urpaart co ypeloT. He M Jo3BosyBajTe Ha Aelarta uim
NyreTo Kou He ro no3HaeaaT ypeaoT fa ro kopuctat 6e3 Haasop.

5. Mpegynpenysawe: OBOj ypen He e HameHeT 3a ynotpeba o cTpaHa Ha nnya
(Bkny4yBajkut 1 gela noManu o 8 roauHK) Co HamaneHn (OU3NYKKU, CEH30PHU U MEHTAmHN
CMOCOBHOCTM UM CO HEAOCTATOK Ha UCKYCTBO W 3HAeHE, OCBEH ako He Ce HaarneayBaHu
WK ynaTyBaHu BO Bpcka co ynotpebarta Ha ypeoT o CTpaHa Ha nuLe OAroBOPHO 3a
HuBHaTa b6e3beaHocT. [leuata He Tpeba 4a cu urpaat co ypenoT. YNCTemeTo 1
OLpPXyBareTO Ha ypenoT He Tpeba Aa buae 13BpLIyBaHO 0 CTpaHa Ha [eLa, OCBEH ako He
ce noronemu o 8 roauHn 1 ako Hema HeKoj Koj Ke v Haarnegysa.

6. OTkako Kke 3aBpLumuTe co ynotpeba Ha ypenoT, noneka u3sageTe ro NpuKNy4HUKOT Of
[0BOAOT Ha CTpyja, NpUToa NPMAPXYBAjKK o LUTEKEPOT CO paka. Hukorall He BrieyeTe ro
kabenor!!!

7. Hukoralu He ocTaBajTe ro 6e3 Hag3op ypeoT NoBp3aH Co A0BOA Ha CTpyja. dypu 1 kora
HaKpaTKO ke NpekuHeTe Co Herosa ynoTpeba, UCKIyYeTe ro o4 cTpyja.

8. Hukoraw He cTaBajTe ro kabenot, NpUKIy4YHUKOT UK LLenmnoT ypes Bo Bogda. Hukoral He
U3NOXyBajTe ro YpeaoT Ha aTMOCHEPCKM YCIOBM, KaKo AMPEKTHA COHYEBa CBETNNHA UK
LOXA, UTH. Hukoraw He ynotpe6yBajTe ro ypeaoT BO BNaXHW YCHOBY.

9. MNoBpemeHO NpPOBEPYBAjTE ja cocToj0aTa Ha ENEKTPUYHINOT Kaben. JOKONKY TOj € OLUTETEH,
OLHeceTe ro ypeaoT Ha OBMACTeH CEPBHC 3a 3aMeHa Ha kabenoT co Len aa ce usberHar
OMacH! cuTyauuu.

10. HukoraLu He ynoTpebyBajTe ro ypenoT co owTeTeH kaben unu ako B1 nagHarn unv eun
OLUTETEH Ha BUNO KakoB HaYWH UMK ako He paboTu npasunHo. He obuaysaje ce camu fa ro
nonpasare 4edeKkTHUOT Npou3Boz buaejikn Toa MoxXe [a AoBeLE A0 eNTEKTPUYEH LLOK.
Cekoralu HoceTe ro TakBWOT Ype[ Ha OBNacTeH CepBuC Ha nornpaska. [onpaskute Moxat fa
M M3BpLUYBaAT €AMHCTBEHO NPOCECUOHANHN NLa Of OBMACTEH CEPBHC, buaejku
HenpaBWHUTE NONPaBKW MOXaT Ja Npeaun3BrKaaT OnacH! CUTyaLmmn 3a KOPUCHUKOT.

11. Hukoraww He cTaBajTe ro ypeaoT Ha uin Bo GriM3nHa Ha 3arpeaHu Unm Bpenm noBpLUMHM
WNN KyjHCKN ypeay Kako enekTpUYHI MW NAKHCKW LUNOPeTH!.

12. Hukorall He kopucTeTe ro ypeoT Bo 6nm3nHa Ha 3anannmeu Matepujany.

13. He ocTaBajte ro kabenoT ga Bucu npeky paboT Ha paboTHaTa NoBpLUKHA.

1 [lenosuTe 1 gopatouuTte Ha ypedoT He Tpeba fa ce MujaT BO MallnHa 3a MUeHe Ha
CcafoBy.

2 He noctaByBajTe ro ypefoT AMPEKTHO Nof WTEKep 3a CTpyja.

3 He 1 nokpuBajTe 0TBOpPUTE 3a BEHTUALM]ja HA YPEaoT.

4 YpepoT ce 3arpeBa 3a Bpeme Ha paboTaTa .

Onuc Ha npoussogoT. Crnmka: A

A1. Teno A2. Pauka Ha chopmara 3a neverse A3. BeHTunauucku oTeopu
A4. KoHTOprHO npo3opye A5. TokpyBka AB. dopma 3a neyerse
A7. Mvikcepu

A8. Jlaxuua co fosep A9. losep

Crvka b:

B1. Konue SELECT, /1360p Ha nporpamata 3a neyetse B2. Konue SIZE, 3a onpefenyBatbe Ha ronemMuHaTa Ha BekHata
B3 . Konue TIME, onpegenyBatse Ha BpeMeTo b4. Konue START/STOP

B5. Konue COLOR , onpepenyBatbe Ha CTENEHOT Ha Neverse Ha kopaTa Ha ne6ot

KOPUCTEHE:

1 OTBOpeTe ro kanakoT (A5 ) u u3Bagete ja popmara ( A6) co aurare Ha padkata.
2 lNpukadeTe ja mewarnkata ( A7) .
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3 1amepeTe rv notpebHMTE COCTOjKM 1 CTaBeTe v BO chopmarta.

4 ®opmata BHeceTe ja NOBTOPHO BO aBToMatoT ( A1) u 3aTBopeTe ro kanakot (A5 ).

5 lNoBp3eTe ro ypeaoT A0 NEKTPUYHOTO HamMojyBakbE.

6 M3bepeTe ja nporpamata 3a neyeke o Nputuckarse Ha konyeto SELECT (B1).

7 Opbepere ja ronemuHarta Ha nebort co konyeto SIZE (B2 ).

8 OpbeperTe ro cTENeHOT Ha neyetbe Ha kopata Ha neboT co nomoLu Ha konyeto COLOR ( B5).

9 Ako cakaTe fia ro 0AnoXuTe NevereTo Ha NeboT,onpeaeneTe ro BpeMeTo CO NPUTMCKakE Ha

konyeto TIME (B3) .

10 Mputuchete ro konyeto START ( B4 ) u ypenoT ke 3anoyHe co pabora. .

11 Kora mMatumHaTa ke 3anoyHe co pabota ke GraaT peanuanpaHu CriefHUTE Yekopy, MaLlLHaTa ke He 3BECTH, UCTO Taka, BO KOj
MOMEHT MOXe fia Ce JofiafaT AONONHUTENHI COCTO]KM KaKo LUTO Ce OPEBM UMM OBOLLjE.

BH/MAHME . MoxHo e feka 3a Bpeme Ha NeyereTo NPeky BEHTUMaLMCKUTE OTBOPY Ke u3nerysa napea. Toa e noTnofHo HopMarHo.
12 Kora malumHaTa ke ja 3aBpLuu LiBojaTa paboTa, Ha ekpaHoT ke ce npukaxe 00:00 n ke MOXe Aa Ce CryLUHe 3ByYeH curHan .

13 Mo 3aBpLuyBare Ha paboTaTa ke ce akTuBMpa dyHKLMjaTa 3a 3afpXKyBare Ha TonnuHaTta. Toa ke Tpae 60 MuHyTH , 1 TOa Bpeme ke
ce 3aBpLun co 10 3BYYHM CUrHaNM .

14 3a pja ro otcTpanuTe ncneyermnot neb , nputucHete STOP (B4 ).

MPEAYMNPEOYBAHE: Kora keja oTcTpaHyBaTe (hopmata , KOpUCTETE pakaBuLy 3a NeYerse.

15 NeboT Tpeba aa ce snaay 3a 15 MuHyTM BO chopmara, a noToa NpeBpTyBajky ja popmata neboT Moxe Aa Ce OTCTPaHW Ha YMHMja.
Hajnobpu pesynTaTi ce noCTUrHyBaaT CO CTaBarbe Ha NeboT BO BpemMeTpaetbe 0/ NOMOBIHA Yac Ha PeLleTkiTe 3a Aa MOXeE Aa
nenapyea.

16. ®opmata ( A6 ) HamonHeTe ja co Tonna Bofa 3a Aa ce Cpeyy Nenetse Bo Meluarnka (A7) .

17 Kora ke ce 3aBpLum co paboTaTa, cekoralll UcKiy4eTe ro ypeaoT o cTpyja.

MPOrPAMATOP 3A BPEME:

MakcumanHoTo BpeMe Ha Koe LUTO MOXeETe Aa ro MocTaBuTe OAMOXYBareTO Ha nevereTo e 13h.

3ABEJNELLKA: He Tpeba aa ce KopucTy OANOXKYBaKETO HA MOYETOKOT HA CTApTOT ako KOPUCTUTE NIECHO PacUNiMBM NPOM3BOAK Kako
LUTO Ce jajLia, MNEeKo, UTH

1 3a noctaByBatbe Ha OANOXEHNOT CTapT kopucteTe ro konyeto TIME .

2 3a pa ce npudpatut , nputuckHete ro konyeto START/STOP . 3a npomeHa Ha Bpeme nputucHeTe ro konyeto START/STOP 3a 2 cek.
YNCTEHE M OPXYBAHE :

1 Mpep ypeaoT Aa ce YnNCTK, noYekajTe ypeaoT Aa Ce U3naam W UCKNy4eTe ro oA cTpyja .

2 HapopeluHuTe 1 BHAaTpeLLUHUTE NOBPLUNHN M3OPULLETE T CO BNaXHa kpna.

3. dopmata ce Mue co Tonna BoAa, 6e3 kopucTerse Ha AeTepreHT. V3berHysajte rpebetse Ha aHTU- nennueata noeplunHa. Mpea
cnepHata ynotpe6a ypeaot Tpeba TemenHo Aa ce ucyLun.

4 [lenosuTe 04 ypeaoT He Tpeba Aa Ce MujaT BO MaLLMHa 3a CafjoBy.

5 Ako MeLuankuTe ce brokupaat Bo chopmaTa 3a nevetse, Tpeba fa ce Hanve Bpena Bofa v Aa ce noveka 30 MUHyTH .

MPOrPAMW 3A TOTBEHSE:

1 "Basic white" ( 03:00 1 03:40 ) - ocHoBHa Bena 60ja, 3a NoAroToBka Ha OCHOBEH 6en 1 TemeH neb. McTo Taka, co gogaBatbe Ha Bunku
WnK CyBO rposje

2 "French" ( 03:50 n 03:40 ) - chpaHuycku, 3a npaBerse Ha neceH Nneb, kako LWTo e hpaHLyck1oT neb co kpukasa Kopa 1 necHa
TeKCTypa.

3" Whole - wheat" ( 03:40 1 03:32 ) — nHTerpaneH, 3a NOAroToBka Ha neb rnaBHO COYMHET O UHTErpaneHo bpaLuHo.

3ABENNELLKA: He e npenopaunueo fa ce KOpUCTY OAJI0KEH CTapT 3a OBaa nporpama.

4 "Quick " ( 1:40 ) - 6p3, 3a nevetbe Ha 6en neb, 3a kpeTko Bpeme . JleboT e noman v co norycta TekcTypa.

5 "Sweet" (02:55 1 02:50 ) - neverse Ha cnagok neb, co NoBeke KpLkasa Kopa ( NOBUCOKa TEMNepaTypa Ha nevetse )

6 " Fastbake |" - Bp3o neuetse | noarotsyBare Ha nebot 2 Ibs ( 0,9 kr)

7" Fastbake II" - bpa nevetse I, nogrotoska Ha ne6ot 2, 5 Ibs (1,13 kr)

8" Dough " (1:30 ) — MoaroToBka Ha TecToTO, 6e3 nevetse. BrynHaTa TexuHa Ha cocTojkuTe He Tpeba Ja HagMuHyBa 1Kr.

9"Jam " (1:20 ) - Llem , noarotoBka Ha LieMoBy 1 Mapmanaau. He 1o3BonyBajTe aa ce npenee/usnee HaaBop of jopmata 3a neyetse.
Ao Toa Ce Cry4u, BeHaLl UCKNy4eTe ro ypeaoT . BHuMaTenHo otcTpaHeTe ja popmarta 3a neverse. Movyekajte, foAeka ce n3naan u
neyncrerte.

10" Cake " ( 2:50 ) — Konau, neyetbe konaum, cute coctojku Tpeba fa ce Jo4aaaTt Ha MoYeToKOT.

11 "Sandwich" ( 03:00 1 02:55 ) - neyetse Ha neceH neb , HO CO MOTeHKa , MOMarKy neyeHa kopa.

12 "Extra bike" ( 1:00 ) - lononH1TenH1o neyetbe.

Cneumdvkauum:
HanojyBarse: 220 -240V ~ 50/60Hz
Mok: 900W

Ypepot e HanpaseH Bo |l knaca Ha nsonaumja.
Ypen e BO COrnacHocT co AnpekTuanTe Ha EY:
- inpekTnBa 3a HW30K HanoH (LVD)
- EnextpomarHeTHa komnatubuntoct (EMC)
Ypen osHauyenu CE osHaka Ha eTukeTata
3a fa ce 3awTuTaT BallaTa OKONMHA: Be MOMUME OAAENHM KyTM M NACTUYHW KECU 1 ia pacnonara co HUB BO
COOABETHNTE KaHTV 3a oTnagoum. Kopuctu anapatot Tpeba fa 6uae npeaaseH Ha nocBeTeH cobupatse NoeHn nopaan
hazarsous KOMMOHEHTH, KOM MOXAT fa BnujaaT Ha XMBOTHaTa cpeanHa. He pnajte 0Boj anapar BO 3aefHu14KaTa

Je— Kopna 3a oTnagouu.
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OPSTI USLOVI BEZBJEDNOSTI. VAZNE UPUTE KOJE SE TICU
BEZBJEDNOSTI UPOTREBE. PROCITAJTE IH PAZLJIVO |
SACUTOVAJTE KAKO BISTE IH KONSULTOVALI U BUDUCNOSTI

1.Prije poCetka eksploatacije aparata treba pro€itati uputstvo za upotrebu i postupati
prema njegovim uputama. Proizvodac ne snosi odgovornost za Stete koje su nastale
uslijed nenamjenske upotrebe ili neodgovarajuceg rukovanja.

2. Aparat je namjenjen isklju€ivo za kucnu upotrebu. Ne smije se koristiti u druge svrhe —
koje nisu u skladu s njegovom namjenom.

3. Aparat treba prikljuciti isklju€ivo u uti¢nicu sa uzemljenjem 230 V ~ 50Hz

U cilju povec¢anja bezbjednosti eksploatacije, u jedno strujno kolo se ne moze
istovremeno prikljuciti viSe elektricnih uredaja.

4 Treba obracati posebnu paznju tokom koriStenja aparata, kad se u blizini nalaze djeca.
Nemojte dopustiti djeci da se igraju aparatom. Nemojte dozvoljavati djeci niti osobama
koje nisu upoznate sa aparatom da ga koriste.

5. UPOZORENJE: Ovaj uredaj mogu da koriste djeca starija od 8 godina i osobe sa
ograni¢enim fizickim, osjetilnim i mentalnim sposobnostima ili osobe neiskusne te
neupoznate sa uredajem, ako se upotreba vrsi pod nadzorom osobe odgovorne za
njihovu bezbjednost ili ako su ove osobe dobile upute vezane za bezbjednu upotrebu
uredaja i svjesne su opasnosti vezanih za upotrebu uredaja. Djeca se ne smiju igrati sa
uredajem. CiS¢enje i konzervacija uredaja ne smije se vrsiti od strane djece, sem ako su
starija od 8 godina i vrSe ove radnje pod nadzorom odrasle osobe

6.Uvijek nakon upotrebe, izvadite utika¢ iz utiCnice za napajanje, pridrzavajuci utiénicu
rukom. NEMOJTE vu¢i mrezni kabel.

7. Ne potapati kabel, utika¢ ili sav aparat u vodu ili bilo koju drugu te¢nost. Ne izlagati
djejstvu atmosferskih prilika (kiSa, sunce i dr.) i ne koristiti u uslovima povisene vlaznosti
(kupatila, ,vlaZzne” vikendice).

8. Periodi¢no provjeravajte stanje kabela za napajanje. Ako je kabel za napajanje
oStecen, treba biti promjenjen od strane specijalizovanog servisa sa ciliem sprje¢avanja
opasnosti.

9. Nemojte koristiti aparat: kad je oStec¢en kabel za napajanje, nakon pada na tlo, kad je
na bilo koji nacin oStecCen, kad nepravilno radi. Nemojte samostalno popravljati aparat
zbog opasnosti od udara struje. OSteCen aparat predajte odgovaraju¢em servisu da izvrsi
provijeru ili popravak. Sve popravke mogu vrsiti iskljucivo ovlasteni servisi. Nepravilno
izveden popravak moze prouzrociti ozbiljnu opasnost za korisnika.

10. Aparat treba staviti na hladnu, stabilnu, ravnu povrsinu, daleko od zagrijanih
kuhinjskih uredaja kao Sto su: Stednjak, plinski plamenik i dr.

11. Nemoijte koristiti aparat u blizini lako zapaljivih materijala.

12. Kabel za napajanje ne moze visjeti preko ruba stola niti dodirivati vru¢e povrsine.
13. Aparat ili uredaj za napajanje ne smiju da budu priiklju¢eni na utiCnicu bez nadzora.
1. Dijelove i pribore uredaja nemojte prati u perilici posuda.

2. Nemoyjte stavljati uredaj neposredno ispod elektricne uticnice.

3. Nemoijte prekrivati ventilacijske otvore uredaja

4. Uredaj se tokom rada zagrijava.

Opis}é)roizvoda: slika A
A1. Kutiste A2. Rucice pleha za pecenje A3. Ventilacijski otvori
A4. Kontrolni prozor¢i¢ A5. Poklopac AB. Pleh za pecenje
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A7. MijeSalice 8. Kasika za mjerenje A9. Mjerilo
SLIKAB

B1. Taster SELECT, izbor programa za pecenje B2. Taster SIZE, odredivariy'e velicine vekne hljeba
B3. Taster TIME, ﬁodeéavanje vremena B4. Prekida¢ START/STO
B5. Taster COLOR, podesavanije jacine zapecenja kore hljeba

KORISTENJE:

1. Otvorite poklopac (A5) i izvadite pleh (A6) hvatajuci za rucicu.

2. Montirajte mijeSalice (A7),

3. Odmijerite potrebne sastojke i stavite ih u pleh.

4. Pleh vratite ponovno u automat (A1) i zatvorite poklopac (A5).

5. Ukljucite uredaj u napon.

6. Izaberite program za pecenje pritiScuci taster SELECT (B1).

7. Izaberite veli€inu hljeba pomocu tastera SIZE (B2).

8. Izaberite jacinu zapecenja kore hlieba pomo¢u tastera COLOR (B5).

9. Ako Zelite da se hljeb _Poéne eci kasnije podesite Zeljeno vrijeme koriste¢i taster TIME (B3).

10. Pritisnite prekidac START (B4) kako biste ukljucili uredaj.

11. Nakon §to masina po¢ne sa radom, realizira naredne korake te informira 0 momentima u kojima treba sipati dodatne sastojke:
orahe, lieSnjake ili voce.

NAPOMENA. Tokom pecenja kroz otvore moZe ponekad izlaziti (?ara. Ovo je normalna pojava.

12. Kada uredaj zavrsi s radom, na displeju Ce se pokazati 00:00 i zaCut ¢e se zvucni signal.

13. Nakon zavrsenoq rada ukljucit ce se funkcija odriavar)'ja toplote. To Ce trajati 60 minuta, a kraj ¢e biti oznacen s 10 zvuénih signala.
14. Kako biste izvadili pecivo, pritisnite prekidac STOP LB )-

UPOZORENJE: Pri vadengu pleha koristite kuhinjske rukavice.

15. Hljeb se treba hladiti 15 minuta u plehu, a zatim ga izvadite prevréuéi na posluzavnik.

Najbolji rezultati se mogu postici stavljanjem hljeba na resetke da bi se prosusio.

16. Pleh (A6) napunite vodom kako biste sprijecili lijeplienje mijesalica (A7).

17. Nakon zavr§enog rada uvijek iskljuite uredaj iz napona.

PROGRAMATOR VREMENA:

Maksimalno vrijeme za koje se moze odloziti poCetak pec¢enja hljeba je 13h.

NAPOMENA: Nemoite koristiti funkciju odlaganja pecenja u sluéaju koristenja sastojaka koji se brzo kvare: jaja, mlijeko i sl.

1. Kako biste podesili odlaganje starta, koristite taster TIME.

2.Za I;:gotvrdu funkgije koristiti prekidac START/STOP. Za zamjenu vremena pridrzite 2 sekunde prekida¢ START/STOP.
CISCENJE | ODRZAVANJE:

1. Prije ¢iS¢enja sacekaijte dok se uredaj ohladi i iskljucite ga iz napona.

2. Vanjski i unutarnji dio obriSite malo ovlaZzenom krpom.

3. Pleh operite u vrucoj vodi bez deterdzenta. Pazite da ne ogrebete sloj koji Stiti od lijepljenja tijesta. Zatim ga dobro osusite prije
naredne upotrebne.

4. Dijelove uredaja nemoijte prati u perilici posuda. ) ) )

5. Ako su se mijesalice blokirale u plehu, sipajte unutra vrelu vodu i sacekajte 30 minuta.

PROGRAMI ZA PECENJE:

1.”Basic white” (3:00 i 3:40) — osnovni bijeli za pripremu osnovnog bijelo? ili tamnog hljeba. Takoder s dodatkom biQa ili grozdica.
2. French” (3:50 i 3:40) - francuski, za pripremu lakog peciva kao $to je francusko pecivo s krhkom korom i lakom teksturom

3. ,Whole-wheat” (3:40'i 3:32) - od viSe vrsta Zitarica, za pripremu se koristi uglavnom brasno od vise vrsta Zitarica.
NAPOMENA: Koristenje funkcije odlaganja starta nije preporu¢eno za ovaj program.

4. Quick” (1:40) - brz, za pecenje bijelog hljeba za krace vrijeme. Hljeb je manji i ima guscu teksturu.

5. ,Sweet” (2:55 i 2:50) — Pecenje slatkog peciva, s krhkijom korom (vi§a temperatura pecenja)

6. ,Fastbake I” - Brzo pecenie I, Friprema peciva 2lbs {0,9kg)

7. Fastbake II” - Brzo pecenje Il, prigrema peciva 2,5lbs (1,13kg) y

8. "Dough” 9:30) — Priprema kolaca bez pecenja. Ukupna masa sastojaka ne moze biti teza od 1kg

9. ,Jam” (1:20) - DZem, priprema dzemova i marmelada. Nemojte dozvoliti da se sadrZaj izlije iz pleha. U tom slu€aju odmah iskljucite
uredaj. lzvadite paZljivo pleh. SaCekajte dok se ohladi, a zatim ga o€istite.

10. ,Cake” (2:505— olac,5peéenje kolaca, sve sastojke treba dodati na pocetku.

11. ,Sandwich” g :00 i 2:55) — Pecenie lakog hljeba ali s tanjom i manje zape¢enom korom.

12. ,Extra bake” (1:00) — Za dodatno pecenje.

Tehnicki podaci:
Napon: 220-240V~50/60Hz
Snaga: 900W
Uredaj ima | klasu izolativnosti i zahtjeva uzemljenje.
Aparat ispunjava zahtjeve direktiva:
Elektri¢ni uredaj niskog napona (LVD)
Elektromagnetna kompatibilnost (EMC)
Proizvod je oznacen oznakom CE na nazivnoj tablici.
Brinu¢i za okolis..
Molimo Vas da kartonska pakovanja odnesete u otkup otpadnog papira. Polietilenske dZakove (PE) bacajte u
kontejner za plastiku. Iskori§éen uredaj treba odneti na odgovarajuéu deponiju, jer opasni sastojci koji se u njemu
nalaze, mogu biti opasni za okoli§. Elektricni uredaj treba odneti na nacin, koji ograni¢ava njegovu ponovnu upotrebu i
E koristenje. Ako se u uredaju nalaze baterije, treba ih izvaditi i odvojeno predati na deponiju.
Uredaj se ne smije bacati u kontejner za komunalni otpad!!

27



A BIZTONSAGRA VONATKOZO FONTOS UTASITASOK
OLVASSAEL FIGYELMESEN, ES ORIZZE MEG A KESOBBIEKRE
1.A készlilék hasznalatbavétele el6tt olvassa el a kezelesi utmutatot, és jarjon el az abban
leirtak szerint. A gyartd nem vallal feIeIésséiet a rendeltetéstdl eltérd hasznalatbol vagy a
nem megfeleld kezelésbdl eredd esetleges karokért.
2. A berendezés kizarolag otthoni hasznalatra készult. Ne hasznalja, mas, a
rendeltetesétol elterd celra. ) _ _
3. A berendezést kizardlag 230 V ~ 50 Hz, foldelt dugaszoloaljzatra szabad csatlakoztatni.
A biztonsag fokozasa érdekében egy aramkdrre nem szabad egy id6ben nagyon sok
elektromos készuleket kotni. } }
4. Kulonosen ovatosan kell eljarni a késziilék hasznalatakor, ha a kozelben gyerekek
tartozkodnak. Nem szabad megengedni, hogy a gyerekek jatszanak a készulekkel, sem
edig azt, holg% a berendezést nem ismeré szemelyek hasznaljak.

. FIGYELMEZTETES: Jelen kész(iléket hasznalhatjak 8 évnél idosebb gyermekek,
valamint fizikai, érzékel6 vagy pszichikai képességeikben korlatozott személyek, vagy
olyan valaki, aki nem ismeri a késziléket, nincs vele tapasztalata, feltéve, hogy ez a
biztonsagukeért felelés személy feIUggeIetéveI torténik, vagy kioktattak éket a keszuléknek
biztonsagos hasznalatara, és tudataban vannak a hasznalataval jaro veszélyeknek. A
Eyerekek nem jatszhatnak a berendezéssel. A berendezést ne tisztitsak és ne tartsak

arban gyerekek, esetleg csak akkor, ha 8 évnél idGsebbek, és ezt feIUg?]/elettel teszik.
6. Hasznalat utan hizza ki a dugaszt a halozati dugaszoléaljzatbdl ugy, hogy kézzel tartja

a dugaszoloaljzatot. NE huzza a halozati kabelnél fogva.

7. Ne meritse a kabelt, a dugaszt vagy az egész késztiléket vizbe vagy mas folyadékba.
Ne tegye ki a késztiléket az idojaras hatasainak (esd, napsiités stb.), €s ne hasznalja
megnovekedett paratartalmd kortimények kozott (flrdoszoba, nedves kempinghazak).

8. Idékent ellendrizze a halozati kabel allapotat. Ha a haldzati kabel sérilt, akkor a veszély
megsztintetése érdekeben azt erre specializalt javitomlhelyben ki kell cseréltetni.

9. Ne hasznélja a készUléket serllt halozati kabellel, vagy ha azt leejtették, vagy barmilyen
méas modon megsérult, illetve rosszul mikodik. Ne javitsa 6nalldan a készuléket, mivel ez
aramutés veszélyével jar. A sériilt berendezést adja be megfeleld szervizbe ellenérzésre
vagy javitasra. Barmilyen javitast kizarolag erre jogosult szerviz végezhet. A helytelendl
végzett javitas komoly veszélyt jelenthet a hasznald szamara.

10. A készlléket hideg, stabil, lapos felliletre kell allitani, messze olyan konyhai
készlékektdl, amelyek felmelegedhetnek: pl. mikrosiit6tdl, gaztiizhelyté! stb.

11. Ne hasznalja a készilléket gyulékony anyagok kozelében. i

12. A halozati kabel nem loghat az asztal szelen til, vagy nem érhet forro felllethez.

13. Nem szabad felligyelet nélkil hagyni a bekapcsolt kesziiléket vagy tapegységet.

1. AkészUlék alkatrészeit és tartozékait ne mossa mosogatogepben.

2. Ne helyezze el a készUléket kozvetlenll a konnektor alatt.

3. Ne takarjale a szellézéngilésokat

4. Akészulek mikodés kozben felmelegszik.

Termék leirasa: A. abra

A1. Burkolat A2. Siitéforma fogantyu A3. Szelldz6 nyilasok

A4. Ellendrzd ablak Ab. Fedd AB. Siitéforma

A7. Keverdk A8. Mérbkanal A9. Méro

B. ABRA

B1. SELECT gomb, siitési program kivélasztasa B2. SIZE gi_omb, ajanlott kenyérnagysag
B3. TIME gomb, idobeallitas B4. START/STOP gomb

B5. COLOR gomb, kenyérhéj piritasi fokanak beallitasa

HASZNALAT:

1. Nyissa fel a fedelet (A5) és vegye ki a format (A6) a fogantyl megemelésével.
2. Helyezze fel a keveréket (A7).

3. Mérje ki a sziikséges dsszeteviket és tegye a formaba.

4. Aformét helyezze vissza a gépbe (A1) és zarja le a fedelet (A5).
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5. Csatlakoztassa a kész(iléket a halozatra.

6. Valassza ki a siitési programot a SELECT (B1) gomb megnyomasaval.

7. Vélassza ki a kenyér meretét a SIZE (B2) gomb segitségevel.

8. Valassza ki a kenyérhéj piritasi fokozatat a COLOR (BSLgombbaI.

9. Ha késleltetve szeretné elinditani a kenyérsiitést allitsa be az idét a TIME (B3) gombok megnyomasaval..

10. Nyomja meg a START (B4) gombot a késziilék beinditasahoz.

11. Sutés megkezdése utan a %ep vegrehajtja az dsszes lépést, jelezni fogja szintén, mely pillanatban kell a tovabbi 6sszetevdket beletenni,
mint példaul a diét vagy gylimolcsot.

FIGYELEM. Lehetséges, hogy siités kozben a kimeneti rz)yilésokon at g6z tavozik. Ez normalis jelenség.

12. Amikor a készillék befejezi munkajat, a kijelzén 00: 00 mutatkozik es hangjelzést fog hallani.

13. A munka befejezése utan bekapcsol a melegen tarté funkcio. Ez 60 percig tart, az id6 végét 10 hangjelzés jelzi.

14. Ahhoz, hogy kivehesse a kenyeret nyomja meg a STOP (B4) gombot.

FIGYELEM: Aforma kiemeléséhez hasznaljon konyhai keszty(it.

15. A kenyérnek 15 percig a formaban kell hiilnie, ezutan forditsa meg a format és vegye ki a kenyeret egy talcara.

A Iegjobb eredmény akkor éri el, ha a kenyeret fél 6réra a racsra helyezi elﬁérologni.

16. A format (AB) toltse meg meleg vizzel, ho?y megakadalyozza a keverék (A7) odastilését.

17, Munka pefejezése utan mindig kapcsolja

IDOBEALLITO

A késleltetett sttési id6 maximalis bedllitasa 13 ora. .

MEGJEGYZES: Ne hasznlja a késleltetett inditas funkciot konnyen romlandé termékek, pl. tojas, tej stb. esetén.

1. Akésleltetett inditas idejének bedllitasahoz hasznél;a a TIME gombot.

2. Abedllitas megerdsitésehez nyomja meg a START/STOP gombot. Az idé modositasahoz nyomja meg a START/STOP gombot és tartsa
ben%omv,a 2 masodpercig. .

TISZTITAS ES KARBANTARTAS:

1. Tisztitashoz varja meg a kész(ilék kihllését és hizza ki a tapkabelt.

2. Akiilsé és belso fellileteket tordlie at enyhén nedves ruhaval.

3. Aformat mossa el tisztitoszer nélkili meleg vizzel. Ugyeljen arra, hogy a tapadasmentes bevonat ne karcolodjon. Kévetkezd hasznalat
el6tt alaposan szaritsa meg.

4. Akesziilek alkatrészeit ne mossa mosogatogépben. ) )

5..Ha a keverdk beszorulnak a formaban ontson meleg vizet és varjon 30 percig.

SUTESI PROGRAMOK:

EIHB?:’SiC' whitei\" (3:00 és 3:40) — alap fehér, fehér és barna kenyér készitéséhez. Gyogyndvények vagy mazsola hozzaadasanak
ehetdségével.

2. French” (3:50 és 3:40) - francia , kdnny(i kenyér készitéséhez, mint ropogds héji kbnny(i szerkezet( francia kenyér.

3. ,Whole-wheat” (3:40 és 3:32) - teljes Grlés, nagyrészt teljes kiériési lisztbdl készlilt kenyer készitéséhez

FIGYELEM: Ehhez a programhoz nem ajanlott a késleltetett inditas f)ro ram hasznélata.

4. ,Quick” (1:40) - gyors, fehér kenyér siitéséhez rovidebb iddn beliil. A kenyér kisebb és s(rlibb texturaja.

5. ,Sweet’ (2:55 és 2:50) - Edes fajtaju kenyer siitesehez, nagyon ropogos hejjal (magasabb stitési hémerséklet).

6. ,Fastbake |” — Gyors siités |, kenyér elkészitése 2lbs E)O,Qké}

7. Fastbake II" — yrors sités I, kenyér elkészitése 2,5lbs (1,13kg)

8. "Dough” (1:30) — Tészta készitése sités nélkiil. Az osszetevok maximalis silya nem haladhat{'[a meg az 1 kg.

9. ,Jam” (1: OL— Dzsem, dzsemek és lekvarok készitése. Ne hagyja, ho%kifolyjék/ kifusson a formabél. Ha ez bekévetkezne azonnal
kapcsolﬂ'(a ki a késziléket. Ovatosan vegye ki a format. Varja meg, amig kihdl és tisztitsa meg.

10. ,Cake” (2:50%- Sutemény, siitemények készitése, az 0sszes 0sszetevot az elején kell hozzaadni.

11.,Sandwich” (3:00 és 2:55) — Konny( kenyér siitése, de vékonyabb, kevésbé piritott héjjal.

12. ,Extra bake” (1:00) — Tovabbi hozzasiités.

e a készliléket a halozatrdl.

M(szaki adatok:
Aramellatas: 220-240V~50/60Hz
Teljesitmény: 900W

Eszkdz készul |. osztalyu szigetelés és kell csatlakoztatni csak a
konnektorba 6rolt aramkor. A készulék megfelel az EU elirasoknak:
- Low Voltage Directive (LVD)
- Elektromagneses kompatibilitas (EMC)
Eszkoz CE jeloléssel jelzés értékelése cimke
kdrnyezet védelme érdekében kérjuk kuldn karton dobozok és mlianyag zsakokat és dobja 6ket a
megfeleld hulladék kdzé. Hasznalt késziléket kell eljuttatni a kijelolt gyljtéhelyekre miatt veszélyes
elemek alkatrészeket, amelyek hatassal lehetnek a kdrnyezetre. Ne dobja a készliléket a koz0s
szemétkosarba.
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI obowiazuja na terenie Rzeczpospolitej Polskiej

Sprzedawca zapewnia Uzytkownika o dobrej jako$ci sprzetu, na ktéry wydana jest niniejsza karta
gwarancyjna. UWAGA: Sprzet przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego. Ustugi gwarancyjne
Swiadczone sg tylko po okazaniu prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej i dowodu zakupu (kopii
paragonu lub faktury VAT). Importer Adler Sp. z 0.0. udziela 24 miesigcznej gwaranciji, ktora liczy sie
od daty zakupu sprzetu. Wady lub uszkodzenia sprzetu ujawnione w okresie gwarancji usuwane bedg
bezptatnie przez Serwis Centralny CAMRY. W przypadku zakupu sprzetu przez przedsiebiorce okres
gwarangcji wynosi 12 miesiecy. Naprawami gwarancyjnymi nie sg objete czynnos$ci zwigzane
z odkamienianiem, konserwacja, czyszczeniem urzgdzenia oraz czesci i akcesoria ulegajace zuzyciu
przy normalnym uzytkowaniu. Gwarancja nie obejmuje mechanicznych uszkodzen sprzetu oraz wad
i uszkodzen wyniktych wskutek:
- niewfasciwego lub niezgodnego z instrukcjg uzytkowania, przechowywania i konserwacji;
- ingerencji nieautoryzowanego serwisu, samowolnych napraw, przerdbek i zmian konstrukcyjnych;
- uzycia niewfasciwych materiatow eksploatacyjnych.
- uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych i powstatych na skutek przepiecia w sieci.
- karta gwarancyjna jest niewazna bez daty zakupu, pieczeci sprzedajacego i kopii dokumentu zakupu.
- gwarancjg nie sa objete elementy szklane(np. dzbanki, talerze), sznury przytaczeniowe, sieciowe,
zarowki, baterie.

W przypadku stwierdzenia usterki nalezy jg zgtosi¢ w punkcie sprzedazy lub w Serwisie Centralnym
CAMRY, ul. Ordona 2A, 01-237 Warszawa, tel. 728 595 006 lub e-mail: serwis@camryhome.eu.
W zgtoszeniu prosze podac swdj adres, nr telefonu i opis usterki.
Do reklamacji konieczne jest dotgczenie kopii dokumentu zakupu.

Gwarancja nie wytgcza ani nie ogranicza oraz nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z niezgodnosci towaru z umowa.

Cennry i

SERWIS CENTRALNY

01-237 Warszawa ul. Ordona 2A

tel. 728 595 006

serwis@camryhome.eu www.camryhome.eu

(pieczatka sklepu i podpis sprzedawcy)

adnotacje serwisu:

W trosce o srodowisko..

Opakowania kartonowe prosimy przekazaé na makulature.

Worki polietylenowe (PE) wrzuca¢ do pojemnika na plastik

Zuzyte urzgdzenie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu

sktadowania, gdyz znajdujgce sie w urzadzeniu niebezpieczne

sktadniki moga stanowi¢ zagrozenie dla srodowiska.

Urzadzenie elektryczne nalezy oddac tak aby ograniczy¢

jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzgdzeniu
_ znajduja sie baterie nalezy je wyja¢ i odda¢ do punktu

sktadowania osobno.

Urzadzenia nie wyrzucac¢ do pojemnika na odpady komunalne!!



_ OGOLNE WARUNKI BEZPIECZENSTWA
WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZtOSC

1. Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytac instrukcje obstugi i postepowac
wedtug wskazowek w niej zawartych. Producent nie odpowiada za szkody spowodowane
uz{}kowaniem urzadzenia niezgodnie z je(?o przeznaczeniem lub niewtadciwg jego obstuga.
2. Urzadzenie stuzy wytacznie do uzytku domowego. Nie uzywac do innych celow,
niezgodnych z jego przeznaczeniem. _ o

3. Urzadzenie nalezy podigczy¢ wytacznie do gniazdka z uziemieniem 230 V ~ 50 Hz.

W celu zwiekszenia bezpieczenstwa uzytkowania do jednego obwodu pradu nie nalezy
rownoczesnie wigczac wielu urzadzen elektrycznych.

4. Nalezy zachowac¢ szczeg6ing ostroznos¢ podczas korzystania z urzadzenia, gdy w poblizu
przebywajg dzieci. Nie nalezy dopuszczac dzieci do zabawy urzadzeniem nie pozwol
dzieciom ani osobom nie zaznajomionym z urzadzeniem na jego uzytkowanie.

5. OSTRZEZENIE: Ninigjszy sprzet moze by uzytkowany Przez dzieci pow?/iej 8 roku zycia
oraz osoby o0 ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie
majgce doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, jesli odt()ija sie to pod nadzorem osoby
odpowiadajacej za ich bezpieczenstwo lub zostaty im udzielone wskazéwki na temat
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i majg $wiadomo$¢ niebezpieczenstwa zwigzanego z
jego uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawic sie sprzetem. Czyszczenie i konserwacja
urzadzenia nie powinna by¢ wykonywana przez dzieci, chyba ze s powyzej 8 roku zycia a
cz%nnoém te sg wykonywane pod nadzorem.

6. Zawsze po zakonczeniu uzywania, wyjmij wtyczke z gniazda zasilajacego poprzez
9rzytrzymanie gniazdka reka. NIE ciagnac za sznur sieciowy. o .

. Nie zanurzac kabla, wtyczki oraz catego urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Nie
wystawiaj urzadzenia na dziatanie warunkow atmosferycznych (deszczu, stonca, etc.) ani nie
uzywaj w warunkach podwyzszonej wilgotnosci (tazienki, wilgotne domki kempingowe).

8. Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajacego. Jezeli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, to powinien on by¢ wymieniony przez specjalistyczny zaktad naprawczy w celu
unikniecia zagrozenia.

9. Nie uzywaﬂ' urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym lub jesli zostato
upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek inny sposob lub nieprawidtowo pracuje. Nie
naprawiaj urzadzenia samodzielnie, gdyz grozi to porazeniem. Uszkodzone urzadzenie
oddaj do wtasciwego punktu serwisowe?o w celu sprawdzenia lub dokonania naprawy.
Wszelkich napraw moga dokonywac wytacznie uprawnione punkty serwisowe.
Nieprawidtowo wykonana naprawa moze spowodowac powazne zagrozenie dla
uzytkownika.

10. Nalezy stawia¢ urzadzenie na chtodnej stabilnej, réwneﬂ' powierzchni, zdalaod
nagrzewajacych sie urzadzen kuchennych jak: kuchenka elektryczna, palnik gazowy, itp..
11. Nie korzystac z urzadzenia w poblizu materiatow fatwopalnych.

12. Przewdd zasilania nie moze zwisa¢ poza krawedz stotu lub dotyka¢ gorgcych
powierzchni.

13. Nie wolno pozostawia¢ wigczonego urzadzenia ani zasilacza do gniazdka bez nadzoru.
1. CzeSci i akcesoriow urzadzenia nie nalezy my¢ w zmywarce

2. Nie nalezy umieszczac urzadzenia bezposrednio pod gniazdkiem elektrycznym.

3. Nie nalezy zakrywac otworow wentylacyjnych urzadzenia

4. Urzadzenie podczas pracy sie nagrzewa.

Opis }J)rodukty: rys.A
A1. Korpus A2. Uchwyt formy do pieczenia A3. Otwory wentylacyjne
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A4. Okienko kontrolne A5. Pokrywa AB. Forma do pieczenia

/F-}@.SMéeszadIa A8. Lyzka z miarkg A9. Miarka
B1. Przycisk SELECT, wybor programu pieczenia B2. Przycisk SIZE, deklarowanie wielkosci bochenka chleba
B3. Przyciski TIME, ustawienie czasu B4. Przycisk START/STOP

B5. Przycisk COLOR, ustawienie przypieczenia skorki pieczywa

Przed pierwszym uzyciem:

1. Przetrze¢ wnetrze urzadzenia wilgotng szmatka. Nie nalezy uzywa¢ zadnych detergentow.

2. Wlej do formy do pieczenia okoto 0,51 wod%/.

3. Uruchomi¢ pieczenie uzywajac programu 12 - ,Extra bake” przez 10 minut w celu wypalenia substancji konserwujacych.

4. Dokfadnie chzyécié maszyne wedfug wskazéwek w punkcie ,Czyszczenie i konserwacja”

UZYTKOWANIE:

1. Otworz pokrywe (SAS i wyjmij forme (AB) przez podniesienie raczki.

2. Zamocuj mieszadta (A7).

3. Odmierz potrzebne sktadniki i wi6z wszystkie do formy.

4. Forme wt6z z powrotem do automatu (A1) i zamknij pokrywe (A5).

5. Podtacz urzadzenie do pradu.

6. Wybierz program pieczenia, przez naci$niecie przycisku SELECT (B1).

7. Wybierz rozmiar chleba przyciskiem SIZE%BZ).

8. Wybierz stopien przypieczenia skorki pieczywa przyciskiem COLOR (85%_.

9. Jesli chcesz opdzni¢ wykonanie chleba ustaw czas naciskajac przyciski TIME (B3).

10. Nacisnij przycisk START (B4) zeby uruchomi¢ urzadzenie.

11. Po rozpoczeciu pracy maszyna bedzie realizowata kolejne kroki, poinformuje nas rowniez w ktorym momencie mozna wsypac
dodatkowe sktadniki jak orzechy badz owoce.

UWAGA. Mozliwe jest ze w czasie pieczenia przez otwory wylotowe bedzie wydostawata sie para. Jest to zjawisko normalne.
12. Kiedy urzadzenie zakonczy swoja prace, na wyswietlaczu pokaze sig 00:00 i ustyszymy sygnat dzwigkowy.

13. Po zakoniczeniu pracy wiaczy sie funkcja utrz¥m¥wania ciepta. Trwa to 60min, czas ten zakofczy 10 sygnatow dzwigkowych.
14. Ab¥ wzyéaﬁ wyBie nalezy nacisnag¢ przycisk STOP (B4).

OSTRZEZENIE: Przy wyjmowaniu formy nalezy uzy¢ rekawic kuchennych.

15. Chleb powinien ostygna¢ przez 15min w formie, a nastepnie przewracajac ja we/jq(: go na tace.

Najlepsze efekty osigga sie umieszczajac chleb na pét godziny na ruszcie, %még odparowac.

16. Forme (A6) napetni¢ ciepta woda, aby zapobiec przywarciu mieszadta (A7).

17. Po zakoniczeniu Eracy zawsze odtgczac urzadzenie od pradu.

PROGRAMATOR CZASU:

Maks&malny czas na jaki mozna ustawi¢ op6znienie wypieku to 13h.

UWAGA: Nie nalezy korzysta¢ z funkcji op6znionego startu w przypadku uzycia tatwo psujacych sie produktow jak jaja, mleko itp.
1. W ustawi¢ czas op6znionego startu ui_ﬂﬁrzycis ow TIME.

2. Aby zaakceptowa¢ nacisnij przycisk START/STOP. Aby zmieni¢ czas przytrzymaj przycisk START/STOP przez 2sek.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA:

1. Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy poczekac do ostygniecia urzadzenia i odtaczy¢ je od pradu.

2. Powierzchnig zewnetrzne i wewnetrzne wyclera¢ lekko zwilzong $cierka.

3. Forme umy¢ za pomocg cieptej wody, nie uzywajac detergentu. Nalezy unika¢ zadrapan powierzchni zabezpieczajacej przed
przyleganiem. Przed nastepnym uzyciem doktadnie wysuszy¢.

4. Czesci urzadzenia nie nalezy myc w zmywarce.

5. Jezeli mieszadta zablokujg sie w formie nalezy wla¢ cieptej wody i odczeka¢ 30min.

PROGRAMY PIECZENIA:

1.’('jBasickwhite" (3:00 i 3:40) - podstawowy biaty, do przyrzadzania podstawowego biatego i ciemnego chelba. Réwniez z dodatkiem ziét lub
rodzynel

2. ,French” (3:50 i 3:40) - francuski, do przyrzadzania lekkiego pieczywa, jak francuskie pieczywo z chrupiaca skorka i lekka teksturg
3., Whole-wheat” (3:40'i 3:32) - petnoziarnisty, do przyrzadzania pieczywa w duzej mierze skfadajacego si¢ z maki peinoziamiste;.
UWAGA: Nie zaleca sie uzywania funkcji opdznionego startu dla tego programu.

4. ,Quick” (1:40) - szybki, do pieczenia biatego chleba, w czasie krotszym. Chleb jest mniejszy i o ?es'ciejszej teksturze.

5. ,Sweet” (2:55 i 2:50) - Pieczenie pieczywa typu stodkiego, z bardmeg chrupiacq skorka (wyzsza temperatura pieczenia)

6. ,Fastbake I - Szybkie pieczenie |, przygotowanie pieczywa 2lbs gO, kg

7. Fastbake II” - Szybkie pieczenie II, przygotowanie pieczywa 2,5lbs (1,13kg)

8. "Dough” g (:)()30) - Przygotowanie ciasta, bez pieczenia. Laczna masa sktadnikow nie powinna przekraczaé 1k

9.,Jam é1 - Dzem, przygotowywanie dzeméw i marmolad. Nie pozwdl przela¢ sig/wykipie¢ poza forme. Jezeli by do tego doszlo,
wglqcz od razu urzgdzenie. Wyjmij ostroznie forme. Poczekad' az ostygnie i wyczysc.
10. i nalezy dodac na poczatku

,Cake” (2:50&- iasto, pieczenie ciast, wszystkie skiadni
11. ,Sandwich” (3:00 i 2:555)- Pieczenie lekkiego chleba ale z ciernsza, mniej przypieczong skorkg
12. ,[Extra bake” (1:00) - Dodatkowe dopiekanie.

Dane Techniczne: Urzadzenie jest wykonane w | klasie izolacji
Zasilanie: 220-240V~50/60Hz I nie wymaga uziemienia. —
Moc: 900W Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:

Urzadzenie elektryczne niskonapieciowe (LVD)
Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna (EMC)
Wyréb oznaczony CE na tabliczce znamionowej
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